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FORORD

Formalet med projektet ”Velfaerdskyllinger der er til at betale” er at undersgge mulighederne for
at udvikle en danskproduceret kylling, som velfeerdsmaessigt reelt adskiller sig fra en
standardkylling, og som samtidig er interessant for forbrugerne, detailhandlen og erhvervet.

Projektet er gennemf@rt i 2013 i regi af samarbejdsaftalerne mellem Fgdevareministeriet og
henholdsvis DCA — Nationalt center for Fgdevarer og Jordbrug, Aarhus Universitet og Institut for
Fedevare- og ressourcegkonomi (IFRO), Kgbenhavns Universitet.

Vi vil gerne rette en stor tak til alle deltagere i workshoppen og workshoppens foredragsholdere
samt interviewede personer, for deres velvilje til at afsatte den forngdne tid til at bidrage med
deres viden. Endvidere tak til Sara Vincentzen Kondrup, IFRO/KU for hjzelp til litteraturstudiet og til
Katrine Volke Christensen, MAPP/AU for hjzelp til at arrangere workshoppen.

15. maj 2014

MAPP Institut for Fedevare- og Ressourcegkonomi
Aarhus Universitet Kgbenhavns Universitet

Lars Esbjerg Tove Christensen

Trine Mgrk



SAMMENDRAG

Formalet med projektet ”Velfaerdskyllinger der er til at betale” har veeret at undersgge
mulighederne for at udvikle en danskproduceret kylling, som velfaerdsmaessigt reelt adskiller sig
fra en standardkylling, og som samtidig er interessant for forbrugerne, detailhandlen og erhvervet.

Et veesentligt input til analyserne har varet afholdelse af en interessentworkshop for at fa en
direkte dialog mellem slagtekyllingebranchen, detailleddet, myndighederne, dyrevelfaerdsforskere,
Dyrenes Beskyttelse og projektdeltagerne om mulighederne for at markedsfgre en kylling, som
velfeerdsmaessigt er bedre end en standardkylling, men som ikke koster sa meget som en gkologisk
kylling. Resultaterne fra workshoppen er blevet tolket og sammenholdt med erfaringerne fra
litteraturstudier og interviews med erhvervet og brancheorganisationer.

| projektet har der bevidst veaeret fokus pa markedsdeltageres opfattelser af, hvad en reel og
realistisk velfeerdsforbedring indebaerer. | rapporten er velfeerdskylling defineret noget Igst som
"hvad der kan forventes at kunne markedsfgres som en kylling med en reel velfeerdsforbedring
uden at forbrugerne ville fgle sig vildledt, hvis de kendte produktionsforholdene.” En
dyrevelfaerdsforsker fra Institut for Husdyrvidenskab, Aarhus Universitet har i et bilag til rapporten
givet sin vurdering af, hvorvidt de foresldaede velfardskyllinger kan forventes at have en reelt
bedre velfeerd ud fra et ekspertperspektiv. En realistisk velfeerdsforbedring er i rapporten
defineret som en, der har appel hos forbrugere og detailkaeder, og samtidig ikke er for
omkostningstung.

Vi fandt, at dyrevelfaerd er vigtig for folk, nar de udtaler sig som borgere, men ogsa at andre
kvaliteter, sasom at kyllingen er dansk, at spisekvaliteten er i orden, at kgdet er sundt og sikkert
samt at prisen er rigtig og produktet er nemt tilgeengeligt, typisk er vigtigere i sammenhange, hvor
folk optraeder i forbrugerrollen. Selvom forbrugerne typisk vurderer andre egenskaber som
veerende vigtigere end dyrevelferd i en indkgbssituation, er der i alle studier i
litteraturgennemgangen fundet grupper af forbrugere, der udtrykker positive betalingsviljer for
dyrevelfeerd — ogsa hos slagtekyllinger. Netop fordi folks prioriteringer afhaenger af, hvilken
situation eller rolle de befinder sig i, kan det vaere nyttigt at skelne mellem om folk optraeder som
borgere, der udtrykker holdninger, eller som forbrugere, der handler i en indkgbs- eller
forbrugssituation.

Litteraturstudiet om forbrugerholdninger viser at folk i almindelighed typisk ser udeliv og plads,
som de vaesentligste faktorer for et godt dyreliv for produktionsdyr. Nar der er fokus pa
slagtekyllinger, synes folk ogsa at tilleegge det stor betydning for et godt liv, at kyllingen ikke er en
hurtigvoksende kylling med eventuelle benproblemer — maske endda stgrre betydning end udeliv
og plads. Ogsa pa workshoppen samt under interviews med repraesentanter for kyllingebranchen i
Danmark, Frankrig og Tyskland, blev der givet udtryk for at udeliv, plads og racevalg samt fraveer af
benproblemer er de vaesentligste faktorer for, hvad forbrugerne ville forventes at kategorisere
som et godt dyreliv.



Det vi har leert, giver os en vis, om end begraenset optimisme i forhold til lancering af en
velferdskylling. Det forventes, at en velfardskylling har interesse hos alle, der har fokus pa
ansvarlighed, som gerne vil have en vare med en god og positiv historie, og som ikke gar efter en
gkologisk eller frilandskylling. Analysen tyder pa, at der ved lancering af en velfeerdskylling skal
veere fokus pa karakteristika, der bade reelt giver kyllingen et bedre liv sammenlignet med en
standardkylling, og som appellerer til forbrugerens opfattelse af dyrevelfszerd og spisekvalitet.
Derfor vil interessante fokuspunkter for en velfeerdskylling vaere valg af kyllingetype, som vurderes
at veere teet knyttet til smag og kedstruktur og til mulighed for et laengere liv uden benproblemer.
Ligeledes synes plads, adgang til udendgrs arealer, berigelse af kyllingehusene i form af siddepinde
eller halmballer og evt. flokstgrrelse at veere vigtige fokuspunkter. Herudover vurderes det, at
seerligt foder som fx GMO frit, flerkorns- eller helkornsfoder evt. ville kunne tiltreekke forbrugere.
Det var opfattelsen pa workshoppen, at en kylling, der reelt skal kunne siges at veere en udendgrs
kylling, bgr have en levetid pa mindst 8 uger — sa vil den kunne vaere udendgrs i mindst 2 uger.

| rapporten peges pa to mulige typer velfeerdskyllinger. Som ”Velfaerdskylling 1” foreslas en
medium voksende kylling. Det er en blanding mellem en hurtigvoksende kylling, som bruges i
standardproduktionen, som vokser ca. 60 gram om dagen, og en langsomvoksende kyllingetype,
der anvendes i gkologisk produktion, som hgjst ma vokse 35 gram om dagen. Det forventes, at en
medium voksende kylling har en kgdstruktur, der ikke er sa forskellig fra den ”velkendte”, dvs. fra
en hurtigvoksende kyllingetype. Samtidig forventes, at en medium voksende kylling vil kunne
trives med en lidt lsengere levetid pa ca. 7 uger, fordi den ikke vokser helt s hurtigt. Som
"Velfaerdskylling 2” foreslas en langsomvoksende kylling, som kan trives med en levetid pa ca. 8
uger, som har udendgrsadgang og dermed frisk luft. Adgang til udendgrs arealer vurderes at koste
relativt meget, blandt andet fordi kyllingen ngdvendigvis skal veere mindst 8 uger og gerne mere
for at kunne kaldes en udendgrs kylling, og fordi klimaet i stalden bliver svaerere at styre, hvilket
bl.a. kan gge risiko for treedepudesvidninger, hvis ikke kyllingerne bevaeger sig nok. Anvendelse af
verandaer med fast gulv og loft samt net-veegge kunne veere et lovende, billigere alternativ til
almindelige udendgrs arealer, bl.a. fordi aldersgreensen, for hvornar kyllingerne kan klare sig
udenfor, forventes at vaere lavere.

Det forventes at veaere vigtigt, at man ved lanceringen af en velfaerdskylling, ser dyrevelfaerd som
en blandt mange produktegenskaber, ligesom de fleste forbrugere forventes at ville ggre. Da
velfaerdskyllingen vil skulle szelges til en hgjere pris end standard kyllinger, er det vigtigt, at
forbrugeren oplever at de sensoriske egenskaber (smag, mg@rhed, saftighed) og fgdevaresikkerhed
er pa et hgjt niveau. | den sammenhang skal man dog veere opmaerksom pa, at en langsom
voksende kyllingetype ofte vil vaere mere mgrk i kgdet og have en anden smag og tekstur end den
standardkylling, som danske forbrugere er vant til og keber i stort omfang. | det omfang de
sensoriske egenskaber ved velfaerdskyllingerne adskiller sig fra standardkyllingernes, kan der veere
behov for at “uddanne” forbrugerne herom.

De to forslag til realistiske bud pa velferdskyllinger er praesenteret nedenfor.



Dansk velfaerdskylling 1 (”lev med mere plads”)

- medium voksende (mellem 35 g/dag og 60 g/dag) [mod 60 g/dag i standardproduktion]

- levetid ca. 7 uger (49 dage) [mod 5 uger i standardproduktion]

- belagning 30 kg/m’[mod 40 kg/ m’i standardproduktion]

- szerligt foder (evt. hele kerner)

- ca. 8 timers mgrke [mod 6 timer i standardproduktion]

- evt. slats/plastikbakker/siddepinde [ingen krav om berigelse i standardproduktion]

-evt. mindre flokke (lavere end 40.000 kyllinger per flok, men ingen bud pa hvor meget lavere)

- pris maksimalt 55 kr./kg svarende til maks. 80 kroner for 1500 grams fersk kylling [mod 30 kr. /kg for en standard]

Dansk velfzaerdskylling 2 (”frisk luft er en kyllingeret”)

- langsomvoksende (ma maks. vokse ca. 35 g/dag som i gkologisk produktion) [mod ca. 60 g/dag i standardproduktion]
- levetid 8-9 uger (56 — 63 dage) [mod 5 uger i standardproduktion]

- adgang til udendgrs arealer evt. veranda de sidste 2-3 uger (sa belaegningsgrad reelt er lavere end 30 kg/mz)

- belaegning 30 kg/m2 indendgrs [mod 40 kg/m2 standardproduktion]

- evt. szerligt foder [evt. hele kerner]

- ca. 8 timers mgrke [mod 6 timer i standardproduktion]

- evt. slats/plastikbakker/siddepinde [ingen krav om berigelse i standardproduktion ]

- evt. mindre flokke (lavere end 40.000 kyllinger per flok, men ingen brud pa hvor meget lavere)

- pris maksimalt 70 kr./kg svarende til maks. 100 kroner for 1500 grams kylling [mod 30 kg/m2 for en standard]

Nogle af de naevnte egenskaber er ikke specificeret saerlig praecist, hvilket skal ses som et udtryk
for at der ikke i analysen er fundet belaeg for at vaere mere praecis. Yderligere pracisering vil veere
ngdvendig for at kunne vurdere, hvilke specifikke velfaerdsaendringer, specifikke sendringer i
produktionsomkostninger og specifikke forbrugerreaktioner, der er knyttet til de to bud pa
velfeerdskyllinger. Disse oplysninger er saledes ngdvendige fgr det mere preecist kan vurderes om
velferdskylling 1 og 2 opfylder kravene om at vaere reelle og realistiske.

Pa basis af litteraturstudiet om forbrugerholdninger, samt erfaringer fra bade workshoppen og
interviews forventes det, at den udendgrs kylling (Dansk velfeerdskylling 2) appellerer til et mindre
segment af forbrugere med betalingsvilje lige under den, der i dag er ngdvendige for at kgbe
gkologiske kyllinger, mens den indendgrs kylling (Dansk velfeerdskylling 1) forventes at kunne
tiltreekke et lidt stgrre segment af forbrugere. Imidlertid ma der ogsa tages hgjde for udenlandske
produkter pa det danske marked som kan vise sig at blive harde konkurrenter.

Pa workshoppen blev der naevnt nogle psykologiske sammenhange mellem pris og stgrrelse samt
forskelle pa om en pris er per kg eller per styk, hvilket med fordel kan inddrages i naeste fase af en
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eventuel lancering. Om velfaerdsaspekterne relateret til “veranda lgsningen” falder i kyllingernes,
forbrugernes og producenternes smag, er ikke tilstraekkeligt undersggt endnu, da systemet ikke
anvendes i Danmark, men erfaringer fra den hollandske produktion vil kunne inddrages i en
opfelgende analyse. Samme usikkerhed gor sig geeldende i forhold til velfeerdsaspekterne af en

krydsning af hurtigvoksende og langsomvoksende kylling med en lidt laengere levetid pa 7 uger (fx




om der er stgrre dgdelighed i slutningen af perioden), ligesom der ikke er kigget pa, hvor vigtigt
det er for markedsfgringen om en velfaerdskylling lever mindst 56 dage, sa den kan kategoriseres
som "ekstensivt staldopdreet” jf. EU regelsattet. Leengere levetid er valgt som et minimum, der
samtidig blev vurderet som varende en velfeerdsforbedring pa workshoppen. Argumentet er at
levetid forventes at vaere en vigtig parameter for produktionsomkostningerne. Det er saledes ikke
vurderet, hvorvidt levetider, der gar ud over 8 uger, ville vaere mere realistiske at markedsfgre.

En faelles indsats fra erhvervet og detailkeederne samt en blastempling fra Dyrenes Beskyttelse
eller en anden uafhangig dyrevelfaerdsorganisation synes at veere ekstremt vigtig, hvis der skal
satses pa fx markedsandele i stgrrelsesorden 10 % og ikke blot en meget snaever nicheproduktion.
For at opbygge og bevare forbrugernes tillid til et sadant produkt sk@nnes det vigtigt, at der er tale
om en reel velferdsforbedring, og at kyllingen markedsfgres som et alternativ til standardvaren,
der sa vidt muligt ikke konkurrerer med den gkologiske kylling eller andre frilandskyllinger, som
vurderes at have en hgjere velfaerd. Eksempelvis vurderer Dyrenes Beskyttelse at velfeerden hos
den franske Label Rouge kylling, som salges under navnet “Lggismose Gourmet” i Danmark, er
endnu bedre end hos den danske gkologiske kylling, men pa basis af workshoppens diskussioner
samt de gennemfg@rte interviews skgnnes det ikke realistisk at overfgre denne produktion til
danske forhold pa nuvarende tidspunkt, da Label Rouge produktionen er praeget af mange sma
producenter, der ogsd har anden form for landbrug. Desuden har franskmand en anden
madtradition end danskere. En detaljeret analyse af mulighederne for at producere — og afseette —
denne type kyllinger har ikke vaeret en del af naervaerende projekt.



KAPITEL 1. BAGGRUND

Der er p.t. et voldsomt prishop fra konventionelt til gkologisk producerede slagtekyllinger. Men
hvordan er mulighederne for at lancere en velferdskylling, der prismaessigt ligger et sted i
mellem? For at kunne svare pa dette spgrgsmal er der behov for at fa afdakket, hvilke barrierer
og muligheder forbrugere, detailkeeder, forarbejdningsled og primaerproducenter ser for en sadan
produktion. Der er ligeledes behov for at fa indblik i omkostninger og gevinster forbundet med
forskellige velfaerdsforbedrende sendringer i produktionsprocessen.

Formalet med projektet er at undersgge mulighederne for at udvikle en danskproduceret kylling,
som velfaerdsmaessigt reelt adskiller sig fra standardkyllingen, og som samtidig er interessant ud
fra en markedsmaessig og kommerciel synsvinkel (og dermed har en realistisk mulighed pa det
danske marked).

Projektet er relevant ift. Grgn Omstilling og gget baeredygtighed i landbrugsproduktionen, idet det
vil afdeekke konkrete muligheder for at forbedre dyrevelfaerden for slagtekyllinger ved brug af
markedsdrevne mekanismer.

Slagtekyllingeproduktionen er en produktion kendetegnet ved en hgj grad af effektivitet, og hvor
der i langt hgjere grad er fokus pa flokke og besatninger end pa den enkelte fugl. Nar en
slagtekyllings produktionsveerdi vurderes, er der fokus pa det procentvise slagtesvind, procent
brystkgd og hvor stor en procentdel, der skal fraskseres (skrog, vingespidser, hals og fedt). Nggletal
i produktionen omfatter foderforbrug per kylling, dgdelighed og treedepudesundhed.

Nar folk i deres rolle som borgere vurderer slagtekyllingeproduktionen anvendes ord som “store
stuvende fulde kyllingehuse”, ”kyllinger der naesten ikke kan baere deres egen vaegt” og maske et
billede af kyllinger med sar pa fgdder og manglende fjer. Nar folk star ved kgledisken som
forbrugere, sa er pris, udsksering og smag vigtige parametre. Men ogsa fgdevaresikkerhed,
miljphensyn — og evt. ogsa om kyllingen er halalslagtet tages der stilling til. Netop fordi folks
prioriteringer afhaenger af, hvilken situation man befinder sig i, kan det vaere nyttigt at skelne
mellem om folk optraeder som borgere, der udtrykker holdninger, eller som forbrugere, der fx
handler i en indkgbssituation.

Denne beskrivelse er naturligvis lidt hardt trukket op, men giver alligevel et vink om, at der er
mange forskellige syn pa slagtekyllinger, og det kan veere svaert at gennemskue, om der skulle
veere feelles interesse i at ga nogle nye veje.

| naervaerende rapport ses pa mulighederne for at identificere velfeerdsforbedringer for
slagtekyllinger, der bade indebarer en reel velfaerdsforbedring, har appel hos forbrugere og
detailkaeden, og samtidig ikke er for omkostningstunge. Men hvad er en velfaerdskylling egentlig?
Farst og fremmest skal kyllingens velfaerd reelt adskille sig fra standardkyllingens. Men det gor ikke
begrebet meget mere praecist, for det er faktisk ikke helt nemt at definere — endsige blive enige

III

om — hvad “god”, "bedre”, “acceptabel” velfaerd egentlig er, se eksempelvis diskussion af begrebet



i Sandge et al. (2011). For at kunne foretage en lidt mere konkret analyse indenfor
projektrammerne, er der foretaget en raekke valg (og dermed uundgaeligt ogsa fravalg).

Eksempelvis er der her fokus pa hvilke produktionsforhold, som kan forventes at sikre en bedre
velfeerd, velvidende at driftsledelse ogsa betyder rigtig meget for produktionsdyrs velfaerd.

Endvidere er der overvejende fokus pa, hvad markedsdeltagerne, dvs. producenter, detailhandel
og forbrugere, opfatter som veerende en reel og realistisk velfeerdsforbedring. Der er dermed
fokuseret pa, hvad markedsdeltagerne forventer, der kunne markedsfgres som en reel
velfaerdsforbedring, uden at forbrugerne vil fgle sig vildledt, hvis de kendte
produktionsforholdene. Denne afgraensning har medfgrt, at den biologiske forskning vedrgrende
kyllingevelfeerd har veeret nedprioriteret i arbejdet, der ligger til grund for rapporten — ikke fordi
den ikke er vigtig, men fordi en afgrensning var ngdvendig af ressourcemaessige arsager. |
rapportens Bilag D findes en selvstaendig biologisk velfaerdsvurdering af de to foresldaede
velferdskyllinger, mens en mere detaljeret analyse af velfaerd hos kyllinger i forskellige
produktionssystemer fortjener sit eget projekt.

| rapporten er fokus pa en velfaerdskylling, som prismaessigt ligger lavere end den gkologiske, men
velfaerdsmaessigt over standardkyllingen. | analysen inddrages kun i sparsomt omfang erfaringer
fra gkologisk kyllingeproduktion. Det skyldes et gnske om, at den nye velfaerdskylling skal tiltraekke
noget stgrre markedsandele end den gkologiske i dag (gerne mindst 10 %), og ikke mindst at den
skal traekke markedsandele fra standardkyllingen — ikke fra den gkologiske kylling. | naervaerende
projekt er det derfor opprioriteret at fokusere pa, at den konventionelle del af markedet bakker
op om de nye velfaerdskyllinger, hvilket indebar en nedprioritering af at udnytte erfaringer fra den
gkologiske produktion. Hermed ikke sagt at velfeerden hos kyllinger ikke kan blive bedre end hos
danske gkologiske kyllinger. De gkologiske regler er kendetegnet ved at de forsgger at tilgodese
bade natur, menneskets sundhed og dyrenes velfeerd. Derfor vil der naturligt vaere nogle
produktionsomkostninger som ikke er knyttet til dyrevelfaerd og som derfor ikke relevante i en ren
dyrevelfeerdsanalyse (eksempelvis at foderet skal veere gkologisk). Saledes vurderer Dyrenes
Beskyttelse, at velfeerden hos den franske fritgdende Label Rouge kylling er hgjere end hos den
gkologiske kylling (se boks 3.2). Den franske kylling er endvidere szrlig interessant i en
markedsmaessig sammenhaeng, idet Label Rouge daekker ca. 50 % af det ferske kyllingemarked i
Frankrig. Erfaringer fra det franske marked er derfor sggt inddraget i analysen, om en i begraenset
omfang som fglge af de ressourcemaessige rammer for projektet. Herudover er en raekke
yderligere afgraensninger foretaget, bl.a.:

e Der er ikke foretaget empiriske forsgg, hvor velfeerdsforbedringer, omkostninger eller
gevinster ved de foreslaede ’realistiske’ velfeerdsforbedringer er testet. Der er formuleret
kvalificerede forslag, som det vil vaere oplagt at arbejde videre med i en
markedsfgringssammenhaeng.

e Analysen er afgraenset til danskproducerede kyllinger til det danske marked.
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e Kun selve slagtekyllingeproduktionen — ikke foraeldredyr og rugerierne — er inddraget

e En velferdskylling er her defineret som ”en kylling, der kan forventes at kunne
markedsfgres som havende en reelt bedre velfeerd uden at forbrugerne ville fgle sig
vildledt, hvis de kendte produktionsforholdene.” Definitionen er saledes aftagerbaseret. De
to typer af velfaerdskyllinger, der foreslds pa basis af analysen, er vurderet af en forsker i
dyrevelferd ved Institut for Husdyrvidenskab, Aarhus Universitet (se Bilag D). Et st@rre
projekt ville i hgjere grad kunne integrere de forskellige tilgange til dyrevelfeerd ligesom
forventede produktions- og markedsfgringsomkostninger i hgjere grad ville kunne
inddrages.

Rapporten er opbygget kronologisk i overensstemmelse med projektbeskrivelsen.
Dataindsamlingsmetoden er beskrevet i kapitel 2. Videnindsamling omkring produktion og forbrug
af slagtekyllinger er at finde i kapitel 3, mens et litteraturstudie over forbrugeres interesse for
velfaerd hos slagtekyllinger findes i kapitel 4. Som et yderligere og meget centralt element i
videnindsamlingen blev der afholdt en dansk workshop med titlen “Velfaerdskyllinger der er til at
betale — realistiske velfeerdsforbedringer.” Formalet med workshoppen var at fa nogle realistiske
bud pa en velferdskylling i en dialog mellem slagtekyllingebranchen, detailleddet,
myndighederne, Dyrenes Beskyttelse, velfeerdsforskere og projektdeltagerne. Workshoppen er
afrapporteret i kapitel 5. @konomien i den konventionelle slagtekyllingeproduktion samt forskelle i
producent- og forbrugerpriser er kort beskrevet i kapitel 6. Resultaterne fra videnindsamlingen
opsamles og diskuteres i kapitel 7.
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KAPITEL 2. METODE

Der er brugt en raekke forskellige metoder for at adressere spgrgsmalet om det er muligt at
lancere en velfaerdskylling, der er til at betale. Metoderne er valgt med henblik pa, at det var
vigtigt for os at nd at komme sa langt rundt om de interesserede parter som muligt indenfor
projektets budgetmaessige rammer.

2.1 Litteraturgennemgang mm

Forbrugerholdninger er alene undersggt via den hastigt voksende litteratur om forbrugernes
holdninger og adfaerd i forhold til dyrevelfeerd. S@gningen har veaeret rettet mod holdninger til
slagtekyllingers velfeerd samt mod holdninger mere generelt til dyrevelfeerd hos produktionsdyr
for at saette slagtekyllinge-cases i perspektiv. Litteraturstudiet har fokuseret pa hypotetisk adfeerd
(erklerede praeferencer).

En planlagt vidensyntese om velfaerdsproblemer hos slagtekyllinger viste sig at veere for svaer at
gennemf@gre pa det overordnede plan, der var muligt indenfor projektets rammer. Derfor er
velfeerdsaspekterne af de to foresldaede velfeerdskyllinger i stedet vurderet af en forsker i
kyllingevelfeerd i et bilag til rapporten. Herudover er det markedsdeltagernes holdninger til
velfaerdsproblemer hos slagtekyllinger, der har veeret i fokus i diskussionerne om en
velfaerdskylling under workshoppen, ligesom litteraturstudiet har fokuseret pa forbrugernes
interesse for velfeerd hos slagtekyllinger.

Ombkostningsoplysninger er hovedsageligt baseret pa danske rapporter og arsregnskaber samt pa
interview med repraesentanter for erhvervet. Det giver et indblik i gkonomien i iseer den
konventionelle produktion, mens en detaljeret beregning af omkostningerne knyttet til fremstilling
af en velferdskylling er udeladt af tidsmaessige arsager, og fordi den ville komme til at hvile pa et
Igst grundlag.

2.2 Interviews

Det oprindelige mal var at fa detailhandlens, producenternes og brancheorganisationernes syn pa
mulighederne for at lancere en dansk velferdskylling, der er til at betale, samt at indsamle
erfaringer med nuveerende og tidligere initiativer til markedsfgring af velfeerdskyllinger fra
Tyskland og Frankrig gennem interviews med ngglepersoner. Udlandets erfaringer er indhentet via
kvalitative bandede interviews.

Rekrutteringen af informanter foregik vha. en sakaldt sneboldmetode, som tager udgangspunkt i
at en eller flere centrale personer indenfor feltet kontaktes. Disse personer fgrer typisk videre til
andre personer, der arbejder indenfor feltet. Til at saette “snebolden” i gang lavede personer fra
Fedevarestyrelsen og MAPP en liste over mulige kontaktpersoner. Kontakten foregik via mail
og/eller telefon og kontakten blev gentaget efter nogen tid, safremt mail eller telefonopkald ikke
blev besvaret. Det oprindelige mal, om bade at fa detailhandlens, producenternes og
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brancheorganisationernes syn pa sagen og viden om emnet afdeekket, matte vi opgive grundet
manglende interesse og villighed til at afsaette den ngdvendige tid, samt sammenfald med
sommerferie. Det lykkedes at etablere kontakt til brancheorganisationer i Danmark, Tyskland og
Frankrig og en enkelt producent i Danmark. Frankrig blev valgt pga. succes med kyllinger under
varemaerket Label Rouge og Tyskland blev valgt pga. den store samhandel med DK. Interviewguide
for de semi-strukturerede interviews med de ansvarlige i de tre organisationer kan ses i Bilag A. At
det netop blev den pageldende danske producent, der blev interviewet, beror pa et "fgrst til
molle princip”. Hensigten med at interviewe en producent af velferdskyllinger var ikke at fa en
repraesentativ afdaekning af denne population. Det var derimod hensigten, at det skulle give et
indblik, i hvilke typer af argumenter og holdninger der kan veere pa spil i denne type produktion.
Nar det er sagt, ville flere interviews have styrket dataindsamlingen, ligesom interviews med
konventionelle og gkologiske producenter kunne give nyttig information om forskelle, og man
kunne overveje at inkorporere et stgrre antal interviews i eventuelle fremtidige projekter.

De gennemfgrte interviews er refereret under gennemgangen af Trine Mgrks indlaeg pa
workshoppen i kapitel 5 og omfatter:

- Sektorchef for slagtefjerkree Birthe Steensberg fra Landbrug og Fgdevarer
- Kontorchef Dr. Giinter Zengerling fra den tyske fjerkraebrancheorganisation (ZDG)

- Underdirektgr Marie Guyot fra den franske organisation Synalaf (Syndicat National des
Label Avicoles de France)

- Direktgr Gunder P. Jensen, Grasten Fjerkrae, og Thorkil Ambrosen, freelance-konsulent for
Grasten Fjerkrae.

Efter workshoppen blev der afholdt et gruppeinterview med Jette Spholm (chefkonsulent,
slagtefjerkrae, Videncenter for Landbrug) Brian Eskildsen (fjerkraeekonsulent, Videncenter for
Landbrug) og Hardy Eskildsen (direktgr, TopZg/Scanlayer). Det skete for at fa uddybende
informationer om de hollandske erfaringer med anvendelse af verandaer, et emne som blev
bergrt flere gange pa workshoppen. Det var ligeledes hensigten at indsamle flere oplysninger om
omkostninger forbundet med specifikke produktionsandringer, men det gled ud af dagsordenen
igen pa grund af en vurdering af manglende tid til at gennemfgre tilfredsstillende beregninger.
Endelig har der vaeret gennemfgrt en mailkorrespondance med Thorkil Ambrosen (konsulent for
Grasten Fjerkrae) for at fa en uddybning af hans kommentarer pa workshoppen, iszer i forhold til
velfeerd hos gkologiske kyllinger. Viden opnaet under disse interviews er refereret som andre
input i diskussionen af workshoppen, da det vurderes, at der ikke blev inddraget nye emner frem,
men at allerede diskuterede emner blev uddybet (afsnit 5.4). Der er flere gange efterfglgende
forsggt at fa uddybende kommentarer fra Dyrenes Beskyttelse per mail og telefon, men det er ikke
lykkes.
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2.3 Workshop

For at opna en hurtig og direkte dialog med relevante interessenter blev en del projektressourcer
brugt pa at planlaegge, gennemfgre og bearbejde resultater fra en interessentworkshop som blev
afholdt i september 2013.

Formalet med workshoppen var at fa en dialog mellem slagtekyllingeproducenter,
kyllingeslagterier, detailhandelen, myndighederne, forskere i kyllingevelfaerd, Dyrenes Beskyttelse
og projektdeltagerne, om mulighederne for at markedsfgre en kylling, som pris- og
velfeerdsmaessigt ligger mellem en standardkylling og en gkologisk kylling. Afgraensningen opadtil i
forhold til en gkologisk kylling er ikke et udtryk for, at velfeerden hos den gkologiske kylling
vurderes som vaerende helt uden problemer, men at formalet med hele projektet har vaeret at
undersgge mulighederne for at markedsfgre en velfaerdskylling, der traekker markedsandele fra
standardkyllingen — ikke fra den gkologiske kylling eller andre frilandskyllinger. Om dette kan lade
sig gore afheenger selvfplgelig taet af forbrugernes preeferencer, men ved at sigte efter, at
velfaerdskyllingen prismaessigt skal ligge teettere pa standardkyllingen end pa den gkologiske,
hvilket sandsynligvis betyder at velfeerden hos velfaerdskyllingen ogsa ligger teettere pa en
standardkyllings end pa en gkologisk, er der gjort et forsgg pa at undga konkurrence med den
gkologiske kylling og frilandskyllingen.

Rekrutteringen af deltagere til workshoppen var baseret pa, at det var meget vigtigt at fa
repraesenteret de store slagteri- og forarbejdningsvirksomheder samt de store supermarkeder,
idet det vurderes som vigtigt at disse interessenter stgtter op hvis en velfaerdskylling skal
produceres og markedsfgres i stgrre skala. Det var pa forhand hensigten, at flere af de
producenter, der er naevnt i kapitel 3 som eksempler pa velfaerdskyllingeproducenter, skulle
deltage. Men da de forventede deltagerantal rundede 22, vurderede projektgruppen at
workshoppen havde en passende stgrrelse og yderligere arbejdsindsats for at tiltreekke flere
deltagere blev derfor indstillet, da dette antal blev ndet. Der er derfor et element af tilfeeldigheder
involveret i sammensaetningen af workshopdeltagere, og erfaringer herfra vil projektgruppen tage
med sig.

Netop pa grund af den ovennavnte potentielle konkurrence med gkologiske og frilandskyllinger,
blev det vurderet, at det ikke var hensigtsmaessigt at invitere gkologiske producenter eller
@kologisk Landsforening med til workshoppen, selvom de objektivt set ville kunne bidrage med
meget relevant viden.

Pa workshoppen deltog relevante repraesentanter fra bade udbydersiden (primaerproducenter og
slagterier), aftagersiden (detailkaeder) og videninstitutioner. F@devarestyrelsen og Dyrenes
Beskyttelse havde ligeledes tilkendegivet deres deltagelse, men meldte afbud umiddelbart fgr
workshoppen. Indleegget pa workshoppen om myndighedernes syn pa velfaerdskyllinger udgik
derfor pa workshoppen. Tabel 2.1 giver en oversigt over deltagerne i workshoppen. Invitation til
workshoppen kan ses i Bilag B og dagsorden i Bilag C.
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Som det fremgar af workshoppens deltagerliste (Tabel 2.1) er slagteriernes og detailhandlens
synspunkter repraesenteret under workshoppen, hvilket delvist kan opveje de manglende
personlige interviews med detailkaeder, slagterier og producenter. | et andet og st@rre projekt
vedrgrende mulighederne for at markedsfgre produkter baseret pa en produktion med Igse sger
blev der gennemfgrt interviews med detailhandlen om deres syn pa dyrevelfaerdsprodukter.
Erfaringer fra dette projekt har vaeret meget anvendelige i naervaerende projekt. Laes evt. mere om

resultater fra pagaeldende projekt i Christensen et al. (2014).

Tabel 2.1 Workshopdeltagere

Navn Firma Titel

Sgren Bisp Lantmannen Danpo Marketingsansvarlig

Peter Sandge Kgbenhavns U Professor

Esben Meier Coop Kategorigruppechef (fjerkrae)

Micky Bach Coop Kategorichef (Fjerkrae, Fisk & Delikatesse)

Jette Spholm Petersen

Videncentret for Landbrug

Chefkonsulent, slagtefjerkrae

Jonas Garly Sgrensen Rema 1000 Kategorichef

Anne Gitte Elbronn HKSCAN Marketingsansvarlig
Anni Simonsen Videncenter for fgdevareudvikling Projektleder
Gunder P. Jensen Grasten Fjerkrae Direktgr

Thorkil Ambrosen

TA Poultry Advice

Deltog som konsulent for Grasten Fjerkrae

Marianne Gregersen

Landbrug og Fgdevarer

Chefkonsulent

Brian Eskildsen

Videncentret for Landbrug

Fjerkraekonsulent

Anja Brinch Riber

Institut for Husdyrvidenskab, AU

Forsker - Fjerkraevelfaerd

Hardy Eskildsen

Top Ag/Scanlayer

Adm. Direktgr

Tove Christensen

Kgbenhavns Universitet

Lektor (projektdeltager)

Klaus Grunert

MAPP — Aarhus Universitet

Professor (projektdeltager)

Lars Esbjerg

MAPP — Aarhus Universitet

Lektor (projektdeltager)

Trine Mgrk

MAPP — Aarhus Universitet

Videnskabelig assistent (projektdeltager)

Katrine Volke Christensen

MAPP — Aarhus Universitet

Videnskabelig assistent (projektdeltager)

Note: Yvonne Johansen og Henrik Westh fra Dyrenes Beskyttelse og Lise Tgnner fra Fadevarestyrelsen meldte afbud
umiddelbart fgr workshoppens start.Esben Meier, Micky Bach og Anja Brinch Riber gik f@r eftermiddagens
diskussioner.

Det lykkedes at fa samlet en deltagerkreds med taet tilknytning til markedsfgring af kyllinger,
hvilket gjorde det muligt at diskutere realistiske velferdsforbedringer. Som det ses pa de 6
spgrgsmal, som diskussionen tog udgangspunkt i, havde workshoppen fokus pa det
markedsorienterede. Set i bakspejlet kunne velfaerdseksperters synspunkter have vaeret staerkere
repraesenteret. Disse synspunkter er inddraget i bilag D der er skrevet af en velfaerdsforsker fra
Aarhus Universitet.

Den velfeerd, der hovedsagelig blev diskuteret pa mgdet, var derfor baseret pa hvad forbrugerne
forventedes at ville opfatte som veerende en reelt bedre velfeerd, hvis de kendte

produktionsforholdene.
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Resultaterne fra workshoppen blev tolket og sammenholdt med erfaringerne fra litteraturstudiet
og erfaringer fra erhvervet via interviews, hvilket mundede ud i forslag til egenskaber, som
forventes at ville kunne udggre en reel og realistisk velfaerdskylling.
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KAPITEL 3. PRODUKTION OG FORBRUG

3.1 Slagtekyllingeproduktionen

Overblik

Figur 3.1 giver et overblik over den pyramideformede avlsstruktur, hvor 1 enkelt hane og 11 hgner
i England er ophav til 39 millioner slagtekyllinger i Danmark. Hvis hver kylling har en slagtevaegt pa
2,2 kg. og slagteudbyttet er pa 71 pct. af kyllingens levende vagt, sa er de 11 hgner og den ene
hane grundlaget for fremstillingen af 60.900 ton kyllingekgd (www.danhatch.dkll. Det viser

tydeligt, hvor stor betydning avlsmaterialet har.

Figur 3.1. Avispyramide for slagtekyllingeproduktionen

Englanhane + 11 hener

England /' Oldeforesldre \165 hgner

England + Sverige Bedsteforaeldre 6.600 hgner
Forzeldre 303.000 hgner
Slagtekyllinger T 39 mio. slagte-
J kyllinger
—_— e

Kilde: www.danhatch.dk.

Der er ca. 185 slagtekyllingeproducenter i Danmark, der samlet producerede over 100 mio.
slagtekyllinger i 2012 (www.danhatch.dk). Langt de fleste slagtekyllingeproducenter leverer til de
to store slagterier HKSCAN? og Danpo A/S i Danmark, mens andre producenter far deres kyllinger
slagtet pa mindre slagterier eller pa slagterier i Tyskland eller Holland. Herudover er der en raekke
mindre producenter, som er interessante i relation til nservaerende rapport, da de typisk
markedsfgrer gkologiske kyllinger eller andre typer af kyllinger med en szerlig kvalitetsanprisning.

! Denne hjemmeside og alle andre hjemmesider naevnt i kapitel 3 er tilgdet 11. maj 2014.
?| februar 2014 skiftede Rose Poultry A/S navn til HKSCAN Denmark. De szlger stadig deres danske kylling under
navnet Rose.

17


http://www.danhatch.dk/

Danpo A/S's fabrikker ligger i Aars i Himmerland og Farre ved Vejle. Samlet slagtevolumen: 49
millioner kyllinger om aret. 80 danske landmand opdratter kyllinger til Danpo A/S. Udover
standardmaerket Danpo forhandler Danpo ogsa Bornholmerhaner. Der er en enkelt leverandgr af
Bornholmerhaner (ca. 500.000 stk. arligt) som efter lukning af slagteriet pa Bornholm i 2013
slagtes i Himmerland (www.danpo.dk). Frijsenborg Herregardskylling slagtes ligeledes hos Danpo

(www.de5gaarde.dk/produkter/frijsenborg-kylling ).

HKSCAN’s slagterier i Vinderup og Skovsgaard modtager kyllinger fra ca. 100 producenter
(www.rosepoultry.dk) fordelt pa

e Ca. 85 producenter af standardkyllinger

e 8 gkologiske producenter. Produktion af gkologiske slagtekyllinger startede op i 2008 og er
i 2013 oppe pa ca. 600.000 slagtninger om aret

e 7 producenter leverer majskylling. Produktion af Majskylling startede op i 2008.

De producenter, der leverer til slagterier i Danmark, ermed i et falles kvalitetssystem -
Kvalitetssikring i Kyllingeproduktionen (KIK) som tredjeparts certificeres af Bureau Veritas.
Systemet primaere mal er at sikre kgdproduktion med et lavt niveau af zoonoser og god
dyrevelfeerd. Endvidere er KIK med til at sikre atleverandgrer lever op til kundekrav
(www.danhatch.dk).

Mens svine- og malkeproduktionen i Danmark er drevet af andelsselskaber er
kyllingeproduktionen stort set entydigt organiseret som kontraktproduktion, hvor den enkelte
kyllingeproducent typisk tegner kontrakt med enten Rose eller Danpo om levering af en bestemt
mangde kyllinger over en arraekke, se Bramsen et al. (2004).

Foreaeldredyr i standard produktion

Produktion af foreeldredyr til slagtekyllinger indledes med indkgb af daggamle foraldredyr som
lever i opdraetsanlaeg til de er 18-19 uger gamle. Herefter flyttes de over i rugeaegsproduktionen.
Der indseettes et vist antal haner per hgnseflok. Hos Danhatch indssettes eksempelvis ca. 8
pct. haner i forhold til hgner. Hgnerne begynder at leegge @g, nar de er knap 22 uger. De fgrste
®g, der indgar som rugeag til produktion af daggamle slagtekyllinger, bliver lagt, nar dyrene er
ca. 24 uger. Produktionen af rugeaeg fortsaetter frem til hgnsene er ca. 60-62 uger gamle. Hver
hgne leegger 150-160 =g i Igbet af de ca. 40 uger (www.danhatch.dk).

Zggene indsamles, kvalitetssorteres, desinficeres og pakkes dagligt. Herefter anbringes de pa
bakker i en rugemaskine, der holder en konstant temperatur pa 37 grader. Zggebakkerne drejes
automatisk flere gange om dagen for at forhindre, at kyllingefostrene klaeber fast i seggeskallen —
pa samme made, som en hgne vil dreje sine aeg. Efter 18 dggn i rugemaskinen overfgres aeggene
til en kleekkemaskine, hvorefter kyllingerne kommer ud efter tre dage. Dagen efter leveres de hos
kyllingeproducenten (www.danhatch.dk).
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Slagtekyllingernes opvaekst i standard produktionen

Ankomst Producenten modtager det antal daggamle kyllinger, der svarer til hans aftale med
fierkraeslagteriet — typisk ca. 40.000 kyllinger pr. stald. Kyllingerne sorteres, opteelles og pakkes i
transportkasser, fgr de kgres ud til producenten i specialbyggede lastvogne med automatisk
klimastyring (temperatur og fugtighed) (www.rosepoultry.dk). Nedenfor i tabel 3.1 ses et
eksempel pa en prisliste for daggamle slagtekyllinger.

Tabel 3.1 Eksempel pa prisliste for daggamle slagtekyllinger (oktober 2013)

Hgnealder |Pris pa daggammel kylling (kroner)

24 uger 2,37
25 uger 2,41
26 — 27 uger 2,50
28 — 29 uger 2,58
30 —-32 uger 2,65
33 -39 uger 2,71
40 — 63 uger 2,74

Note: Pris for typen Ross 308. Tillaeeg for daggamle kyllinger af typen Ross 708 pa 15 gre pr. stk. Bemaerk at prisen pa
daggamle kyllinger stiger med hgnens alder.
Kilde: www.danhatch.dk

Nar kyllingerne ankommer, skal der ifglge DanHatch veere ca. 32-34 grader i huset, mens HKSCAN
anbefaler 35 grader. Temperaturen i stalden saenkes gradvis til ca. 30 grader efter den fgrste uge.
Nar kyllingerne er ca. 35 dage, skal temperaturen vaere nede pa ca. 18 grader ifglge Danhatch’s
hjemmeside (www.danhatch.dk) og 20 grader ifglge HKSCAN’s hjemmside (www.rosepoultry.dk).

Luftfugtigheden styres ligeledes ngje bade for at opretholde det rette klima for kyllingen og for at
sikre en god strgelse. Rose angiver, at luftfugtigheden starter pa 50 %, men er efter 35 dage oppe
pa 75 % (www.rosepoultry.dk).

Plads Antallet af kyllinger, der szettes ind i stalden, er ngje udregnet efter, hvor store de bliver,
inden de skal leveres til slagteriet, idet beregningen sker som antal kg pr. kvadratmeter (slutveegt).
Der ma hgjest vaere 40 kg levende kylling pr. kvadratmeter svarende til ca. 20 kyllinger, nar de nar
slagtealderen. De daggamle kyllinger vejer kun ca. 45 g. | takt med at kyllingerne vokser til, gges
teetheden i stalden (www.If.dk). Nar kyllingerne er klar til slagtning, er de typisk mellem 35 og 36
dage gamle (tabel 6.1). Den precise slagtealder afhaenger af hvilket marked kyllingerne skal
afsaettes pa. Nogle kraever en vaegt pa 1800 g, andre pa 2100 (www.rosepoultry.dk).

Foder Kyllingernes foder bestar hovedsagelig af korn - hvede og majs - tilsat sojamel og forskellige
mineraler og vitaminer. Kyllingernes behov andrer sig, efterhanden som de vokser. Derfor andres
foderets sammensaetning ogsa. En daggammel kylling har behov for meget protein og mineraler,
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isaer calcium. Det er ngdvendigt for at sikre en rigtig udvikling af muskler og skelet i den tidlige
alder. Derfor indeholder startfoderet mange proteiner og mineraler.

Derefter andres til voksefoder. | de sidste 8-10 timer, fgr kyllingernes leveres til slagtning, far de
ikke foder, kun vand. Det sker af hensyn til hygiejnen pa slagteriet. Hvis kyllingernes mavetarm-
system er fyldt med ufordgjet foder og affgring, kan eventuelle bakterier overfgres til
slagteudstyret og dermed til andre kyllinger (www.If.dk).

Indfangning og slagtning Inden indfangning til slagtning sgrger slagtekyllingeproducenten typisk
for at ggre alt klar, men det er slagterierne der star for selve indfangningen og transporten til
slagterierne (www.danhatch.dk). Selve slagtningen foregar ved, at kyllingerne hanges op i benene
og straks bedgves, sa de er helt bevidstlgse, inden de nar frem til slagtemaskinen. Umiddelbart
efter bliver de renset og parteret (www.rosepoultry.dk).

3.2 Produktions- og forbrugsomfang af standardkyllinger

Produktion af kyllinger

Antalsmaessigt udger slagtekyllinger langt den stgrste del af danske landbrugsdyr (se Tabel 3.2). Pa
de danske fjerkraeslagterier blev der slagtet godt 100 mio. slagtekyllinger i 2012. Herudover
eksporteres 10,8 mio. slagtekyllinger levende (Erhvervsfjerkraesektionen 2013, tabel 12). Det vil
sigeat eksporten af levende kyllinger udger ca. 10 % af produktionen af slagtekyllinger.

Tabel 3.2 Antal slagtede dyr i Danmark opdelt pa dyreart i 2012

Dyreart Antal dyr
Kvaeg 491.9756
Svin 19.435.955
Slagtekyllinger 100.230.000
Andet slagtefjerkrae (gaes, ander, kalkuner) 19.336

Kilde: Videncenter for dyrevelfaerd (2013) Tabel 5.
Note: Der er en mindre produktion af andet fjerkrae omfattende ca. 5 mio. kalkuner, 1 mio. gaes og 13 mio. a&nder som
stort set alle eksporteres levende.

Opggres slagtede kyllinger i Danmark i veegt i stedet for i antal, svarer de 100.230.000 kyllinger til
156 mio. kg kylling slagtet i DK> (Erhvervsfjerkraesektionen 2013, tabel 11).

3 Slagtevaegt i 2012 opggres til 2,133 kg (Erhvervsfjerkraesektionen 2013, tabel 13) og omregning fra levende til
slagteveegt er 0,72 (Erhvervsfjerkraesektionen 2013, tabel 11).
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Forbrug af kyllinger

Samlet forbrug af fjerkraekgd i DK skgnnes i 2012 at veere 155,1 mio. kg fjerkraekgd
(Erhvervsfjerkraesektionen 2013, tabel 17), hvilket svarer til 28 kg/indbygger DDF 2012, tabel 17).
Her indgar forbrug af fjerkraekgd generelt hvilket bade omfatter kylling, kalkun, gas og and. Andre
opgerelser fgrer til noget lavere gaet pa forbrug af kyllingekgd. Baseret pa oplysninger en
kostundersggelse der blev gennemfgrt i 2003-2008 af DTU Fgdevareinstituttet, spiser en dansker i
gennemsnit 48 kg ked om aret (Landbrug og Fgdevarer 2013). Antages at fjerkreekgd udger 27 %
(hvoraf kylling udggr langt den st@rste del) sa svarer det til et arligt forbrug af fjerkreekgd pa ca. 13
kg. Som en nedre graense, er det beregnet i Landbrug og Fgdevarer (2013) at en gennemsnitlig
dansker i 2012 kpbte 6 kg fersk fjerkraekgd. Tallet daekker saledes ikke udespisning, palseg og
faerdigretter og tallet er baseret pa at 3000 danskere i GfK’s husstandspanel i 2012 har registreret
indkgbte dagligvarer.

Import og eksport

Danmark importerede i 2012 i alt 88 mio. kg fjerkrae med en skgnnet importvaerdi pa 1.7 mia. kr.
baseret pa en pris pa 19,19 kroner/kg (Erhvervsfjerkraesektionen 2013, tabel 14). Af de
importerede produkter hentes 87 pct. i Tyskland, Holland, Frankrig, Polen og Sverige (Arsberetning
DDF 2012).

Det skgnnes at importen af fjerkrae daekker 57 % af forbruget af fjerkraekgd (Arsberetning DDF
2012, tabel 17).

Danmark eksporterede i 2012 i alt 133 mio. kg fjerkrae til en vaerdii 2012 pa 2,3 mia. kr. Eksporten
er fordelt pa de st@rste aftagere (Erhvervsfjerkraesektionen 2013, tabel 15):

e 40 mio. kg til Sverige

e 28 mio. kg til UK

e 10 mio. kg til Tyskland

e 7 mio. kg til Holland

e 5 mio. kg til hhv. Frankrig og Malaysia

Af 156 mio. kg som blev slagtet i Danmark i 2012 blev 67 mio. kg svarende til 43 % solgt til
hjemmemarkedet mens 89 mio. kg (svarende til 57 % af kyllinger slagtet i DK) blev eksporteret
(Erhvervsfjerkraesektionen 2013, tabel 16). Ses pa den samlede produktion, sa eksport af levende
slagtekyllinger inddrages, 13 eksporten pa ca. 68 % af produktionen i 2012.

Helt kort sagt, er der stor samhandel med slagtekyllinger, idet groft sagt 60 % af produktion
eksporteres og 40 % af forbruget importeres. Ca. % af en danskers kgdforbrug udggres af
fierkraeek@d og forbruget ligger pa ca. 13 kg/indbygger (disse oplysninger skal tages med forbehold
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da der er stor usikkerhed omkring tallene). De vigtigste eksportmarkeder er Sverige, UK og
Tyskland, mens der importeres mest kyllingekgd fra Tyskland.

3.3 Udbuddet af danske velfaerdskyllinger
Der er sarlige krav til, hvilke udtryk man ma anvende til beskrivelse af et produktionssystem, se
Boks 3.1.

Boks 3.1. Handelsnormer for fjerkraekgd

KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 543/2008 af 16. juni 2008 om gennemfgrelsesbestemmelser til Rddets
forordning (EF) nr. 1234/2007 for sd vidt angdr

handelsnormer for fjerkraekgd (Artikel 11)

1. Til angivelse af produktionssystem, bortset fra gkologisk produktion, ma der i maerkningen, jf. artikel 1, stk. 3, litra
a), i direktiv 2000/13/EF, ikke benyttes andre udtryk end nedenstaende og de dertil svarende pa de gvrige EF-sprog
som anfgrt i bilag IV, og under alle omstandigheder ma disse udtryk kun benyttes, hvis de tilhgrende betingelser som
beskrevet i bilag V til naervaerende forordning er opfyldt:

a) »Fodret med ... % ...«

b) »Ekstensivt staldopdraet« (bl.a. mindst 56 dage, hgjst 25 kg/ mz, ingen adgang til udendgrs arealer)

c) »Fritgdende« (bl.a. mindst 81 dage, hgjst 27,5 kg/ m”+ 1 m” udendgrs)

d) »Frilands« (bl.a. mindst 81 dage, hgjst 25 kg/ m’+2m’ udendgrs, flokstgrrelse 4.800, langsomvoksende)

e) »Frilands — opdreettet i fuld frihed« ("dyrene skal have adgang dagen igennem til udendgrs Igbegarde pa et
ubegrzenset areal”)

Disse udtryk kan suppleres med angivelser for de forskellige produktionssystemers szerlige karakteristika.

Der findes ikke en egentlig oversigt over produktionsomfanget af velfeerdskyllinger, men der findes
en reekke mindre produktioner af kyllinger, som kan karakteriseres som velfeerdsmaessigt liggende
over en standardkylling.

Dyrenes Beskyttelse (DB) har lavet en guide over kyllingekgd fra forskellige producenter, som giver
en oversigt over forskellige i produktionsform med fokus pa forskelle der er relateret til
dyrevelfaerd. Guiden er senest opdateret i juli 2013. En kort version kan ses i Boks 3.2.

Boks 3.2. Dyrenes beskyttelses kyllingeguide (maksimalt 5 stjerner)
Industrikyllinger (Oliver, Smagfuld, Farmer, Majskylling, Tasty Chicken)
e Forhandles af forskellige supermarkeder.
e Kyllinger pr. m”: 20 (40 kg/m?)
e Flokstgrrelse: Ingen regler men typisk op til 40.000 kyllinger
e Adgang til det fri: Nej
e Adgang til dagslys: Nej
e Alder ved slagtetid: 36-39 dage
e Ingen regler for hvor hurtigt en kylling ma vokse
e Krav til transport til slagteriet: Ingen tidskrav, men i praksis bliver kyllingerne transporteret i maks. 12 timer.
e DB’s vurdering: O stjerner, frarader at man kgber de almindelige industrikyllinger. De gar meget taet, vokser alt
for hurtigt og far oftest problemer med bentgjet. Dyrevelfarden er slet ikke god nok.
Bornholmerhane og Bornholmerkylling
e Forhandles bl.a. af Irma.
e Kyllinger pr. m*: 11 haner (28 kg/m?) og 19 kyllinger (38 kg/m?)
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e  Flokstgrrelse: Ingen regler men i gennemsnit 19.000 kyllinger

e Adgang til det fri: Nej

e Adgang til dagslys: Nej, men krav om meget lys fra lamper

e Alder ved slagtetid: hanen 42-45 dage, kyllingen 37 dage

e Ingen regler for hvor hurtigt en kylling ma vokse

e Dyrene kgres fra Bornholm til Himmerland for at blive slagtet og har derfor adskillige timers transporttid

e DB’s vurdering: 0,5 stjerner, gar i mindre flokke, men lang transport traekker ned.

Himmerland

e Forhandles af SuperBest.

e Kyllinger pr. m*: 17 (38 kg/m?)

e  Flokstgrrelse: Ingen regler men ca. 32.000 kyllinger

e Adgang til det fri: Nej

e Adgang til dagslys: Nej, men krav om meget lys fra lamper

o Alder ved slagtetid: 37-42 dage

e Ingen regler for hvor hurtigt en kylling ma vokse

e Krav til transport til slagteriet: Transporttiden skal holdes pa et minimum, og i praksis transporteres
kyllingerne 1-2 timer.

e DB’svurdering: 1 stjerne, gar i mindre flokke, har adgang til grovfoder og kort transporttid traekker op i
forhold til industrikylling

Frilandskylling

e Forhandles af flere supermarkeder.

o Kyllinger pr. m?: 12 kyllinger (25 kg/m?)

e  Flokstgrrelse hgjst 4.800 kyllinger

e Adgang til det fri: Ja, hver kylling skal have mindst 2 m? udendgrs bevoksning at hakke og skrabe i.

e Adgang til dagslys: Ja

e Alder ved slagtetid: Mindst 81 dage.

e  Krav til transport til slagteriet: Ingen. Men kyllingerne slagtes typisk lokalt, sa transporttiden er meget kort.

e DB’svurdering: 3,5 stjerner, lever i relativt sma flokke, vokser langsomt og gar ude. De har mulighed for at
udfolde deres naturlige adfaerd og dermed opfgre sig som de dyr, de er.

@kologisk Kylling

e Forhandles af flere supermarkeder.

o  Kyllinger pr. m’: 10 kyllinger (21 kg/m?) (16 kyllinger ved mobile huse)

e  Flokstgrrelse hgjst 4.800

e Adgang til det fri: Ja, hver kylling skal have mindst 4 m? til rédig4hed.

e Adgang til dagslys: Ja og mindst 8 timers mgrke

e Alder ved slagtetid’: Mindst 63 dage (82 hvis agget ikke er gkologisk)

e Krav til transport til slagteriet: Transporttiden skal holdes pa et minimum og ma aldrig overstige otte timer.

e DB’s: 4 stjerner, lever i relativt sma flokke, vokser langsomt og gar ude. De har mulighed for at udfolde deres
naturlige adfaerd og dermed opfgre sig som de dyr, de er. @kologiske kyllinger har krav pa dobbelt sa meget
plads udendgrs som Friland.

Lggismose Gourmetkylling

4 @kologiske kyllinger skal vaere ude mindst 1/3 af deres liv hvis vejrforholdene tillader det
(www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Kyllingek%C3%B8d.aspx). Kyllingerne skal have fri adgang til udeareal,
nar vejrforholdene tillader det. Det vil i praksis sige fra tre til fire ugers alderen pa gode sommerdage og fra seks ugers
alderen resten af aret. | tilfelde af storm, sne og voldsom regn holdes kyllingerne inde
(www.landbrugsinfo.dk/Oekologi/Fjerkrae/Oekologisk-
slagtefjerkrae/Sider/Saadan_opdraettes_oekologiske_slagtekyll.aspx)

> Ingen regler for slagtealder, hvis kyllingerne er af en langsomt voksende afstamning og af gkologisk oprindelse.
Definitionen pa en langsomt voksende kylling er en gennemsnitlig daglig tilvaekst pa hegjst 35 g. Kyllingerne er af
gkologisk oprindelse, hvis foraeldredyrene er gkologiske. Hvis kyllingerne er langsomt voksende, men ikke af gkologisk
oprindelse er mindste slagtealder 70 dage (www.landbrugsinfo.dk/Oekologi/Fjerkrae/Oekologisk-
slagtefjerkrae/Sider/Saadan_opdraettes_oekologiske_slagtekyll.aspx)
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e Forhandles af Netto (det er den franske Label Rouge kylling som dog ikke markedsfgres som sadan).
o Kyllinger pr. m?: Ingen krav udendgrs®, indendgrs maksimalt 11 kyllinger pr. m’
e Flokstgrrelse hgjst 16.000, men typisk 10.000-12.000 fordelt pa mindre huse’
e Adgang til det fri: Ja, de er ude fra solopgang til solnedgang. Ved solnedgang finder de tilbage til deres hus.
e Adgang til dagslys: Ja
e Alder ved slagtetid: Mindst 81 dage, typisk 89 dage
e  Krav til transport til slagteriet: Transporttiden er hgjst 3 timer®,
e DB’svurdering: 4,5 stjerner, de franske kyllinger har det szerlige plus at de gar frit i en skov og er dermed den
slagtekylling der har det mest naturlige miljg at faerdes i.
Kilde http://www.dyrenesbeskyttelse.dk/sites/default/files/Kyllingeguiden.pdf

Vurderinger af dyrevelfeerd er altid baseret pa en bestemt made at se dyrevelfaerd pa — det geelder
ogsa Dyrenes Beskyttelses kyllingeguide. Eksempelvis far gkologiske kyllinger i kyllingeguiden fra
Dyrenes Beskyttelse flere stjerner end frilandskyllinger med den begrundelse, at de har dobbelt sa
meget plads udendgrs som frilandskyllinger. Der ligger saledes implicit i vurderingen, at den ggede
plads udendgrs er mere veerd velfaerdsmaessigt end at frilandskyllinger typisk lever leengere tid
end gkologiske kyllinger. Det vil der givetvis veere bade folk der er enige i og folk der er uenige i.
Hvordan dyrevelfeerd kan og bar defineres er der ikke taget stilling til i naerveerende rapport. | den
introducerede Igse definition af dyrevelfeerd som “hvad der kan forventes at kunne markedsfgres
som en reel velfaeerdsforbedring uden at forbrugerne ville fgle sig vildledt hvis de kendte
produktionsforholdene” er der alene taget udgangspunkt i den viden der er indsamlet om
forbrugeres holdninger til dyrevelfaerd.

Pa basis af denne definition ville Frilandskylling, gkologisk kylling og L#gismose Gourmetkylling
forventes at tilhgre kategorien velfeerdskyllinger, mens Oliver, Smagfuld, Farmer, Majskylling og
Tasty Chicken ikke forventes at ville falde ind under begrebet velfeerdskylling og ligeledes er det
0gsa tvivlsomt om Bornholmer og Himmerland kan opfattes som en velfaerdskylling, idet bl.a.
levealder og plads ikke afviger veesentligt fra standardkyllingen.

Herudover er der en raekke andre eksempler pa nicheproduktioner af kyllinger. Det drejer sig
eksempelvis om landkylling og unghaner fra Grasten Fjerkrae (Boks 3.3), Hopballekylling (Boks 3.4),
Allegardens kylling (Boks 3.5) og Rellumgaard (Boks 3.6). Der er en tendens til at sadanne
nicheproduktioner, ligesom gkologiske kyllinger, salges fra gardbutikker, men ogsa via serlige
butiksaftaler. | boksene er der plukket direkte fra hjemmesiderne og kun kommenteret hvor
ngdvendigt, det er saledes salgernes ordlyd der ses i boks 3.3 til 3.6.

® Ifglge de officielle regler (INAO Committee, 2012) er der krav om udendgrs minimum 2 m”pr. kylling. | Loire er der
ubegraenset plads (ingen indhegning), der skal vaere adgang til naturlig skygge.

7 Kyllingehusene er maksimalt 400 m’ og med pladskrav pa hgjst ca. 11 kyllinger per m’ (maksimalt 25 kg/ m’ pa
slagtedag) svarer det til flokstgrrelser pa hgjst 4400 kyllinger (file:///C:/Users/fgl633/Downloads/labelrouge.pdf)

® Herudover kan naevnes at Husene ma max vare 400 kvm og der skal vaere naturligt lys, at landmanden hgjst ma have

4 huse med kyllinger, at foderet skal besta af minimum 75% cerealier
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Grastener kyllingen er en hurtigvoksende kyllingetype, der har mere plads og lever lidt leengere tid
(hhv. 40 eller 70 dage sammenlignet med 35 dage), Hopballekyllingen er en langsomvoksende
kyllingetype, der har ca. samme plads som en Grastener kylling og lever 65-90 dage — og fodres
med en stor del majs. Allegardens kylling har ca. samme plads som de 2 andre og slagtes ved 56
dage (kyllingetypen er ikke angivet). De fleste Rgllumgard kyllinger slagtes ved 33 dage mens nogle
bliver op til 48 dage. De fodres med stor maengde majsensilage og helkerner, men ellers ingen
velfeerdsfremmende produktionsegenskaber. Det er tvivisomt om Rgllumgard kyllinger ville kunne
kategoriseres som velfaerdskyllinger hvis forbrugerne satte sig ind i produktionsforholdene.

Boks 3.3 Grasten kylling (http://www.unghanen.dk/)

Pluk fra hjemmesiden:

Produktionen af Grasten unghaner og landkyllinger blev pabegyndt i 1988, motiveret af, at dansk produktion af
fijerkraeprodukter pa daveerende tidspunkt var praeget af en sadan ringe standard, angaende kvalitet og dyrevelfaerd,
at man fandt forbrugerne ikke kunne vaere tjent dermed. | opvaeksten af Grasten Fjerkraes dyr tages der i videst
muligt omfang hensyn til dyrenes naturlige adfaerd. Herved opnas en optimal kgdkvalitet og smagsoplevelse. Vi
producerer kvalitetsfgdevarer efter 3 normer: Opdrzaet med mere dyrvelfaerd, friland og gkologisk.

Siden etablering har Grasten Fjerkrae modtaget mere end 27 hadersbeviser for enestdende kvalitet.

Omformuleret beskrivelse fra hjemmesiden:

Deres produkter markedsfgres som “Mere velfeerd, mere kvalitet, mere smag — den aegte vare!” De producerer
unghaner (lever op til 70 dage) og landkyllinger (lever op til 42 dage). Kyllingerne gar bl.a. i stalde med 4800 kyllinger
per stald, gulvvarme, siddepinde, strgelse af savsmuld, naturligt lys, mindst dobbelt sa meget plads som
standardkyllingerne (5-8 kyllinger per m? (svarende til ca. 15 kg per m?) mod 20-22 kyllinger per m” (svarende til ca.
40 kg per mz). Der bruges almindelige hurtigvoksende kyllingetyper i produktionen. Kyllingerne slagtes i Tyskland.

Boks 3.4.Hopballekyllingen (http://www.hopballe.dk/index.php?id=36)

Pluk fra hjemmesiden:

De daggamle kyllinger kommer fra et lille rugeri i Ravnstrup ved Viborg. Der er tale om en speciel kyllingetype (La
Bell), som stammer fra Frankrigg. Grunden til at denne kyllingetype er valgt er, at kyllingerne her vokser langsommere
end den kyllingetype, der benyttes i den traditionelle kyllingeproduktion. Vi laegger stor vaegt pa dyrevelfaerd, og det
er tydeligt, at bade kyllingetypen og den ekstra tid ggr disse kyllinger meget mere aktive og robuste. Det betyder
ogsa, at ben og knogler kan udvikle sig i takt med at kyllingerne tager pa i veegt — mange af vores kyllinger er faktisk
ogsa rigtig gode til at flyve!

Vi fodrer kyllingerne med vores helt egen foderblanding, som er udviklet specielt til vores kyllinger. Foderet
indeholder minimum 52 % majs. For at undgd GMO majs kgber vi sydeuropaeisk majs. | modsaetning til foderet der
anvendes til den konventionelle kylling, som bliver markedsfgrt og solgt under mange forskellige brands og navne i
Danmark, er der ikke coxiostat (antibiotika) i Hopballekyllingernes foder.

En Hopballekylling har 4 — 5 gange s& meget plads som en konventionel kylling. Pladsen ggr, at kyllingerne rgrer sig
meget mere, det giver muskler, og kgdet far dermed mere struktur. Om aftenen gar vi en runde og siger godnat og
slukker lyset — det bliver fgrst taendt naeste morgen ved morgenfodringen!

Efter 65 -90dage (afhaengigt af hvilken stgrrelse kyllinger vi saelger!) bliver Hopballekyllingerne skansomt
handindfanget. Hopballekyllingerne bliver slagtet pa et lille nystartet fjerkraeslagteri i Dgstrup ved Skaerbaek i
Sgnderjylland. Her bliver de altid kontrolleret og godkendt af dyrlaeger. Hele slagteprocessen foregar manuelt — det
vil sige, at fjerkraeets velfaerd er i hgjsaedet sa leenge de er i live, og derefter sikrer handarbejdet at udskaeringerne far
en god kvalitet. Vores kyllinger er ikke Halalslagtede.

° Derer fejl pa hjemmesiden idet der anvendes Cobb Sasso 175 (en fransk langsomvoksende kyllingetype) som de far
fra et rugeri i Tyskland i Rosenfelt regionen (opfglgende telefonopkald).
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Boks 3.5. Allegardens kylling (klip fra http://www.allegaardenskylling.dk/cm11/)

Pluk fra hjemmesiden:

Kyllingen fra Allegarden kommer til verden i en klaekker sammen med tusinder af artsfeeller, i Danmarks stgrste rugeri.
Men det er ogsa det eneste foruden deres gener de har tilfaeldes med ”industrikyllingen”.

Det er ikke etisk forsvarligt at bringe en drgang 2013 kylling tilbage til “Morten Korchs” verden. Men det er fuldt ud
forsvarligt, at give den et godt liv - ogsa et laengere liv. Nar blot kyllingens ernaeringsmaessige krav bliver indfriet. Og
kyllingen har ingen behov for vaekstfremmere, coccidiostater eller planteekstrakter, nar dagligdagen er en tilveerelse
med daglig tildeling af frisk halm (selvom den selv skal sprede den), god plads og vinduer i stalden sa der er mulighed
for at nyde solen nar strabadserne med halmspredningen er ovre! Dejlig mgrk nat, sa den kan finde ro og sove. Og et
foder som ikke ggr den for tung for tidligt. Protein, vitaminer og mineraler er bestanddele i fodret, hvor kvaliteten og
indholdet ikke ma forringes men noget af energien, kalorierne kan kyllingen godt snydes for.

Med god plads (6-7 kyllinger pr mz) fristes den ogsa til at rgrer sig og kan ga frem til foder og vand uden at skulle
forstyrrer sine artsfaeller. Iseer op til 30 - 35 dages alderen er der mange gode ”slas kampe” for sjov og Igben omkring
med et "fund” i halmen. Nar kyllingen er 56 dage starter slagtning. Det foregar stille og roligt ved at transportkasserne
bliver baret ind i stalden. Og kyllingerne én for én sat i kasserne. Disse bliver stablet pa paller i stalden og kgrt ud stille
og roligt. Transporten til slagteriet sker med minileesser. Der er nemlig kun 60 m.! Pa slagteriet bliver pallerne med
kasserne laesset af og fgrst nar kyllingen skal slagtes (aflives) bliver den igen handteret. Kyllingen haenger ikke pa
noget tidspunkt levende pa en slagtelinje. Slagtearbejdet sker pr handkraft. Kyllingen pakkes og indfryses fgrst dagen
efter. Det giver et dggns modning.

Boks 3.6. Rgllumgaard (klip fra http://www.rollumgaard.dk/infopages.php?info id=9)

Pluk fra hjemmesiden:

.. at bruge majsensilage er helt nyt for os, og vi ggr det fordi vi tror det er et meget mere interessant rodemateriale
end den traditionelle strgelse der som regel bestar af halm eller spagnum. Majsensilagen indeholder en stor
mangde majskerner, bade hele kerner og knaekkede kerner, samt en masse blad og staengelmateriale, som giver
kyllingerne en naturlig lyst til at rode efter spiseligt foder. Ud over majsensilagen sa laegger vi en masse bunker af hg i
stalden som kyllingerne elsker at lsegge sig rundt om og op pa, senere bruger kyllingerne hget til at rode rundt i for at
finde de graesfrg og de bladdele der er i hget.

.. der i alt er omkring 38.000 kyllinger i stalden.

Kyllingerne har fri adgang til hele stalden fra de kommer til garden og indtil de bliver afhentet til slagtning. Foderskale
og vandstrenge er tilgaengelige hele dggnet, dog bliver lyset slukket nogle timer hver dag sa kyllingerne far en felles
hvileperiode.

Nar kyllingerne er ca. 33 dage gamle vejer de i gennemsnittet ca. 1,7 kg. levende, det svarer til en slagtet vaegt pa ca.
1350 g. Det er en stgrrelse som en del af slagteriets kunder efterspgrger, sa derfor bliver en del af kyllingerne slagtet
pa det tidspunkt, resten af kyllingerne far sa en del mere plads, og bliver gdende i stalden indtil de er imellem 42 og
48 dage, sa vejer de i gennemsnittet ca. 2,6 kg. levende, det svarer til en slagtet vaegt pa ca. 2100 g. en del af disse
kyllinger far vi retur fra slagteriet, for at seelge dem i Gaardbutikken.

Afhentning og indfangning af kyllingerne foregar ved at et professionelt team af kyllingefangere handfanger
kyllingerne, putter dem i skuffer pa en slags abne reoler, herefter laesses reolerne pa en lastbil som straks kgrer til
slagteriet. Slagteriet ligger i det nordgstlige Holland, vi har af flere forskellige grunde valgt netop dette slagteri, bl.a.
fordi kyllingerne handfanges, der er stor fleksibilitet med hensyn til planlaegning og sa er det feerdige produkt, som vi
seelger i Gaardbutikken af en fantastisk god kvalitet.
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http://www.allegaardenskylling.dk/cm11/
http://www.rollumgaard.dk/infopages.php?info_id=9

Fzlles for de navnte alternative kyllingeproduktioner, som sandsynligvis kunne kvalificere som
velfaerdskyllinger (bortset maske fra Rgllumgard kyllinger), er at de ikke lukker slagtekyllingerne
ud. Kun den gkologiske kylling og friland er garanteret adgang til at komme udendgrs. Det er
ligeledes faelles for de navnte kyllingeprodukter, at der i markedsfgringen er lagt vaegt pa at
forteelle om dyrevelfeerd, smagskvalitet og historien om et godt kyllingeliv.
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KAPITEL 4. LITTERATURSTUDIE OVER FORBRUGERNES HOLDNING TIL OG
BETALINGSVIUE FOR KYLLINGEVELFARD

4.1 Indledning

At have palidelige estimater af hvad forbrugerne vil vaere villige til at betale for ekstra velfaerd, er
af afggrende betydning, inden der lanceres en ny velfeerdskylling pa markedet.

Der er gennemfprt et litteraturstudie angdende forbrugeres holdninger til seerlige
velfeerdsparametre ved kgb af kylling. Formalene med litteraturstudiet var bade at indkredse,
hvad der skal til, for at forbrugerne vil kalde en kylling for en velfeerdskylling og at opsamle
erfaringer med, hvad forbrugerne siger, de vil betale for velfeerd som sadan eller for specifikke
velfaerdsforbedringer i kyllingeproduktionen.

Der er efterhanden lavet en del studier af forbrugeres betalingsvilje for dyrevelfeerd hos
produktionsdyr, men kun en handfuld studier ser interessante ud i forhold til forbrugernes
betalingsviljer for slagtekyllingers velfaerd. | gkonomiske studier anvendes termen betalingsvilje
specifikt om den maksimale pris en forbruger er villig til at betale for en given meaengde af et
produkt (Wertenbroch & Skiera 2002).

4.2 Forbrugeres holdninger til dyrevelfeerd som produktegenskab

Danske og internationale undersggelser viser samstemmende, at dyrenes mulighed for at udfolde
naturlig adfeerd typisk vaegtes hgjt i laegfolks opfattelse af dyrevelferd, og det er udeliv og plads
der gar igen som de vaesentligste elementer i god dyrevelferd (Kondrup & Lassen 2014). Nogle
eksperter synes i hgjere grad at veegte fraveer af lidelser, sygdomme og stress (Kondrup et al.
2013).

Eurobarometer foretog i 2006 en spgrgeskemaundersggelse blandt 29.000 europaeere (EU 25) om
deres holdning til dyrevelfeerd. Eurobarometer stillede blandt andet spgrgsmalet “Pa en skala fra
1-10 hvor vigtigt er det for dig, at velfaerden hos produktionsdyr beskyttes?” Gennemsnittet af
svarene var 7,8 (endda lidt hgjere i de skandinaviske lande), hvilket indikerer, at dyrevelfaerd er
vigtig (EC 2007a). Pa spgrgsmalet “Mener du generelt, at beskyttelse af dyrevelfeerd i dit land bgr
forbedres?”, svarede 35 %, at det mente de helt sikkert, og 42 % svarede sandsynligvis (EC 2007a).
Til gengeeld var interessen for mere information om velfaerd i de forskellige produktionsformer
ikke overveeldende, idet 19 % svarede at de ville helt sikkert gerne have mere information, 39 %
ville maske gerne, 26 % ville sandsynligvis ikke og 13 % ville helt sikkert ikke (EC 2007a).

| Eurobarometer-undersggelsen blev folk bedt om at vaelge fra en liste, hvad der er de to vigtigste
grunde til at kebe kgd fra fritgdende dyr. De vigtigste grunde var: Kgdet er sundere (51 %),
kvaliteten er bedre (48 %), dyrene er sundere (43 %), de smager bedre (34 %), det hjelper
landmanden (27 %) og dyrene er gladere (23 %). Denne svarfordeling tydeligggr, at dyrevelfzerd
bade er en egenskab der knyttes til selve produktet og produktionsprocessen og at dyrevelfaerd
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ikke kun veerdsaettes fordi det er godt for dyrene men ogsa fordi det er godt for kgdkvaliteten (EC
2007a).

| EC (2007b) vurderede folk, at dyrevelfeerden var bedst hos malkekger efterfulgt af kedkvaeg, svin,
slagtekyllinger og til sidst seglaeggende hgner.

| januar 2007 gennemfgrtes en spgrgeskemaundersggelse hvor kvalitetsparametre for kylling og
svinekgd blev sammenlignet. | undersggelsen deltog 2600 danske forbrugere (Christensen &
Mgrkbak 2008). For at fa en ide om respondenterne opfattelse af kgdkvaliteter, blev de bedt om
at angive hvilken af fglgende 12 faktorer de fandt vigtigst, nar de skulle kgbe henholdsvis hakket
svinekgd eller kylling: At man ikke bliver syg af at spise produktet, at det er produceret i Danmark,
at det er gkologisk, at det er billigt, at det er fedtfattigt, at der er hgj dyrevelfeerd, at det har god
smag, at indpakningen er indbydende, andet. Ved kylling var de to vigtigste faktorer, at man ikke
bliver syg af at spise kyllingen (20 % af respondenterne ansa det som vigtigste faktor for valg af
kylling), og at kyllingen smager godt (vigtigste arsag for 20 % af respondenterne). Pa en tredjeplads
fulgte at kyllingen skulle vaere dansk produceret (angivet af 18 % af respondenterne som den
vigtigste faktor i valg af kylling). Ved svinekgd skilte samme 3 faktorer (sikkerhed, dansk
produceret og god smag) sig ud som vaerende de vigtigste egenskaber for nogenlunde lige mange
respondenter (13-18 % af respondenterne). Dog blev disse egenskaber klart domineret af at mere
end hver fjerde respondent angav fedtfattighed som den vigtigste faktor for valg af hakket
svinek@d (27 %). De resterende 8-9 faktorer blev kun anset som afggrende for valg af kylling af 4-8
% af respondenterne. Af dem kan iseer naevnes, at bade for valg af kylling og hakket svinekgd blev
gkologi angivet som den vasentligste faktor for ca. 8 % af respondenterne og prisen som den
afggrende faktor for kun 5 % af respondenterne. Tabel 4.1 nedenfor opsummerer den kvalitative
rangordning af af de vigtigste kvalitetsparametre, mens de mindre vigtige blot er naevnt i teksten.

Tabel 4.1. Sammenligning af prioritering af kvalitetsegenskaber ved kylling og svinekod

Kylling Svinekgd

1. God smag (20%) 1. Fedtfattig (25%)

2. Sikker (20%) 2. Dansk (18%)

3. Dansk (18%) 3. Smager godt (15%)
4. @kologisk (9%) 4. Sikker (14%)

Note: (%) angiver hvor stor en del af respondenterne der angav pagaldende kvalitetsegenskab som den vigtigste for
valg af produkt. Kilde: Christensen & Mgrkbak (2008).

En spgrgeskemaundersggelse gennemfert af FDB i 2011 med 1000 respondenter fandt at pengene
ikke ligger lgst i forbrugernes lommer, nar det kommer til at kgbe ke#d og andre animalske
produkter, der er maerket med at vaere baseret pa en produktion med hgj dyrevelfaerd (FDB 2012).
| undersggelsen var prioriteringen af egenskaber som fglger: 1) fedtprocent 2) pris 3)
holdbarhedsdato 4) oprindelsesland. Og f@rst som det 5. vigtigste kriterium kom dyrenes velfaerd
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ind i overvejelserne, nar danske forbrugere skal veelge kgd i kgledisken. Undersggelsen fandt at op
mod 40 procent af forbrugerne ikke ville betale ekstra for velfaerdsk@d med et certificeret maerke
fra Dyrenes Beskyttelse. Cirka lige sa mange ville gerne betale op til fem kr. ekstra. Kun omkring
fire procent ville betale over 15 kr. per kg k@d, der garanterer hgj dyrevelfaerd, og der var stort set
udelukkende veluddannede kvinder fra storbyerne i den kategori.

En reekke danske undersggelser tyder pa, at egenskaber som spisekvalitet, sundhed og sikkerhed
generelt — men ikke entydigt — rangerer relativt hgjt hos forbrugerne, mens parametre som
oprindelsesland, gkologi og dyrevelfaerd spiller en mindre rolle (Jensen 2011). Resultaterne fra en
spgrgeskemaundersggelse i august 2011 er gengivet i Tabel 4.2.

| den gennemfgrte undersggelse angav de fleste forbrugere at parametre som miljgvenlighed, lang
tid til sidste salgsdato og dansk produceret var vigtigere egenskaber end produktets pris, mens
relativt fa forbrugere lagde mere vaegt pa egenskaber som gkologisk og lokalt produceret end pa
at varen var billig. | pageldende rapport kommenteres at den hypotetiske undersggelsesform (et
online spgrgeskema) kan have medvirket til at deltagerne har tilkendegivet en lavere vaegtning af
prisparameteren, end de ville have gjort i en faktisk indkgbssituation. Undersggelsen konkluderer
videre, at forbrugernes interesse for lokal produktion overordnet set er forholdsvist begraenset, og
at kun en lille andel af de danske forbrugere fremhaver lokal produktion om vaerende en
vaesentlig produktparameter.

Tabel 4.2. De vaesentligste kvalitetsegenskaber for forbrugerne

Animalske fgdevarer Vegetabilske Fgdevarer
Oplysning om produktionsdato Viden om varens oprindelse

Viden om varens oprindelse Hensyn til miljg

Lavt fedtindhold Oplysning om produktionsdato
Hensyn til dyrevelfaerd Lang tid til sidste holdbarhedsdato
Hensyn til miljg Dansk oprindelse

Kilde: (Jensen 2011).

| en opfglgende undersggelse (Jensen et al. 2013) var der bl.a. fokus pa forskelle i prioriteringer for
forskellige varegrupper. Der blev fundet nogen variation i prioriteringer mellem
fedevaregrupperne som illustreret i Tabel 4.3. For k@dprodukter bekrseftes resultaterne fra de
andre omtalte studier, hvor dyrevelfeerd bliver prioriteret som vigtigt, men ikke sa vigtigt som
henholdsvis dansk produceret, lavt fedtindhold og lav pris.
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Tabel 4.3 Hvilke egenskaber er blandt de tre vigtigste for dig, nar du kgber... (svar i %)

.. mejeri- | ... kgd- ..fiskog | ..frugt/ | ..

produkter | produkter | skaldyr gront brgd
Lav pris 29 30 19 41 29
Dansk produceret 40 43 26 58 36
Produceret i dit eget lokalomrade 2 4 9 11
Produceret i et andet bestemt lokalomrade i Danmark 1 1 4 6 1
Bestemte maerker/producenter 11 4 9 8 17
Undga bestemte maerker\producenter 5 2 2 5 2
Praktisk emballage 9 4 4 9 4
Ma ikke tage for lang tid at tilberede 5 8 4
Lang tid til sidste holdbarhedsdato 18 14 13 22
Lavt fedtindhold 34 42 7 29
Lavt sukkerindhold (fx i yoghurt) 9 14
Lavt indhold af tilseetningsstoffer 11 19 17 22
Produceret under hensyn til dyrevelfaerd 15 20
Baeredygtig fangst 20
Produceret miljgvenligt 34 12
@kologisk produceret 31 16 31 16

Kilde: Jensen et al. (2013).

Miele (2008) analyserer almindelige menneskers holdninger til dyrevelfeerd hos produktionsdyr
ved hjaelp af fokusgrupper i 7 lande (Sverige, Norge, Frankrig, Holland, England og Ungarn). De
finder bl.a. at folk ikke har szerlig stor viden om husdyrproduktion, at storskala produktion typisk
er forventes at vaere forbundet med darligere dyrevelfaerd end smaskala produktion, at folk
forbinder kvalitetskgd med forbedret dyrevelfeerd, og at folk ikke i udbredt grad taenker pa
dyrevelfeerd, nar de kgber mad.

Sidstnaevnte resultat bakkes op i relation til svinekgd af en nylig gennemfegrt
spgrgeskemaundersggelse blandt 348 danske forbrugere (Christensen & Kondrup 2013,
Christensen 2014). Mellem 20 — 25 % angiver, at de slet ikke taenker pa, hvordan dyrene har haft
det, nar de kgber forskellige svinekg@dsprodukter, mens 20-29 % i ringe grad teenker pa hvordan
dyrene har haft det. Dvs. ca. halvdelen af respondenterne angiver, at de ikke teenker pa, hvordan
dyrene har haft det, nar de kgber svinekgdsprodukter. | den anden ende af skalaen angiver 8-9 %,
at de i meget hgj grad taenker pa, hvordan dyrene har haft det, nar de kgber svinekgdsprodukter.
Faerrest taenker pa dyrevelfaerd, nar de kgber palaeg og faerdigretter, mens der er forholdsvist ens
svarfordelinger for mgrbrad, flaeskesteg, svinekoteletter og hakket svinekgd.

4.3 Forbrugeres betalingsviljer for kyllingevelfaerd

| 2003 undersggte Carlsson et al. (2005) svenske forbrugeres betalingsvilje for forskellige
egenskaber ved kgb af 1 kg fersk kyllingek@d. Egenskaberne omfattede forbud mod at benytte
genmodificeret foder, krav om maerkning af produkter, hvor der er brugt genmodificeret foder,
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anvendelse af langsomvoksende kyllingetype og adgang til udendgrs arealer. De fandt, at
betalingsviljen for langsomvoksende kyllinger var noget hgjere end betalingsviljen for at
kyllingerne kommer udendgrs (11,2 SEK/kg mod 6,7 SEK/kg). Disse resultater er interessante, idet
litteraturstudiet for holdninger til dyrevelfaerd generelt viste at udendgrs adgang var en meget
vigtig egenskab ved et produktionssystem. Resultatet kunne tyde pa at ved kyllingeproduktion er
fokus lige sa meget — eller i hgjere grad — pa andre problemer som typisk knyttes til
kyllingetypevalg (sasom benproblemer).

En spgrgeskemaundersggelse fra 2007 med 360 danske forbrugere (Mgrkbak et al. 2011)
analyserer betalingsviljer for en reekke egenskaber ved ferske kyllingefileter. Analyserne viste at
det var vigtigst at kyllingen var produceret i Danmark og fri for Campylobacter (betalingsviljer for
hver af disse egenskaber pd ca. 100 % af en standard kyllingefilet), mens betalingsviljen for at
kyllingen var produceret gkologisk (med en tydelige beskrivelser af de velfaerdsrelaterede forskelle
i produktionen) udlgste en halvt sa stor betalingsvilje. De absolut estimerede betalingsviljer 13
relativt hgjt i dette studie, men rangordningen hvor bakteriefrihed og danskhed vaegter hgjere end
gkologi (og den tilknyttede dyrevelfaerd) viser at selvom dyrevelfaerd anses for vigtigt, sa er andre
egenskaber vigtigere, nar forbrugeren valger kyllingeprodukt.

Makdisi (2010) analyserer tyske forbrugeres villighed til at betale for kyllingekgd, der er
certificeret i forhold til sikre gget velfaerd for kyllingerne. Studiet er fra 2007 og inddrager 300
forbrugere, der spiser kyllingekgd. Et af resultaterne var at 65 % af respondenterne var helt eller
delvist enige i et udsagn om at gget velfaerd hos kyllingerne gger kgdkvaliteten. Samtidig var 59 %
af respondenterne helt eller delvist enige i et udsagn om, at de var interesserede i at kgbe
kyllingeked med gget dyrevelferd. Pa et spgrgsmal om de var villige til at betale mere for kylling
med gget velferd, svarede hele 82 % bekraeftende, mens 18 % ikke ville betale mere.

Meget relevant i relation til vores projekt, gennemfgrte Makdisi ligeledes et valgeksperiment, hvor
han fokuserede pa fire specifikke karakteristika ved kyllingeproduktionen:

Udendgrs adgang og alder (respondenterne blev praesenteret for tre forskellige kombinationer)
e Indendgrs produktion og levetid 40 dage (hurtigvoksende kyllingetype)
e Indendgrs produktion og levetid 60 dage (medium voksende kyllingetype)
e Udendgrs efter 6 uger og levetid 80 dage (langsomvoksende kyllingetype)
Belaegningsgrad (respondenterne blev preesenteret for tre forskellige kombinationer)
e 20 kyllinger per m?
e 15 kyllinger per m?
e 10 kyllinger per m?
Transport og slagtning (respondenterne blev praesenteret for to forskellige kombinationer)
e Standard
e Transport og slagtning anbefalet af en dyrevaerns organisation: helst 2 hgjst 4 timers
transport, lav belaegningsgrad under transport, mulighed for hvile efter transport, kort tid
pa slagteriet, effektiv bedgvelse ved slagtning
Pris (respondenterne blev praesenteret for fire forskellige merpriser)
e 5,7,9,11 Euro ekstra for 1 kg fersk kyllingebryst (standardpris 5,5 Euro)
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Respondenterne blev bedt om at veaelge mellem forskellige kombinationer af ovennzevnte
karakteristika. Herudfra blev deres praferencer for de enkelte karakteristika estimeret.
Analyserne viste (Makdisi 2010, side 75), at der var stgrst betalingsvilje blandt respondenterne for
den langsomvoksende kyllingetype med udendgrs adgang og lang levetid. Naestst@rst
betalingsvilje for de to scenarier med lavere belaegningsgrad (hhv. 15 eller 10 kyllinger per m?).
Eksempelvis blev det estimeret, at i gennemsnit var respondenterne villige til at betale 75 % mere
for en indendgrs kylling med en belaegningsgrad pa 15 i stedet for 20 kyllinger per m% Mindst
betalingsvilje, men stadig positiv, blev der fundet for dyrevenlig transport og slagtning.

Det blev i studiet vurderet (side 78), at en indendgrs velfaerdskylling med en lav belaegningsgrad
(10 kyllinger per m?) og levetid p& 60 dage sandsynligvis er mere profitabel for producenten
og/eller detailleddet end en velfzerdskylling der lever 80 dage med adgang til udendgrs arealer og
en belaegningsgrad pa 15 m?, da betalingsviljerne for sidstnaevnte kun var lidt hgjere, mens
omkostningerne til udendgrs kyllingehold forventedes at vaere hgjere end omkostninger til en
ekstensiv indendgrs produktion. Omkostningsvurderinger i studiet er baseret pa skgn — ikke
kalkuler. | afhandlingen konkluderes, at selvom en velfeerdskylling pa 80 dage med udendgrs
adgang og en belaegningsgrad pa 10 kyllinger per m? udlgste den hgjeste betalingsvilje, kunne de
ggede omkostninger medfgre at Igsningen alligevel var mindre profitabel end Igsninger med lidt
lavere betalingsviljer.

Nar denne type studier skal fortolkes, er det vigtigt at huske, at det er erklaerede betalingsviljer —
ikke faktisk observerede. Der vil vaere en tendens til at stgrrelsen pa betalingsviljerne ofte vil veere
overvurderede, men at rangordenen er et vasentligt bidrag til forstdelsen af den mulige
efterspgrgsel efter en vare (som her er velfeerdskyllinger).

4.4 Forskelle pa hvad folk siger og hvad de ggr

Da det ultimative sigte med at analysere folks interesse for en velfeerdskylling er, hvilken merpris
der kan forventes at veere realistisk, er det vigtigt at inddrage forskelle pa, hvad folk siger, de vil
betale, og hvad folk sa rent faktisk vil betale. Der er ingen nemme omregningsfaktorer, men der
har veeret en del metodiske studier, som behandler netop denne problemstilling.

Helt grundlaeggende er markedets efterspgrgsel efter et produkt et udtryk for forbrugernes
interesse for produktet. Groft sagt kan man sige, at jo flere forbrugere der udviser interesse for et
produkt, desto flere enheder efterspgrges samlet set og desto hdjere er markedsprisen
sammenlignet med en situation, hvor der er lille interesse for et produkt. Hvis man som forbruger
veerdsaetter et produkt, sd kan man vise det ved at veaere villig til at betale en merpris for
pageldende produkt. Denne mekanik ggr sig ogsa geldende ved produkter med fokus pa
dyrevelfeerd. Ved nogle produkter sasom ved aeg, kan efterspgrgslen efter alternative zg i hgj
grad siges at veere drevet af en forventning om hgjere dyrevelfeerd, da andre kvaliteter hos aeg
ikke i udstrakt grad afhanger af om et seg er et gkologisk ag, frilandsseg, skrabeseg eller buraeg.
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Der er naturligvis ogsa andre kvalitetsegenskaber end dyrevelfaerd, som forbrugerne skal tage
stilling til, nar de kgber seg, men ikke i sa udstrakt grad, som nar der eksempelvis skal kgbes kgd.
Ved analyser af kéd kan det derfor veere lidt mere kompliceret at identificere, hvor stor en del af
produktets veerdi, der kan henfgres til dyrevelfaerd, og hvor stor en del der kan henfgres andre
kvalitetsegenskaber, som forbrugeren ogsa skal tage stilling til sasom smag, udskaering, mgrhed,
fedtprocent, holdbarhed mm. Herudover skal der tages hgjde for at dyrevelfeerd i visse tilfeelde
kaedes direkte sammen med smag og sundhed.

En af de helt store fordele ved at tage udgangspunkt i markedets efterspgrgsel efter
velfeerdsprodukter, nar man skal male interessen for dyrevelfaerd, er at det er observeret adfaerd,
der males, sa det er det, folk faktisk ggr. Typisk er det muligt at kebe sig adgang til markedsdata
gennem analysebureauer, som registrerer varekgb for et stort antal forbrugere, supermarkeder
ligger ofte inde med scannerdata og Danmarks Statisk registrerer overordnede forbrugs- og
produktionsdata pa en lang reekke produkter.

Der er dog ogsa nogle begransninger forbundet med at lade markedets efterspgrgsel veere et
udtryk for interessen for dyrevelfeerd. For det fgrste er dyrevelfaerd ikke en synlig st@rrelse, og
forbrugernes vilje til at betale ekstra for dyrevenlige produkter forudsaetter tillid til, at
produkterne rent faktisk er mere dyrevenlige. Mangelfuld eller uigennemskuelig information om
det enkelte produkts dyrevelferdskarakteristika vil derfor typisk veere en barriere for, at
forbrugerne kan foretage velinformerede valg. En anden, og noget alvorligere, begraensning er at
markedets efterspgrgsel kun kan sige noget om interessen for eksisterende produkter og
produktkvaliteter. Det er i hgj grad den begransning, der ggr sig geeldende i relation til
nervaerende projekts fokus, som jo blandet andet er at vurdere interessen og den mulige
efterspgrgsel efter et produkt med nye velferdsegenskaber. En tredje og mere grundlaeggende
begreensning, ved at bruge markedsefterspgrgsel som et udtryk for interessen for dyrevelfaerd, er,
at kun den produktrelaterede vaerdi fanges — og endda kun den del der pavirkes af ens eget
forbrug. Man har ikke mulighed for gennem sit produktvalg at pavirke andre folks forbrug. Derfor
kan lovgivning i nogle tilfeelde og for nogle folk veere at foretraekke, idet man derigennem
begraenser bade egne og andre folks valgmuligheder (eksempelvis regler for maksimalt antal
slagtekyllinger per kvadratmeter mm.). | andre tilfeelde og for andre folk kan maerkning af szerlige
produkter veere at foretraekke, idet man herved bibeholder de frie valg (eksempelvis maerkning af
produkter med hgjere dyrevelfeerd). Andre indgreb i markedsadfaerden sasom indfgrelse af skatter
og subsidier kan ogsa pavirke efterspgrgsel og udbud. En sidste begraensning ved
markedsadfaerden som skal naevnes her er, at det ikke givet at dyrevelfeerd for produktionsdyr skal
vurderes gennem den mad som dyrene ender som, men at dyrevelfeerd lige sa godt kunne
vurderes direkte pa det levende dyr og dermed ikke er relateret til markedet. Denne diskussion
om markedsdrevne vs. lovgivningsdrevne forbedringer i dyrevelfeerd er dog slet ikke genstand for
naervaerende analyse.
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| stedet vil vi dvaele lidt ved den anden begraensning, nemlig at markedsefterspgrgslen ikke kan
give information om folks betalingsvilje for produkter der (endnu) ikke salges pa markedet. Som
Igsning pa dette problem kan forbrugerundersggelser (interviews, fokusgrupper,
spgrgeskemaundersggelser, mm.) veere meget nyttige. Den helt afggrende forskel pa
markedsefterspgrgsel og forbrugerundersggelser er, at man i sidstnaevnte spgrger folk om, hvad
de vil ggre, i stedet for at observere, hvad de ggr. Denne forskel omtales ofte som forskellen pa
erkleerede kontra observerede praeferencer. Nar man specifikt spgrger folk om, hvad de vil betale
for et givet produkt, i stedet for at spgrge mere generelt om hvad de vil ggre i en given situation,
sa kaldes det betalingsviljestudier. Betalingsviljestudier har de fordele, udover fordelen ved at
kunne spgrge folk om deres betalingsvilie for bestemte ikke-markedsfgrte produkter eller
produktegenskaber, at man har mulighed for at fa ikke-kgberes holdninger, at man kan vzlge
betalingsformer og afdaekke forskellige prisscenarier, og at man kan analysere effekten af
information, mm.

Der er dog ogsa ulemper ved at forlade sine analyser pa erkleerede praeferencer. Ulemper, som
netop relaterer sig til, at der ofte er forskel pa hvad folk siger, og hvad folk ggér. Nogle forskelle
skyldes ganske simpelt at folk befinder sig i forskellige kontekster — der er stor forskel pa at sta i
supermarkedet fem minutter for lukketid og at sidde derhjemme bag computeren og forestille sig
at man star i supermarkedet. Herudover er der en lang reekke af forskelle, som gar under
feellesbetegnelsen “hypotetisk bias” (Murphy & Stevens 2004). Det kan eksempelvis skyldes den
manglende gkonomiske konsekvens af at sige, at man vaegter dyrevelfaerd hgjt (man betaler ikke
reelt prisen for en vare, man siger bare man gerne vil betale), der er ofte incitament til at svare
politisk snarere end arligt, hvis der spgrges til et emne man gnsker at pavirke. Det ses ofte, at folk
overvurderer egen betalingsvilje for politisk korrekte emner, de vil gerne behage intervieweren og
”svare rigtigt”, mm. Et meget simpelt eksempel pa en bias, men desvarre stort set uundgaelig, er
at man i et spgrgeskema i sagens natur kommer til at laegge fokus pa et emne bare fordi der
sporges til det. Denne bias kan til dels afhjaelpes ved at stille dbne spgrgsmal som eksempelvis
"hvad mener du er vigtigt nar du kgber kylling?”, som alternativ til den typiske praksis med at lave
en liste som respondenterne kan krydse af, men abne spgrgsmal er typisk lidt besveerlige at
handtere i store spgrgeskemaundersggelser, og forsgges derfor begraenset. Herudover er der
uundgaeligt en selektionsbias i spgrgeskemaundersggelser, idet de personer, der har en staerk
interesse for eller imod et givet emne, typisk vil veere mere tilbgjelige til at deltage i
undersggelserne — eller folk som loyalt mener man "bgr” deltage i spgrgeskemaundersggeler, folk
der er fortrolige med computere (hvis det er online undersggelser) eller folk der har tid i
dagtimerne (hvis personlige interviews foretages i dagtimerne) osv.

| kvalitative interviews er der i hgjere grad mulighed for at strukturere interviewet, sa der fgrst
spgrges relativt dbent om eksempelvis madvaner ("hvad spiste du i gar - og hvorfor?”) og f@rst
efterfglgende spgrge ind til kvalitetsegenskaber ved fgdevarer, og til hvor meget dyrevelfeerd
fylder i beslutningsprocessen. Herved er det muligt at se, om dyrevelfeerd er et emne, de selv

35



bringer op. Denne type interview kaldes semistrukturerede interviews (Brinkmann & Tanggaard
2010).

Kort sagt, der er en lang rakke faktorer, der skal tages stilling til, nar man forsgger at overszette
det, folk siger, til det de kan forventes at ggre i en given situation. Nar det sa er sagt, sa giver
holdnings- og betalingsvilje studier meget nyttigt input — blot det tolkes med en smule varsomhed.

4.5 Opsamling — betalingsviljer for kyllingevelfzerd

Med de begransninger, der nu ligger i at lade holdningsstudier og spgrgeskemaundersggelser
tegne et billede af den reelle interesse og efterspgrgsel efter kyllingeprodukter, der er produceret
i systemer med hgjere velfeerd, tyder litteraturstudiet pa at velfaerd anses for positivt, men ikke er
den vigtigste egenskab, nar forbrugerne valger kylling. | en indkgbssituation er andre egenskaber
end dyrevelfaerd saledes vigtigere, eksempelvis at kyllingen er dansk, at spisekvalitet- og oplevelse
er i orden, at det er sundt og sikkert samt at prisen er rigtig. Udeliv og plads er typisk naavnt som
de vaesentligste faktorer for et godt dyreliv for produktionsdyr. Nar der er fokus pa slagtekyllinger,
synes kyllingetype og benproblemer dog at veere lige sa vigtige - maske vigtigere.

Et enkelt af studierne tyder pa, at det anses for vigtigere at en kylling er af en langsomvoksende
type end om kyllingen kommer ud. Et andet studie peger pa at en medium voksende kyllingetype,
der er opdraettet indendgrs med en lav belaegningsgrad (10 kyllinger per m?) og levetid pa 60 dage
sandsynligvis er mere profitabel end en langsomvoksende kyllingetype, der lever 80 dage med
adgang til udendgrs arealer og en belaegningsgrad pa 15 m?, da betalingsviljen for den udendgrs
kylling kun er lidt hgjere, mens omkostningerne til udendgrs kyllingehold forventes at vaere noget
hgjere end omkostninger til en ekstensivindendgrs produktion.
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KAPITEL 5. WORKSHOP OM EN VELFARDSKYLLING DER ER TIL AT BETALE
— HVILKE FAKTORER ER | SPIL?

5.1 Indledning

| dette kapitel beskrives udbyttet af workshoppen. Om formiddagen var der en raekke korte oplaeg
om samspil mellem markedskraefter og dyrevelfaerd, erfaringer fra Tyskland og Frankrig med
kyllingeprodukter der adskiller sig fra standardkyllinger ved at have en hgjere velfeerd samt
forbrugernes syn pa velfaerdskyllinger. Efter frokost blev mulighederne for realistiske
velfaerdsforbedrende tiltag diskuteret i arbejdsgrupper. Den praecise dagsorden kan ses i Bilag C.

| afsnit 5.2 opsummeres hovedpunkterne fra formiddagens oplaeg. Det er oplaegsholdernes
synspunkter der gengives. Ved gennemgangen af Trine Mgrks indleeg gengives referater fra de
gennemfgrte interviews med brancheorganisationerne, og her vil synspunkterne veere
interviewpersonernes. | afsnit 5.3 praesenteres eftermiddagens gruppediskussioner. | afsnit 5.4 er
de forskellige emner, der blev taget op i diskussionerne pa workshoppen, prasenteret uddybende
og sammenfattet under tre temaer: Kyllingen og produktion, marked og markedsfgring, andet. For
hvert emne, er der lavet en lille opsummering, hvor resultaterne fra workshoppen sammenholdes
med den opnadede viden fra interviews med henholdsvis brancheorganisationerne, de opfglgende
interviews med workshopdeltagere og litteraturstudiet om forbrugerholdninger.

5.2 Formiddagens foredrag

Introduktion ved Klaus Grunert, MAPP, AU

Klaus Grunert papegede i sit indleeg blandt andet, at der er to abenlyse barrierer for at
markedsfgre velfaerdskyllinger. Den ene barriere er at dyrevelfeerd er usynlig, saledes at
forbrugernes villighed til at betale en merpris i hgj grad bliver et spgrgsmal om information, tillid
og troveerdighed. Den anden barriere er den prismaessige udfordring, der ligger i at hvis man tager
udgangspunkt i at en gkologisk kylling er en velfaerdskylling, sa er det et problem, at den mindst
koster 200 % mere end en standardkylling, hvor han ville forvente at en merpris pa hgjst 20-30 %
vil blive anset for overkommelig for de fleste husholdninger. Det er derfor vigtigt, at
velfaerdskyllingens merpris kan holdes markant under den gkologiske, som jo ikke szelges i saerlig
stor udstraekning (markedsandel pa omkring 1 %). Hvis et produkt positioneres som et
kvalitetsprodukt i form af gget dyrevelfeerd, sa skal det harmonere med at andre kvaliteter, sdsom
smag, ogsa er bedre — eller i hvert fald ikke darligere — end hos et standardprodukt, da
forbrugernes forventninger vil vaere hgjere til alle egenskaber — ikke blot til dyrevelfaerd.

Markedsdrevet dyrevelfeerd — muligheder og begraensninger ved Peter Sandg, IFRO/IPH, KU
Peter Sandge kom i sit indlaeg bl.a. ind pa at markedsdrevet dyrevelfeerd er mere end blot
forbrugerdrevet dyrevelfeerd med synlige nicheproduktioner. Blandt andet er der aftaler mellem
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producenter og forarbejdningsksederne, som forbrugerne slet ikke ser. Eksempelvis har danske
svineproducenter et kvalitetsprogram, DANISH, som er ejet og kontrolleret af Videncenter for
Svineproduktion, og som har til formal at certificere produktionen af levende svin. GLOBALG.A.P er
et internationalt kvalitetskoncept, der er udarbejdet af Europaiske afsaetningskaeder og
producenter for at sikre sporbarhed, fgdevaresikkerhed, arbejdsmiljg og kvalitet. Det anvendes
hovedsageligt indenfor frugt og grént omradet men ogsa i animalsk produktion, og forelgbig er en
dansk kyllingeproducent “De fem Gaarde” GLOBALG.A.P certificeret. Endvidere er stgrre
fastfoodkaeder og detailkaeder i stadig hgjere grad begyndt at indfgre egne standarder med egne
kontrolforanstaltninger som en del af deres brand, hvor de stiller krav til deres leverandgrer om en
dyrevelfaerdsstandard, der typisk ligger lidt over det lovgivningsmaessige minimum i de lande deres
produkter forhandles i (fx McDonald, Burger King, Marks & Spencer, etc.). Indenfor
kyllingebranchen i Danmark anvendes KIK (Kvalitetssikring i Kyllingeproduktionen), som er et
kvalitets- og dokumentationssystem for alle led i produktionskaeden for slagtekyllinger. Ved hjzlp
af skriftlige procedurer, dataregistrering, uddannelse af landmand, Igbende auditering og
samarbejde mellem branchens aktgrer dokumenterer KIK-systemet fgdevaresikkerhed,
dyrevelfaerd og —sundhed .

Ifglge Peter Sandg kan det veere nyttigt at drage paralleller til markederne for svinekgd, som
gennem flere artier har opereret med mellemprodukter (Antonius, Den go’e gris, Bornholmer),
som dyrevelfeerdsmaessigt har ligget mellem standardvaren og den g@kologiske gris og
Frilandsgrisen. Disse mellemprodukter har hovedsagelig vaeret markedsfgrt pa basis af deres
forbedrede smagsegenskaber og kun i mindre grad pa basis af deres forbedrede dyrevelfeerd. Som
felge af udviklingen i lovgivningen hvor underliggeren langsomt haeves, er disse mellemprodukter
nu under pres og nytaenkning er ngdvendig for igen at distancere sig fra standardvaren og samtidig
tilbyde et billigere kvalitetsprodukt end Friland/gkologi.

Peter Sandg pegede ogsa pa vigtigheden af et godt netvaerk, nar et nyt produkt lanceres, saledes
at der fra starten er opbygget et faelles produktmal som producent, brancheorganisation,
detailkaeder og ikke mindst dyrevaernsorganisationer (hvor Dyrenes Beskyttelse er den mest
betydende) bakker op omkring.

Erfaringsopsamling fra fijerkraebranchen ved Trine Ma@rk, MAPP, AU

Trine Mgrk refererede fra sine interviews med forskellige brancheorganisationer om deres syn pa
en velferdskylling og potentiale for afseetning. Det er sdledes ikke oplaegsholderens, men de
interviewedes holdninger der er udtrykt nedenfor.

Under interviewet med sektorchef for slagtefjerkrae, Birthe Steensberg fra Landbrug og Fgdevarer
papegede denne bl.a. at de kyllingeprodukter, som den enkelte forbruger griber i kgledisken, ofte

°Der var en henvisning til
http://www.danskslagtefjerkrae.dk/Aktiviteter/Kvalitet i Kyllingeproduktionen.aspx#.Us2nyfTuKY8
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er dansk produceret, mens storkgkkener i langt hgjere grad benytter importerede kyllinger. Det er
ifglge Birthe Steenberg branchens opfattelse, at der har veeret stgrre fokus pa pris (4 stk. for 100
kroner) efter finanskrisen i 2008. Desuden kan forbrugernes efterspgrgsel sammenfattes i at smag
og pris er afggrende for salg i butikkerne, hvorimod velfeerd ikke kan aflaeses positivt i smagen,
men til gengaeld negativt i prisen. Hun mener, at der mangler opbakning fra forbrugere og
detailkaederne til at skubbe mellemprodukter i gang. Ifglge Birthe Steensberg er udendgrs adgang
og mere plads indendgrs de velfeerdsparametre, som forbrugere vil opfatte som god velfaerd.

Af interviewet med kontorchef Dr. Glinter Zengerling fra den tyske fjerkraebrancheorganisation
(ZDG) fremgik, at det tyske marked presses af forbrugere og NGO’er (maske i hgjere grad end det
lader til, at den danske branche er, red.), og at det blandt andet har resulteret i at detailkaederne
er villige til at betale en merpris for kyllinger, hvor producenterne hgjst har 35 kg/mz. Det er ZDG’s
indtryk, at den tyske forbruger forventer at ZDG presser sine producenter til at producere mere
baeredygtigt og til at forbedre dyrevelfeerden. Det er Glinter Zengerlings opfattelse, at selv om
forbrugerne gnsker mere dyrevelfaerd, sa er de ikke villige til at betale mere, hvilket han anser for
at vaere en stor forhindring. Ifglge ZDG hanger smag og kvalitet ikke sammen med dyrevelfeerd,
hvilket ogsa gar dyrevelfeerd sveerere at saelge til forbrugerne.

Under interviewet med underdirektgr Marie Guyot fra den franske organisation Synalaf (Syndicat
National des Label Avicoles de France) fortalte hun bl.a. om organisationens promovering af Label
Rouge-maerket og, at de har omkring 6.000 Label Rouge producenter, at de har en markant
markedsandel i Frankrig pa ca. 15 % af kyllingemarkedet generelt og godt halvdelen af markedet
(57 %) af markedet for hele ferske kyllinger. Hun mente ikke, at der hidtil har vaeret samme fokus
pa treedepudesvidninger i Frankrig som i Danmark, maske grundet faerre problemer, men det er
formentlig ved at veere slut med den manglende fokus, idet der er planer om at indfgre mere
kontrol med treedepudesvidninger. En sadan kontrolordning vaekker bekymring hos Synalaf, idet
den vil vaere relativt dyr for mindre producenter, og dem er der mange af i Label Rouge
produktionen. Ligeledes er der ifglge Marie Guyot ikke samme fokus pa at holde
Salmonellarisikoen nede indenfor Label Rouge produktionen i Frankrig, som der er i Danmark.

De vaesentligste krav til Label Rouge produktionen kan laeses i Dyrenes Beskyttelses kyllingeguide
(se boks 3.2 ) og Trine Mgrk bemaerkede at et par dbenlyse arsager til forskelle pa markedsandele
for Label Rouge i Frankrig og velfaerdskyllinger som eksempelvis den gkologiske i Danmark synes at
veere, at klimaet er lidt varmere i Frankrig end i Danmark, at en stor del af de franske Label Rouge
producenter har en ekstra indtaegtskilde i form af andet landbrug, bierhverv eller udearbejdende
xgtefeelle, at der er mange sma producenter, og at franske forbrugere har en anden tradition for
at bruge tid og penge pa madlavning end danske forbruger.

Et interview med direktgr Gunder P. Jensen, Grasten Fjerkrae, og Thorkil Ambrosen, der arbejder
som freelance-konsulent for Grasten Fjerkrae, gav indsigt i en produktion af velfaerdskyllinger, som
deres opfattelse er en succes. Gunder P. Jensen mener, at hans produktionsforhold har en positiv
indflydelse pa smagen, hvorimod han mener at smagskvaliteten knyttet til en leengere levetid kan
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diskuteres. Ifglge Gunder P. Jensen er levealder ikke sa vigtig en velfaerdsparameter, men det der
er vigtigt er, at kyllingen skal have det godt, mens den lever. Se yderligere om Grasten Fjerkrae i
Boks 3.3.

Forbrugernes syn pa velfaerdskyllinger, ved Tove Christensen, IFRO, KU

Tove Christensen refererede fra litteraturstudiet, der findes i kapitel 4, at dyrevelfeerd er vigtigt for
folk, ndr de bliver adspurgt i interviews og spgrgeskemaundersggeler, men nar de bliver tvunget til
at prioritere mellem forskellige vigtige emner, sa er dyrevelfaerd typisk ikke det vigtigste. | en
indkgbssituation er andre egenskaber end dyrevelfaerd eksempelvis vigtigere, sdsom at kyllingen
er dansk, at spisekvaliteten er i orden, at det er fedtfattigt og sikkert, samt at prisen er rigtig og
produktet er nemt tilgeengeligt. Nar forbrugere bekymrer sig om dyrevelfaerd, sa er bekymringen
bade relateret til produktionen og dermed til ansvaret for de dyr, de spiser, og relateret til
produktet, fordi de mener velfaerd pavirker varens kvalitet. Sidstnavnte sammenkadning fgrte til
overvejelser hos Tove Christensen i forhold til om det er godt eller skidt at mange tror dyrevelfeerd
og kvalitet haenger sammen i hgjere grad end den maske g@r — er det nem markedsfgring eller en
tiggende bombe? Forbrugerdrevet dyrevelfaerd er i sagens natur begraenset af, at det kun er den
type velfeerd, som folk opfatter som velfeerd, der kan salges. Afslutningsvist lagde Tove
Christensen op til at andre end forbrugerne ngdvendigvis ma tage ansvar, hvis man vil fremme
dyrevelfaerden i den animalske produktion idet man ikke kan forvente at forbrugerne skal have en
indsigt i de forskellige produktionssystemer og hvad dette betyder for dyrevelfaerd.

5.3 Eftermiddagens gruppediskussioner

Under eftermiddagens gruppediskussioner blev deltagerne bedt om at have fokus pa at
identificere velfaerdsforbedringer, der bade forventes at indebzere en reel velfaerdsforbedring og
er realistiske i den forstand at de har appel hos forbrugere og detailkeeden, og ikke er for
omkostningstunge. Helt konkret, blev grupperne bedt om at forholde sig til fglgende 6 spgrgsmal:

1. Hvilke realistiske velfeerdsforbedringer i kyllingeproduktionen kan der overvejes?
2. Hvilke konkrete andringer i produktionsprocessen indebeerer de?

3. Erder behov for andre andringer i markedsfgringen/produktet?

4. Huvilke dele af kyllingen kan nemmest szelges som velfaerdskylling?

5. Hvem er kundekredsen?

6. Hvad ma et velfeerdskyllingeprodukt koste?

Deltagerne blev delt ud pa 3 borde og de enkelte bordes svar samt en efterfglgende indsendelse af
svar fra en Workshopdeltager er vist i Tabel 5.1.
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Tabel 5.1 Bordenes svar pa spgrgsmal om velfaerdskylling

Micky Bach
Spgrgsmal Bord 1 Bord 2 Bord 3 (Coop)
Hvilke realistiske Faerre kg/mz. Belaegning under 30 Adgang til udeareal. evt.
velfeerdsforbedringer | Mindre lys. kg/mz, jf. Bristol, evt. | veranda.
i Frihed. 25 kg/ m’. Lengere levetid, men ikke
kyllingeproduktionen | Race. Kortere transporttid. | sa meget.
kan der overvejes? Mere hvile. Mindre flokke (evt.

6000 - men dyrt)
Adgang til mark eller
veranda.

Frisk luft og solskin.
Mere plads.

Hvilke konkrete
&ndringer i
produktionsprocesse
n indebzerer de?

Kortere transporttid.
Laengere
vaekstperiode.

Sterile halmballer da
halm er godt at rode
i, men kan give
salmonellaproblemer
Slats (haevet
platform).

GMO frit foder.

Et laengere liv.
Reorganisering af
garde og slagterier.
Krav til renggring og
materialevalg.
Velfaerd er ikke
klimavenligt og
baeredygtigt.
Siddepinde er ikke
bedre velfeerd, men
det mener
forbrugere.
Udeadgang har
udfordringer ifm.
Salmonella og vejr.
Muligvis ngdv. med
anden race.

At ga fra en hurtigt
voksende race til en
langsomt voksende race.
Ikke bruge en alt for
gammel kylling, da det vil
ga pa kompromis med
spisekvaliteten.

Er der behov for
andre andringer i
markedsfgringen/pro
duktet?

Ja.

Mere undervisning i
skolen om
dyreproduktion og
dyrevelfaerd.

Mere biologisk viden.
£rlighed og
transparens.
Forbrugerne mangler
viden om velfeerd.
Maerkning.

Vejledning til forbrugeren i
at tilberede en langsomt
voksende kylling.

Budskab til forbruger skal
veere simpelt.

En troveerdig
maerkning, der
anpriser hvad
der giver
"Velfaerd”.

Hvilke dele af
kyllingen kan
nemmest saxlges som
velfaerdskylling?

Hele kyllinger.
Bryst og lar

Hele kyllinger.
Alle dele med skind.

Hele kyllinger.

Hvem er 2 % af toppen. Idealisterne. - Alle med fokus
kundekredsen "Politiken” pa ansvarlighed
segmented. - ikke mindst

kunder der
gnsker varer
med en god
historie.

Hvor meget ma et 100 kr. for en kylling | 69,95 kr. for 1200 g 70-80 kr. for 1200-1400 g Op til 100 kr.

velfaerdskyllingeprod | eller 60 kr. pr. kilo. eller 55-60 kr. pr. kylling. for en kylling.

ukt koste?

kilo.
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Bord 1: Peter Sandge (Institut for Fedevare- og Ressourcegkonomi samt Institut for
produktionsdyr og heste/KU), Brian Eskildsen (Videncenter for Landbrug ), Gunder P. Jensen
(Grasten Fjerkrae), Anne Gitte Elbronn (pa davaerende tidspunkt HKSCAN), Katrine Volke
(MAPP/AU)

Bord 2: Sgren Bisp (Lantm&dnnen Danpo), Thorkil Ambrosen (Konsulent for Grasten Fjerkrae),
Marianne Gregersen (Landbrug og Fgdevarer), Lars Esbjerg (MAPP/KU)

Bord 3: Jonas Garly Sgrensen (Rema 1000), Hardy Eskildsen (Top ag, Scanlayer), Anni Simonsen
(Videns centeret for landbrug), Jette Sgholm (Videncenter for Landbrug), Tove Christensen
(Institut for Fgdevare- og Ressourcegkonomi/KU)

5.4 Diskussion af faktorer der er i spil for lanceringen af en velfardskylling

Med baggrund i diskussionen pa workshoppen samt uddybende information fra de opfglgende
interviews diskuteres i dette afsnit, hvilke faktorer, som efter de forskellige interessenters
opfattelse, har betydning for lanceringen af en velfeerdskylling. De steder i teksten, hvor der gives
udtryk for holdninger til velfeerdseffekter, er det ligeledes interessenternes holdninger, der
refereres. | opsummeringerne er de fremkomne holdninger forsggt opsummeret og hvor det har
vaeret relevant er de sammenholdt med viden fra litteraturstudiet om forbrugerholdninger. | det
folgende er det forsggt at sammenfatte diskussionen omkring en raekke temaer: Kyllingen og
produktionen, marked og markedsfgring samt gvrige forhold. For hvert emne gennemgas fgrst
workshoppens diskussion, dernaest en opsummering samt evt. relationer til litteraturstudiet.
Endelig er der ved nogle emner indsat en boks med nogle fa uddybende oplysninger, der har
relevans for diskussionen, men som pa ingen made skal anses for fyldestggrende som
baggrundsmateriale.

5.4.1 Kyllingen og produktionen

Kyllingetype

Pa workshoppen blev det fremfgrt af en af deltagerne, at standardkyllingen er fremavlet til at
vokse hurtigt og at den vokser 60-65g om dagen i dens levetid. Det blev naevnt, at det kan veere et
velfeerdsmaessigt problem at begraense den type kyllinger for meget i deres foder for at fa dem til
at vokse langsommere, og hermed kan der ogsa vaere en begreensning pa hvor leenge det
velfaerdsmaessigt er forsvarligt at lade en standardkylling leve (groft sagt, enten bliver kyllingen for
stor eller ogsa sulter den, hvis den lever meget laengere end de 35 dage).

Det blev flere gange pa workshoppen fremhaevet at en krydsning mellem en hurtigvoksende (evt.
Cobb eller Ross) og en langsomvoksende kyllingeafstamning kunne veere vejen frem for en
velfeerdskylling, da man kunne forvente en kgdstruktur, der ikke er sa forskellig fra den
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"velkendte”, dvs. fra en hurtigvoksende kyllingetype og man samtidig ville fa en kylling, der kunne
trives med en laengere levetid.

| forhold til produktion af en mulig velfaerdskylling blev det pa workshoppen foreslaet, at der
kunne arbejdes med at vaelge en seerlig genetisk linjekrydsning, som f.eks. befinder sig godt ved at
vokse ca. 50 g om dagen. Der blev dog ikke givet begrundelser for valg af netop 50 g/dag og en
mere detaljeret analyse af fordele og ulemper ved valg af veekstrater ved eksperter vil kunne vise
at vaekstraten skal veere mindre for at veere velfaerdsforbedrende eller alternativt at vaekstraten
kan vaere hgjere uden at vaere signifikant velfeerdsforvaerrende.

Opsummerende omkring kyllingetype: PG basis af workshoppens diskussioner samt de fa
erfaringer der er gjort i litteraturstudiet, synes valg af kyllingetype at vaere meget centralt i forhold
til fremavl af en velfaerdskylling - bade for kyllingens velfeerd og for forbrugerne. Der blev ikke pé
workshoppen givet bud pG meromkostninger i produktionen.

Uddybende om kyllingetyper

| Danmark er det kun det franske avisfirme Hubbard, der leverer gkologiske ag. De udruges og szlges af Topaeg
(http://okokylling.dk/index.php?id=26).

@kologiske kyllinger ma lovgivningsmaessigt maksimalt gennemsnitligt vokse 35 g om dagen i vaekstperioden (som et
gennemsnit af 3 pa hinanden fglgende hold. Dvs. at et hold godt ma have en hgjere daglig tilvaekst hvis de to andre
hold tilsammen har en tilsvarende lavere) (http://naturerhverv.dk/tvaergaaende/oekologi/jordbrugs
bedrifter/vejledning-om-oekologisk-jordbrugsproduktion/). @kologiske kyllinger er typisk sarlige langsomvoksende
kyllingetyper.

| Label Rouge-konceptet benyttes en mere hardfgr kyllingetype med langsommere tilveekstend den danske
gkologiske kylling, hvilket bevirker at den fgrst slagtes mellem 81 og 110 dage gammel (www.volaillelabelrouge.com).

Kyllingens alder

Alder blev pa workshoppen diskuteret som vaerende bade en positiv og negativ stgrrelse. Pa den
ene side ansas et kyllingeliv pa ca. 35 dage af flere af workshopdeltagerne for at vaere et for kort
liv, ligesom deres forventning var, at forbrugerne ville have samme synspunkt, hvis de blev gjort
opmaerksomme pa det. | den henseende ansas det derfor for positivt, hvis kyllingerne fik lov til at
leve i hvert fald lidt leengere tid. Det forventedes pa workshoppen, at et liv pa 62-80 dage
sandsynligvis ville blive positivt modtaget af forbrugerne.

Pa den anden side var det den generelle holdning pa workshoppen, at fordelene ved et laengere liv
matte komme an pa, hvor godt kyllingen menes at have det, mens den lever. Og isaer kom det
under diskussionen frem, at synet pa velfaerdsaspekterne af et laengere liv afhaenger af
kyllingernes velfeerd i den sidste tid de lever, da der er risiko for darlig velfaerd i den sidste tid. |
den forbindelse var der diskussion af, hvorvidt en standardkylling ligger ned det meste af tiden i de
sidste 10 dage, fordi de ikke kan holde sig pa benene, om de bare ikke har lyst til at bevaege sig sa
meget mere eller om de bevaeger sig fint rundt.
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Det blev i den forbindelse naevnt, at hvis der sas tvivl om det velfaerdsforbedrende i at kyllingen
lever lzengere, sa vil det ga ud over forbrugernes betalingsvilje for en laengere levetid.

Der var blandt workshoppens deltagere generel enighed om, at hvis levealderen skulle saettes op,
sa er det ngdvendigt at kigge pa andre kyllingetyper end den hurtigvoksende — enten en
langsomvoksende eller en krydsning mellem en langsomvoksende og hurtigvoksende (som
herefter vil blive kaldt en medium voksende).

Herudover blev sammenhang mellem smag og alder diskuteret pa workshoppen fordi flere mente
at smagen &ndres med kyllingens alder. Vurderingen var, at dette ikke ngdvendigvis vil blive
opfattet som positivt af den typiske forbruger, der er vant til smagen af en standardkylling med et
stort brystparti (evt. tilsat ekstra lage sa kgdet er mgrt og saftigt). For at opna succes med
lancering af et kyllingeprodukt, hvor kyllingen har levet laengere, blev det derfor foresldet at en
informationskampagne med angivelser af, hvorfor kgdet smager anderledes (evt. suppleret med
medfglgende opskrifter ved k@b af produktet) kunne vaere et nyttigt virkemiddel. Det ggr Grasten
Fierkree, idet de mener, at de har haft succes hermed.

Opsummerende omkring kyllingens alder: Der var generel enighed pd workshoppen om, at det
mdtte veere velfaerdsforbedrende at saette alderen op, hvis kyllingetype og fodring er valgt, sa det
passer dermed - men ogsd, at der er en udfordring i relation til 2ndret smag ved langsomvoksende
racer, da man var usikker pd forbrugernes reaktioner pd aendret smag og tekstur. Konkrete
ombkostninger ved laengere levetid blev ikke diskuteret.

Uddybende om kyllingens alder

Levetider laengere end 80 dage blev ikke diskuteret pa workshoppen, hvilket kunne haenge sammen med at
deltagerne havde fokus pa at begreense velfeerdsforbedringer til det som kunne opfattes som realistiske
velfaerdsforbedringer i forhold til produktion og gkonomi. Fglgende lille regneeksempel tydeliggar, at der kan vaere
omkostninger forbundet med at lade kyllingerne fa en laengere levetid i forhold til antal rotationer. Eksempelvis vil en
gkologisk slagtekyllingeproduktion med 9 ugers vaekst fgr slagtning + 2 ugers tomgang mellem holdene give en
produktionsperiode pa 11 uger pr. hold — og dermed 4,7 mulige rotationer pr. ar pr. landmand. En konventionel
slagtekyllingeproduktion med en produktionsperiode pa kun 7 uger (5 ugers veekst + 2 ugers tomgang) vil til
sammenligning kunne na 7,4 rotationer.

Berigelse

Pa workshoppen blev krav om siddepinde diskuteret. Det blev naevnt af en deltager, at der er
mange tilfeelde af brystblaerer og skaeve brystben hos kyllinger, der bruger siddepinde, og at
mange kyllinger ikke bruger siddepindene, selvom de er tilgeengelige. Det blev ogsa naevnt, at
gkologiske hgns skal have siddepinde, sa det maske under nogen omstaendigheder ville veere godt
for kyllingerne at have siddepinde. Det blev ligeledes naevnt at forbrugere sandsynligvis forbinder
siddepinde med gget velfaerd.
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Anvendelse af haevede store plastikbakker, sa kyllingerne kommer op i hgjden, blev naavnt som et
andet muligt velfeerdsforbedrende tiltag, da det mentes at tilfredsstille et af kyllingernes
adfeerdsmaessige behov ligesom siddepindene. Halmballer blev ligeledes navnt som alternativ
hvilket giver den yderligere aktivitet at kyllingerne kan rode i halmen. Hvis halmballerne er sterile
undgas gget salmonellarisiko. Det blev naevnt at sterile halmballer kunne vaere en dyrere lgsning
end de andre. Herudover blev naevnt slats, som er tradhylder/arealer, som kyllingerne kan hoppe
op pa, og som kan fjernes ved indfangning. Det blev ogsa naevnt, at det lovgivningsmaessigt kan
veere en udfordring, da arealer, hvor der ikke opfanges ggdning, ikke ma medregnes som areal.

Opsummering om berigelse: Workshoppens debat kan opsummeres i at berigelse i form af
siddepinde, halmballer eller slats menes at vaere noget forbrugere forbinder med bedre
dyrevelfeerd, men ogsd at det denne berigelse bgr implementeres, sa der ikke sds tvivl om, at den
er velfaerdsforbedrende. Der er ikke fundet studier af forbrugeres holdninger til siddepinde og
anden berigelse. En sammenligning med folks holdninger til velfeerd hos slagtesvin (Christensen et
al., 2014) giver grobund for en forventning om, at forbrugerne vil se positivt pa berigelser, men at
andre velfeerdsmeaessige tiltag vil veere vigtigere. Konkrete omkostninger til berigelse blev ikke
diskuteret pG workshoppen.

Plads og belaegningsgrad

Det var pa workshoppen den generelle opfattelse, at en eventuel velfaerdskylling skulle have mere
plads indendgrs. Deltagerne diskuterede, hvor meget plads der skal til, for at der reelt er tale om
mere plads. Forskellige maksima pa mellem 25 og35 kg/m?2blev naevnt af grupperne.,

Opsummering om plads: Mere plads blev af deltagerne generelt anset for at veere en vigtig
velfaeerdsparameter for forbrugeren og de vurderede at det var en reel velfeerdsforbedring for
kyllingen. Der var ikke et faelles konkret bud pd hvor meget plads, der skulle til, ligesom konkrete
ombkostninger til mere plads ikke blev diskuteret pG workshoppen.

Uddybende om plads

Plads er en meget vigtig faktor i produktionspkonomien. Det lovmaessige maksimum pa 19-20 kyllinger eller 39-42
kg/m2 udnyttes, nar der produceres standardkyllinger. Hvis bedriften opfylder visse krav om bl.a. koncentrationen af
skadelige gasarter (ammoniak og kuldioxid), temperatur og luftfugtighed, kan belaegningsgrad gges til 39 kg pr. m’.
Hvis bedriften opfylder yderligere krav, kan belaegningsgraden gges til 42 kg pr. m’. | beszetninger, som anvender en
belaegningsgrad pa op til 42 kg pr. m’, ma gennemsnittet af den nuvaerende og de to forudgdende rotationer dog ikke
vaere hgjere end 40 kg m® (https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Hold-af-slagtekyllinger.aspx. | den
gkologiske produktion er pladskravet maksimalt 10 kyllinger eller 21 kg/m? indendgrs (eller 16 kyllinger per m? ved
mobile huse) med yderligere 4 m? udendgrs areal per kylling. Ved Frilandsproduktion er kravene maksimalt 12
kyllinger eller 25 kg/m2 indendgrs med 2 m? udendgrs areal.
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Udendgrs adgang

Af workshoppens diskussion om adgang til udendgrs arealer fremgik , at det traekker en raekke
andre beslutninger om levealder og valg af kyllingetype med sig fgr man kan diskutere velfaerd.

Pa workshoppen blev det eksempelvis naevnt, at det ikke er velfaerdsforbedrende at lukke
kyllingen ud fgr den har faet sin fjerdragt og at det g@r den typisk ved ca. 5 ugers alderen dog
afhaengigt af typen.

Det blev ogsa papeget, at en kylling, der lever 35 dage (altsa 5 uger), slet ikke ville kunne na vaere
ude. Der blev pa workshoppen taget udgangspunkt i, at hvis man fgrst kan stille krav om, at en
kylling skal ud, nar den er 6 uger gammel, sa ville en kylling med en levealder pa 7 uger, hgjst
kunne vaere ude i 1 uge. Det blev pa workshoppen vurderet, at det ville veere at vildlede
forbrugeren at tale om en udendgrs opdreaettet kylling, hvis den har levet indenfor i 6 uger og med
adgang til udendgrsareal i 1 uge. Der var pa workshoppen stgrre opbakning til at sigte efter en
kylling med laengere levetid, sasom 8-9 uger (56-63 dage), hvilket ville betyde, at den havde
adgang til udendgrs faciliteter i de sidste 2-3 uger af sit liv. Der blev givet udtryk for at en sadan
kylling sandsynligvis godt ville kunne opfattes af forbrugere som (og dermed markedsfgres som)
en udendgrs kylling. Det blev pa workshoppen naevnt, at en gkologisk kylling, som typisk lever 63 -
82 dage (altsa 9-11 uger), af forbrugere opfattes som en udendgrs kylling.

Hertil kom der pa workshoppen yderligere overvejelser ind i forhold til om de kyllingetyper, der
typisk bruges til konventionel produktion, kan leve lazenge nok til at komme ud, da de er avlet til at
na deres slagtevaegt efter ca. 35 dage. Det ville i sa fald kraeve en restriktiv fodringspolitik de sidste
3-4 uger, da de ellers bliver for store, og velfeerdskonsekvenserne heraf skal derfor inddrages i
overvejelserne og der var skepsis overfor om det var realistisk.

Det blev ogsa kort naevnt pa workshoppen, at der ogsa abnes op for rovdyr (rovfugle, reeve, mm)
som kan gge dedeligheden og at der er risiko for smitte med campylobacterbakterier. Der blev
ligeledes naevnt pa workshoppen, at der kan veere problemer med traedepudesvidninger, nar
kyllinger kommer ud.

Disse problemer geaelder, hvis der abnes op til et uoverdaekket areal, der kan rodes i, men det blev
ogsa vurderet (evt. i mindre udstraekning) at vaere geeldende, hvis det er til en overdaekket
veranda med betongulv. Pa workshoppen blev det naevnt at en mulig praktisk Igsning pa nogle af
ulemperne ved udendgrs adgang kunne vaere at anvende verandaer, som det ggres i andre lande
(eksempelvis Holland). En veranda pa ca. 30 % af staldarealet blev naevnt.

Ved workshoppen var der delte meninger om “ngdvendigheden” af udendgrs adgang for en
velferdskylling hvor ”“ngdvendighed” skal forstas som, hvor stor velfeerdsforggelsen er for
kyllingen ved at komme helt udenfor i forhold til at komme ud i en veranda, som igen skal ses i
forhold til “bare” at fa mere plads indendgrs. “Ngdvendigheden” skal ligeledes forstas i forhold til
om — og hvor meget — forbrugernes betalingsvilje er stgrre for en kylling, der har adgang til frie
udendgrs arealer i forhold til, at den har adgang til en veranda og i forhold til at den har mere
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plads indendgrs. Da veranda-lgsningen er relativt ukendt i Danmark var der almindelig
nysgerrighed i forhold til hvordan den pavirker produktionsgkonomi og velfaerd®*.

Opsummerende om udendgrs adgang: Den generelle opfattelse var, at det bedste for kyllingen
ville vaere at komme udenfor pa arealer med vegetation. Der var dog ogsd en raekke forbehold i
forhold til alder (og dermed ogsd valg af kyllingetype og fodring) ligesom der var delte meninger
om ”ngdvendigheden” af at komme ud, hvis hensigten er at lave en velfaerdskylling, der
velfeerdsmeessigt ligger mellem standardkyllingen og en gkologisk/frilandskylling og prismaessigt
teettere pd standardkyllingen. Konkrete omkostninger ved udendgrs adgang blev ikke diskuteret pa
workshoppen.

Uddybende om udearaler

Der er krav om at en gkologisk kylling skal have adgang til graesarealer fra de er fuldt befjedrede, dog senest fra 6-
ugers alderen. Om vinteren er graensen haevet til 9 uger f@r de skal ud. Det betyder reelt, at en gkologisk kylling, der
slagtes, nar den er 63 dage, ikke behgver at komme udenfor. Der star ogsad i loven, at kravene kun galder, hvis
vejrforholdene tillader det.

En hollandsk verandakylling har typisk adgang til verandaen fra ca. 4 ugers alderen, dog evt. senere i vinterperioden.
Det afggrende er at kyllingen har fuld fjerdragt fér den skal ud, men erfaringerne fra Holland tyder pa at en kylling
kan komme tidligere ud pa en veranda, end nar den skal helt udenfor (interview med Hardy Eskildsen). Ifglge
Anonym (2010) har 6 ud af 10 gkologiske kyllinger campylobacter mod 3 ud af 10 konventionelle.

Flokstgrrelse

Pa workshoppen blev der givet udtryk for at flokstgrrelser pa 30.000-40.000 kyllinger, som typisk
anvendes i standardproduktionen, opfattes som negativt af forbrugeren og at mindre flokke vil
blive opfattet positivt. Der blev sammenlignet med den gkologiske produktion, som har krav om
maksimalt 4.800 kyllinger i en flok. Et af forslagene pa workshoppen gik pa at velfaerdskyllinger
skulle leve i flokke pa maksimalt 6.000.

Det har ikke veeret muligt at finde studier, der forholder sig til om forbrugere skelner
betalingsviljemaessigt mellem flokstgrrelser pa 6.000 (som foresldet) og 16-19.000 (som ved
henholdsvis Lggismose kylling og Bornholmerkyllingen). Der er heller ikke fundet studier, der har
belyst, hvor vigtig flokstgrrelse er for forbrugeren i forhold til andre faktorer, eller af hvor sma
flokst@rrelser skal vaere for at det opfattes som vaerende en velfaerdsforbedring og dermed kunne
taenkes at udlgse en stgrre betalingsvilje.

Opsummerende om flokstarrelser: Det blev pd workshoppen flere gange nzaevnt, at mindre flokke
ville veere godt. Det er ikke muligt pd den baggrund eller ud fra litteraturstudiet at vurdere, hvor
vigtig flokstgrrelse er i forhold til andre mulige velfeerdsparametre for forbrugere eller kyllinger,
ligesom der ikke diskuteret konkrete omkostninger ved flokstgrrelser pG workshoppen.

M Et igangvaerende projekt ved Videncenter for Landbrug, Fjerkrae, ser pa netop erfaringerne fra Holland med
veranda-lgsningen.
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Transporttid

Pa workshoppen blev det naevnt at kortere transporttid typisk opfattes som positivt af forbrugere
og eksempelvis blev en maksimal transporttid pa to timer navnt. Det blev dog ogsa naevnt, at det
vil involverer et stgrre logistisk problem at ggre noget ved denne parameter, da det vil betyde, at
man enten skal flytte kyllingehuse eller slagterier.

Opsummering om transport: Workshoppens debat kan opsummeres i at forbrugere og kyllingen vil
anse kortere transporttid som vaerende godt. Det blev ikke vurderet i forhold til andre mulige
velfeerdsfremmende aktiviteter ligesom der ikke blev diskuteret konkrete omkostninger, men
naevnt at logistikken kunne veere sveer at aendre.

Uddybende om transporttid

Der er ingen regler for maksimal transporttid ved konventionelle kyllinger , mens gkologiske kyllinger maksimalt ma
transporteres i 8 timer.

Som opfelgning pa workshoppens diskussion om transporttid vurderes at udviklingen gdende mod feerre og stgrre
slagterier kan vaere svaer at vende, ligesom der er helt dbenlyse omkostninger forbundet med at flytte kyllingehuse.
Der eksisterer i dag en raekke mindre slagterier, som slagter fra sma nicheproduktioner, og de udggr et veaerdifuldt
alternativ til de store produktionslinjer, men det vurderes ikke at vaere realistisk, at en betragtelig del af den danske
kyllingeproduktion skulle kunne blive slagtet pa sma slagterier rundt omkring i landet.

Foder

Pa workshoppen blev det naevnt, at noget szerligt foder forventes at kunne tiltreekke forbrugernes
betalingsvilje pa grund af positiv indflydelse pa smagen og evt. ville blive opfattet som gget
naturlighed — ikke fordi det forventes at veere velfeerdsforbedrende. Majskyllinger kendes allerede,
men ogsa andre seerlige typer af foderravarer blev diskuteret: der kunne fx produceres 3-
kornskyllinger eller 4-kornskyllinger og der kunne veere krav om vis andel hele kerner. Det blev
ogsa foreslaet, at der kunne stilles seerlige krav om en vis procentdel af danske ravarer i foderet
(minimum 5% blev naevnt) eller krav om GMO-frit foder.

Opsummerende om foder: Diskussionerne pegede pd, at seerligt foder, der kan pdvirke smagen,
kan have interesse hos forbrugerne — og videnskabelige fors@g tyder pd, at der er gode muligheder
for at foder kan pavirke kyllingens smag. For kyllingen synes velfeerdseffekterne ikke sG abenlyse.
Der blev ikke diskuteret konkrete omkostninger, men det skal sandsynligvis veere et tiltag, der ikke
medfgrer store omkostninger for producenten.

der ved videnskabelige undersggelser er fundet forskelle i smag og kvalitet mellem forskellige
kyllingetyper, slagtealder og foderblandinger - og sa respektive referencer indsat
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Uddybende om foder

Der er stor fokus pa at optimere foder i kyllingeproduktionen, da foder udggr en stor del af
produktionsomkostningerne, se eksempelvis Tabel 6.2. @kologiske kyllinger ma kun fa gkologisk foder, dog er det
tilladt at fodre med op til 5 % ikke-gkologisk foder indtil 31. december 2014. Foderomkostninger udggr en stor del af
de ekstra omkostninger ved den gkologiske produktion. Der er krav om at gkologiske kyllinger dagligt skal have
adgang til grovfoder, der omfatter graes, ensilage, frugt og grgntsager.

Ved videnskabelige undersggelser er fundet forskelle i smag og kvalitet mellem forskellige kyllingetyper, slagtealder
og foderblandinger (Horsted et al. (2008) samt et netop afsluttet projekt ”Differentieret sortiment af fjerkraekgd
baseret pa variation i smag, struktur og kvalitet”, projektleder: Anne Gitte Elbronn, HKSCAN A/S).

Lys

Pa workshoppen blev lysprogrammer ikke diskuteret udfgrligt, men det blev naevnt at ca. 8 timer
merke for en velfeerdskylling ville vaere at foretraekke. Det blev ikke diskuteret om det skulle vaere
8 sammenhangende timer eller - i trad med den nuveerende lovgivning — evt. 6+2
sammenhangende timer.

Uddybende om lys

Der er ngje regler for hvor meget og hvor lidt lys slagtekyllingerne skal have. | konventionelle besatninger med
slagtekyllinger skal der fra 5 dage efter udrugning og indtil 3 dage fgr slagtning anvendes et lysprogram med en
merkeperiode i hvert dggn paenten6 sammenhangende timereller4 sammenhangende timer + 2
sammenhangende timer. Der stilles krav til, at der er 30 minutters skumring eller deemring med deempet lys ved
overgangene mellem lys/mgrke eller mgrke/lys. Der stilles ogsa krav til lysintensiteten, som i lysperioder (undtagen
skumring og demring) skal veere pa mindst 20 lux i mindst 80% af huset
(https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Hold-af-slagtekyllinger.aspx).

@kologiske kyllinger skal have s3 tilstraekkeligt naturligt lys i stalden, at du kan lzese en almindelig tekst i dagtimerne.
Lyset skal vaere jeevnt fordelt (indirekte og diffust). Man kan supplere dagslyset med kunstig belysning, sa der dagligt
er lys indtil 16 timer med en sammenhangende natlig hvileperiode uden kunstigt lys pa mindst 8 timer
(http://www.netpublikationer.dk/FVM/978-87-7083-584-8/kap18.htm).

Dkologiske kyllinger

Den gkologiske kylling blev pa workshoppen anset som veaerende interessant fordi
produktionskravene, og dermed produktionsomkostningerne, ligeledes forventes at danne en gvre
graense for hvad der skal stilles af krav til en velfaerdskylling.

Det blev pa workshoppen naevnt, at produktion og forbrug af gkologiske kyllinger fra Rose ligger
nogenlunde stabilt pa ca. 600.000 stk. om aret. Det var flere deltageres opfattelse, at der til den
nuveerende pris godt kunne afsaettes flere gkologiske kyllinger, men at det er svaert at tiltraekke
gkologiske producenter. Det blev naevnt at der kasseres “for” meget pa slagterierne, adgang til
slagtelinjer kan vaere en begraensning, at rugeaegsleverancerne kunne vaere mere effektive og at
der typisk ikke laves kontrakter med gkologiske producenter, som der ggres med konventionelle
(de har typisk 2-arige kontrakter), sa der var nogle ting at tage fat pa for at forgge produktionen.

Selvom udgangspunktet for diskussionen var at gkologiske kyllinger har en bedre velfeerd end
standardkyllinger, sa blev der pa workshoppen ogsa peget pa en rakke velfaerdsmaessige
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dilemmaer i den gkologiske produktion. Eksempelvis i forhold til medicinsk behandling. En
deltager oplyste, at selv om der i standardkyllingeproduktionen i nogle enkelte tilfaelde bruges
medicinsk behandling af syge kyllinger, sker det sjeldent, og i givet fald er der en
standardlovgivning omkring, hvor lang tid der skal ga fra behandling til slagtning. | den gkologiske
produktion er det ligeledes lovligt at behandle syge dyr med medicin, men der skal ga dobbelt sa
langt tid fra behandling til slagtning som galdende krav ved standardkyllingen. | den gkologiske
produktion med dobbelt tilbageholdelsestid sker der tit det, at der ikke bliver behandlet.

Der ma i den gkologiske produktion ikke anvendes syntetisk fremstillede aminosyrer. Ifglge en
workshopdeltager giver det i en del tilfeelde problemer, forstaet pa den made at det ofte kan veaere
vanskeligt at optimere foderblandingerne til den gkologiske produktion, sdledes at dyrenes
fysiologiske behov bliver helt daekket. Ifglge workshopdeltageren er det ikke god dyrevelfaerd hvis
de fysiologiske behov ikke daekkes.

Uddybende om gkologiske kyllinger
@kologiske kyllinger, er interessante fordi de prismaessigt vurderes at udggre en gvre graense for, hvor meget en

velfeerdskylling ma koste. Prisen for en gkologisk hel fersk kylling ligger pa 90-100 kr./kg mod 25-30 kr./kg for en
standard fersk kylling.

Medicinering og velfaerd

Det blev af en gruppe foresldet, at ved produktion af velfaerdskyllingen kunne der i stedet for
medicinering vaelges at sla syge dyr/flokke ned. Herved undgas mistanke om overslabning af
medicinske rester og udvikling af resistente bakterier. Hvis man slar hele flokken ned, skaber man
ikke medicinske rester i kgdet, og man undgar darlig dyrevelfaerd pga. forhaling i behandling eller
undladelse af behandling, hvor der skulle have vaeret sket noget. Det blev dog ogsa naevnt at der
er gkonomiske omkostninger forbundet med nedslagtning.

Opsummerende om medicinering: Det er projektgruppens vurdering, uden i gvrigt at tage stilling til
hvorvidt der er enighed blandt eksperter om tiltagets velfaerdsmaessige konsekvenser, at det er
meget tvivlsomt om forbrugere ville opfatte sddan et tiltag som velfeerdsforbedrende.

5.4.2 Marked og markedsf@ring

Information og uddannelse

Pa workshoppen naevnte en af deltagerne, at der er faldende fokus pa madlavning i folkeskolerne
og at faget nogle steder er blevet helt valgfrit, ligesom der ikke er meget undervisning i
husdyrproduktion og dyrevelfeerd (og iseer kyllingeproduktion, som er af mindre
samfundsgkonomisk betydning end svine- og malkekvaegsproduktionerne). Det blev papeget, at
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denne tendens kan vaere medvirkende arsag til, at mange forbrugere ikke ved sarlig meget om,
hvordan deres mad bliver produceret. Flere workshopdeltagere kunne nikke genkendende til den
manglende viden blandt folk om sammenhang mellem smag og kyllingens alder og/eller type.
Opskrifter samt simple informationsark blev foreslaet, men ogsa at det er svaert at fa forbrugeren i
tale i dag "hvor alt gar sa hurtigt.”

Opsummerende om information og uddannelse: Information om kyllingens velfeerd og evt.
tilberedning blev anset for vaerende ngdvendig for en succesfuld markedsfaring af en
velfeerdskylling.

Produkttype

P3 workshoppen blev det navnt, at jo teettere pa ravaren et produkt er (fx fersk fremfor
forarbejdet), desto nemmere er det at szlge en vare gkologisk, og vurderingen var, at det
sandsynligvis ogsa er geeldende for en velfaerdskylling. Det blev naevnt at hele kyllinger med skind
eller opskaeringer med skind, eksempelvis bryststeg, forventes at vaere nemmest at salge som
velfeerdskyllinger da ”alle dele med skind giver smag”. Pa workshoppen blev det ligeledes naevnt,
at en sadan velfaerdskylling skal kunne saelges per styk, fordi forbrugere erfaringsmaessigt oplever
at en vare bliver psykologisk billigere, nar prisen angives per styk end per kg.

Pa workshoppen blev det naevnt, at stgrrelsen af fersk kylling gerne skal ligge pa et sted mellem
1350 gram og 2000 gram — nuvaerende standard er typisk 1500 gram. Og at dette giver nogle
begraensninger pa levetid og tilvaekst.

Det blev o0gsa navnt, at de hurtigvoksende kyllingetyper, der anvendes til
standardkyllingeproduktion, blandt andet er kendetegnet ved deres meget store brystpartier, som
efterspgrges af forbrugere. Dette affgdte en diskussion om, at forbrugere kan lide det, de er vant
til, herunder at forbrugerne er blevet vant til store saftige brystpartier hos standardkyllinger. Det
vurderedes, at kunne vare en udfordring for lancering af ked fra andre kyllingetyper. Hvis andre
kyllingetyper end den hurtigvoksende skal falde i forbrugernes smag, blev det derfor foreslaet, at
forbrugerne skal “opdrages” til at smagen er anderledes.

Opsummerende om produkttype: Workshoppens deltagere forventede at velfaerdskyllinger farst og
fremmest skal saelges som hele kyllinger, bryst og Iar - og gerne prisangives i stykpriser.

Malszaetning for markedsandele

Konkrete malszaetninger for forventningerne til en velfaerdskylling blev kun kort inddraget, hvor det
af Jonas Garly Sgrensen, Rema 1000 blev nzvnt, at de gerne vil op pa at 10% af deres
kyllingeomsaetning er velfaerdskyllinger. Denne markedsandel er efterfglgende brugt i rapporten
som et udtryk for et muligt succesmal for en velfaerdskylling.
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Prisdiskussion

Som supplement til workshoppens prisdiskussion er der foretaget en internetsggning. Pa den
baggrund er der i den efterfglgende analyse taget udgangspunkt i, at en almindelig fersk kylling
typisk koster ca. 30 kr./kg og en gkologisk fersk kylling koster ca. 100 kr./kg. For en kylling pa 1500
gram svarer det til 45 kroner for en standardkylling og 150 kroner for en gkologisk kylling. Det er
altsa ikke ualmindeligt, at en gkologisk kylling koster 3,5 gange sa meget som en standardkylling,
selvom der blev fundet store variationer i priserne.

Pa workshoppen foreslog deltagerne, baseret pa deres kendskab til forbrugerne, at prisen for en
velfeerdskylling skulle ligge pa maksimalt 70 kr./kg og hellere pa 55 kr./kg. For en velfaerdskylling
pa 1500 gram svarer det til 100 kroner henholdsvis 80 kroner for en velfaerdskylling safremt det er
muligt. Hvis prisen bliver hgjere, blev det vurderet, at der er risiko for, at markedsandele hentes
fra dem, der i dag keber gkologisk, i stedet for fra dem der i dag kgber konventionelle kyllinger, og
det er ikke hensigten med lancering af en velfaerdskylling.

Under workshoppen blev det ligeledes diskuteret, hvorfor avancen i kroner pa en gkologisk vare
typisk er meget hgjere end avancen pa en konventionel vare.

Opsummering om prisdiskussion: Det blev vurderet pd workshoppen at prisen for en
velfaerdskylling gerne skulle ligge pd maksimalt 70 kr./kg og hellere pG 55 kr./kg.

Dyreveaernsorganisationernes rolle

Pa workshoppen navnte flere af deltagerne, at en anprisning fra Dyrenes Beskyttelse er et
veerdifuldt kvalitetsstempel i forhold til dyrevelfeerd for et produkt — men at der ikke er mange
produkter, der kan opna dette, da Dyrenes Beskyttelse (efter nogle aktgrers opfattelse) “seetter
barren sa hgjt.” Alternativt, blev det naevnt at det ville veere vigtigt for markedsfgringen af en
velfaerdskylling, at Dyrenes Beskyttelse bakker op omkring initiativet, selvom de ikke @gnsker at
anprise den med deres kvalitetsstempel.

Yvonne Johansen, Dyrenes Beskyttelse (som meldte afbud fra workshoppen) sendte efterfglgende
en kommentar fra Dyrenes Beskyttelse, hvor de henviser til deres egne markekrav. Endvidere
skriver hun at "Men jeg kan fornemme, at der er tale om et intermedizert kyllingeprodukt som
ligger imellem den konventionelle og den gkologiske slagtekylling — ogsa prismaessigt? Her vil der
veere tale om et kompromis i forhold til dyrevelfaerden for at opna et produkt der kan produceres
under de betingelser. Hvis det gaelder om at flytte dele af den konventionelle produktion til en
produktion med lidt bedre velfaerd, kan vi jo kun synes om det.”

De hollandske erfaringer med kvalitetsmaerkningen ”"Beter Leven” konceptet blev diskuteret. Det
er den hollandske pendant til Dyrenes Beskyttelse, som star bag varemaerket med en tretrins
certificeringsordning:
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e En stjerne stiller krav til produktionssystemer om anvendelse af langsomvoksende race,
adgang til overdaekket veranda mindst 8 timer om dagen fra de er 3 uger gamle, dagslys,
halm, grovfoder, maksimalt 25 kg/mz, samt mindst en slagtealder pa 56 dage.

e To stjerner stiller yderligere krav om en st@rre udendgrs veranda samt adgang til traeer og
buske

e Tre stjerner stiller yderligere krav om bl.a. leengere levetid

http://beterleven.dierenbescherming.nl/

Den britiske Freedom Food-ordning blev ligeledes fremhaevet pa workshoppen som en succesrig
maerkningsordning af produkter, som kan karakteriseres som et mellemprodukt.

Opsummerende om dyrevaernsorganisationernes rolle: PG workshoppen blev det fremhaevet som
vigtigt at Dyrenes Beskyttelse bakker op omkring velfaerdskyllingen ogsd selvom de ikke vil
kvalitetsstemple den. Ved et tidligere projekt fandt man , at det er nogle aktgrers opfattelse at
Dyrenes Beskyttelse aktivt har modarbejdet lignende tiltag for velferdssvinekgd (Esbjerg &
Pedersen 2014)

5.4.4 @vrige forhold

Det blev pa workshoppen diskuteret, hvilke konsekvenser det vil fa for en evt. velfaerdskylling, at
Danmark ansgger om szerstatus i EU for Salmonellafri kyllinger, ligesom det er opnaet for aeg. Det
blev diskuteret, at denne ansggning i en dyrevelfeerdssammenhang kan fa uheldige konsekvenser,
idet eksempelvis tildeling af halm til kyllinger, som spiller positivt ind pa dyrevelfeerd udggr
risikofaktorer i en salmonellasammenhang. Man mente saledes at det ville vaere svaerere for
velfaerdskyllinger at leve op til en stram salmonellapolitik, end det vil vaere for standardkyllinger.

Uddybende om gvrige forhold

Hvis Danmark opnar szerstatus for Salmonella i kylling vil det stille krav om at importerede produkter har samme
hgje sikkerhedsstandard, som de danske kyllinger, hvilket kan veere med til at begraense import af Salmonellasmittet
fjerkrae.Der er dog ikke noget der tyder pa at en sarstatus opnas i den neermeste fremtid™

Udover det hensyn til dyrevelfaerd, som ligger i lovgivningen, er kyllingeproduktion underlagt miljgregler, regler mod
paralleldrift, vaccinationsprogrammer osv., som stadig skal veere overholdt i produktion af en velfaerdskylling. Der
ligger nogle dilemmaer i at sendringer i produktionsforholdene af hensyn til gget dyrevelfaerd ofte vil reducere
produktiviteten og fgre til darligere maltal for eksempelvis foderudnyttelse og daglig tilvaekst ligesom klimabelastning
sandsynligvis gges, med mindre der tages saerlige hensyn for at dette ikke skal ske (MacLeod 2013).

2 http://politiken.dk/forbrugogliv/livsstil/tiekmad/ECE2179945/eu-lande-blokerer-for-dansk-salmonella-sikkerhed/
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KAPITEL 6. DKONOMI | KYLLINGEPRODUKTIONEN

6.1 @konomi i konventionel slagtekyllingeproduktion

Tabellerne nedenfor viser udvikling i produktionsresultater for nogle udvalgte nggleelementer i
den konventionelle slagtekyllingeproduktion. Tabel 6.1 viser udvikling i antal ejendomme, antal
indsatte kyllinger, belaegningsgrad, dgdelighed, foderudnyttelse og andel af hel hvede, slagtealder-
og vaegt. Tabellen viser dermed ogsa, hvad der leegges vaegt pa, nar slagtekyllingeproduktionen
vurderes. | den konventionelle produktion har belaegningsgraden de sidste ar ligget konstant pa 20
kyllinger per m? som er max, slagtealder ligger pa 35-36 dage med en levende vaegt pa ca. 2100
gram. Den gennemsnitlige dgdelighed ligger pa 3,6 %. Tabellen viser ogsa at der gennemsnitligt
kraeves 1,66 kg foder for hvert kg en kyllingens veegt gges med og det svarer til at en kylling med
en slutvaegt pa 2100 gram i alt har faet ca. 3,5 kg foder.

Tabel 6.1 Produktionsresultater for slagtekyllingeproduktion 2009-2012

2009 2010 2011 2012

Max 7 Min 8 Max 7 Min 8 Max 7 Min 8

ar ar ar ar ar ar
Antal eiendomme med 211 184 187 185
slagtekyllinger
Antal kyllinger indsatte, stk. i alt 114.617.700 123.203.500 119.659.500 118.174.700
Max belaegning, kg levende vaegt pr. 39,3 39,59 39,65 39,12
netto m’
Belaegning, antal indsatte pr. netto 19,8 20,2 20,2 20,2 20,5 20,0 19,7
mZ
Slagtealder, dage 36,6 35,7 35,8 36,1 36,2 35,0 35,6
Levende veegt, gram 2.124 2.089 2.099 2.148 2.143 2.086 2.125
Dgde i 1. uge, pct. af indsatte 1,0 1,04 1,15 0,87 0,95 1,08 0,98
Dgde i alt, pct. af indsatte 3,7 3,7 3,6 3,6 3,4 3,5 3,6
Kassation, pct. (pa slagteriet) 1,0 0,8 0,8 0,9 0,9 0,7 0,8
Foder pr. kg tilvaekst, kg/kg 1,66 1,65 1,65 1,65 1,64 1,62 1,63
Hel hvedes andel af totalfoder, pct. 19,9 20,3 20,2 20,5 19,9 19,4 18,9

Kilde: Det Danske Fjerkraerad (2012) Tabel 7.1.21.

Tabel 6.2 viser udvikling i deekningsbidrag for slagtekyllingeproduktionen i perioden 2010-2012 per
netto m? pr. &r (kun nye huse pa max 7 ar er vist). Det fremgar af tabellen, at foder er langt den
stgrste udgiftspost af de variable omkostninger. | 2012 13 fortjenesten pa 1,74 kroner per kylling
for en producent med et nyere kyllingehus endda uden at have forrentet den faste kapital. Med en
sadan indtaegts- og omkostningsstruktur med sa lavt daekningsbidrag per enhed, skal derfor
produceres en del kyllinger for at holde en arsindtaegt, der kan male sig med et almindeligt
Isnmodtagerjob.
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Tabel 6.2 Priser og deekningsbidrag for slagtekyllingeproduktion 2010-2012

| 2010 | 2011 | 2012
Priser (kroner)
Afregning, pr. kg levende veegt 5,52 6,52 6,80
Daggammel kylling, pr. stk. 2,28 2,44 2,50
Foder, pr. Kg 1,92 2,34 2,63
Udbytte (kroner)
Salg af slagtekylling 11,02 13,38 14,18
Stykomkostninger (kroner)
Indkgb af daggammel kylling 2,28 2,44 2,50
Foder per kylling 6,37 7,99 8,89
Diverse 0,64 0,67 0,68
I alt 9,29 11,10 12,07
Dakningsbidrag DB (kroner)
Pr. indsat kylling 1,72 2,27 1,74
- heraf erstatning 0,00 0,00 0,00
Pr. netto m’ pr. &r” 272 368 282
% aendring i db ift. aret for 134% 35% -23%

Kilde: Det Danske Fjerkraerad (2012) Tabel 7.1.22.

Noter: Kun kyllingehuse max. 7 ar er vist. | den oprindelige tabel er ogsa eldre kyllingehuse vist (de har en lidt lavere
DB end nye huse). Egen grov omregning fra DB per indsat kylling til m’: ca. 1,74 kr./kylling* 8 kyllinger/&r)*20
kyllinger/ m*= 278 kr./ m’.

Den typiske kyllingeproducent har ogsa markdrift. Videncenter for Landbrug har lavet en
beregning af gkonomien, hvor hele bedriften indregnes dvs. bade kyllingeproduktion og markdrift
(Bruun, 2013). Disse beregninger viser at driftsresultatet — altsa overskuddet — steg med 134.000
kroner fra 684.000 kroner i 2011 til 818.000 kroner i 2012 (baseret pa regnskaber fra 31
kyllingeproducenter). Det dakker bl.a. over en stigning i daekningsbidraget fra kyllingerne pa
54.000 kr., mens deekningsbidraget fra marken steg med hele 254.000 kr. pga. hgje kornpriser.
Det er sdledes i hgj grad fra marken at overskuddet hentes hjem — det er lidt tankevaekkende, da
velfaerdsovervejelser og sikkert en stor del af arbejdsbyrden ligger i stalden.

6.2 Lidt om forskel i pkonomi i pkologisk og konventionel slagtekyllingeproduktion
Der er stor forskel pa afregningspriser for standard og gkologiske slagtekyllinger. Som naevnt, giver
slagteriet knap 7 kroner for en standardkylling og daekningsbidraget for en standardkylling ligger
pa 1,74 kr./kylling (se Tabel 6.2).

Det har ikke veeret muligt at lave en tabel over produktionsgkonomien for gkologiske
kyllingeproduktion. Der er dog fundet en enkelt beregning fra 2008 som er gengivet i Boks 6.1.

Noteringen er ca. 21 kr./kg for en gkologisk kylling (se boks 6.1 samt personlig kommentar Hardy
Eskildsen) og deekningsbidraget ligger pa ca. 9,5 kr./kylling gkologisk. Det er dog sveert at
sammenligne de to daekningsbidrag direkte, da der er en noget stgrre arbejdsbyrde i en gkologisk
slagtekyllingeproduktion end i en konventionel — og denne arbejdsbyrde er ikke medregnet i
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daekningsbidraget. Ligeledes blev det vurderet at der er noget stgrre usikkerhed i den gkologiske
produktion (personlig kommentar Hardy Eskildsen, Top Z£g).

De naevnte daekningsbidrag er grove gennemsnitstal der daekker over bade producenter der tjener
mere og mindre pa deres produktion. Det vurderes, at i 2013 var det groft sagt den bedste
tredjedel af de konventionelle kyllingeproducenter, der tjente penge, mens det blev vurderet at
alle 13 gkologiske producenter i 2013 tjener penge — se dog ovenstaende kommentar om forskelle
i de to produktionssystemer (personlig kommentar Hardy Eskildsen, Top Z£g).

Boks 6.1. @konomien i gkologisk kyllingeproduktion (uddrag fra Erhvervsfjerkrae 2008 nr. 5)

Det naevnes i artiklen at en daggammel gkologisk kylling koster 6,5 kroner (i 2008). Det naevnes endvidere at denne
pris kan reduceres betragteligt hvis gkologiske ag kan produceres i Danmark, men at “en raekke krav i rugeri
bekendtggrelsen og de gkologiske bestemmelser umuligggr dette”. Foder fra DLG forventes at koste 4,28 kr./kg og
det forventede et foderforbrug per kylling pa 7-8 kg for dette farste hold kyllinger, selvom avisfirmaets normtal er
5,2. Den forventede afregningspris er 21 kr. per levende kylling som har en forventet slagtevaegt pa 1500 g. HKSCAN
forventede en udsalgspris pa 90 kr./kg eller 125-150 kroner per kylling i butikken.

6.3 Afregningspriser og forbrugerpriser

Der er ikke lavet preecise omkostningsanalyser pa gkologisk produktion eller pd produktion af
velfaerdskyllinger. Det ligger dog klart, at der i langt de fleste tilfeelde er meromkostninger
forbundet med at afvige fra det konventionelle produktionsmgnster, som fglge af de
produktionsmaessige restriktioner som producenten paleegges. Alt andet lige betyder det, at
forbrugerne vil skulle betale en merpris for en velfeerdskylling i forhold til en konventionel kylling.

Under workshoppen blev det diskuteret, hvorfor avancen i kroner pa en gkologisk vare typisk er
meget hgjere end avancen pa en konventionel vare. Der er nogle ekstraomkostninger forbundet
med at holde to slagtelinjer i gang pa samme tid. Hvis det hele produceres pa den samme
slagtelinje vil linjen fx skulle renggres mellem hver produktion
(konventionel/gkologisk/velfaerdskylling). Der er ogsa ekstra handteringsomkostninger i
distribution og salg, ligesom der formentlig vil veere er ekstra omkostninger til markedsfgring.

Som opfelgning pa diskussionen om avancer, er der i tabel 6.3 lavet et regneeksempel over
forskelle i forbruger- og producentpriser for henholdsvis standard og @kologiske kyllinger.
Regneeksemplet er baseret pa en raekke antagelser. Bl.a. er det antaget at en standardkylling kan
koste hhv. 25 kr./kg eller 30 kr./kg mens en gkologisk kylling kan koste enten 90 kr./kg eller 100
kr./kg. Ihukommende at denne slags beregninger kun er regneeksempler, giver tabellen et godt
overblik over nogle interessante forskelle mellem en gkologisk og en standardkylling og illustrerer
forskelle i avancer malt i kroner og procent.

Regneeksemplet tyder pd, at nar avancen males som procentvis stigning fra producentpris til
forbrugerpris, sa ligger den i stgrrelsesordenen 250-350 procent - og det galder for bade den
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gkologiske og den konventionelle slagtekylling. Det tyder p3, at slagterierne og/eller detailhandlen
beregner avancen som en procentsats i forhold til deres indkgbspris bade ved standardkyllinger og
ved gkologiske kyllinger.

Hvis avancen i stedet beregnes i kroner, sa svarer ovenstaende til, at forbrugerne betaler en
merpris i forhold til slagteriets afregningspris med producenten pa 16-21 kr./kg for en
konventionel kylling, men forbrugerne betaler en merpris i forhold til producentprisen pa 61-71
kr./kg for en gkologisk kylling.

Sagt pa en anden made, sa far en gkologisk producent ca. 30 kroner mere for at producere en
gkologisk kylling fremfor en standardkylling. Til sammenligning far supermarkedet ca. 100 kroner
mere, nar de salger en @gkologisk fremfor en standardkylling. Ligesom der er hgjere
produktionsomkostninger ved en gkologisk kylling end ved en standardkylling, har ogsa
supermarkedet meromkostninger ved et nicheprodukt i form af saerskilt markedsfgring, usolgte
varer, pladsdimensionering mm. Stgrrelsen af disse meromkostninger kan sendre billedet af hvor
meget supermarkedet tjener per gkologisk hhv. standard kylling, sa de hhv. 30 og 100 kroner mere
per kylling er ikke ren fortjeneste.

Regneeksemplet viser tydeligt, at hvis avancen i procent er ens for standard og gkologiske
kyllinger, sa er avancen i kroner stgrre for gkologiske kyllinger end for standardkyllinger. Det
skyldes, at den gkologiske kylling er dyrere. Hvad kan vi bruge dette regneeksempel til? Da
velfaerdskyllinger typisk vil veere dyrere end deres konventionelle modpart, vil merprisen i kroner
for et velfaerdsprodukt ogsa vaere hgjere end for en standardkylling, hvis merprisen beregnes som
en procentvis stigning.

Tabel 6.3 Regneeksempel pa forskelle i producent- og forbrugerpriser ved gkologisk og
konventionel kylling

Standard Pkologisk
Afregningspris slagteri (kr./kg levende vaegt) 6,8 6,8 21 21
Afregningspris slagteri (kr./kg slagtet vaegt) 9,4 9,4 29,2 | 29,2

Afregningspris slagteri (kr./kylling, 2100 g levende vaegt) | 14,2 | 14,2 | 44,1 | 44,1

Forbrugerpris (kr./kg slagtet vaegt) 25 30 90 100

Forbrugerpris (kr./kylling, 1500 gram slagtet vaegt) 38 45 135 150

Merpris forbruger ift. producent (kr./kylling pa 1500 g) 24 31 91 106

Merpris forbruger ift. producent (kr./kg) 16 21 61 71

Merpris forbruger ift. producent (%) 265% | 318% | 309% | 343%

Noter: Danpo giver 6,88 kr./kg den 30/9 2013 (www.danpo.dk) og Rose giver 6,93 kr./kg den 20/9 2013
(www.rosepoultry.dk) - begge tilgdet den 30/12 2013. Slagtet vaegt er antaget 0,72 af levende veegt. Afregningspris
per kylling: standard er hentet fra tabel 6.2, gkologisk er beregnet pa basis af kg-pris. Forbrugerpris per kg og per
kylling: Baseret pa internetsggninger af butikspriser d. 30/12 2013. Merpriser i kr./kg, kr./kylling og i % er beregnet pa
basis af ovenstaende oplysninger.
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Ved lancering af en velfaerdskylling kunne forskelle i avancestgrrelser i de enkelte led vaere et sted,
hvor der evt. kunne ggres en forskel. Her kan det endvidere bemaerkes, at momsen, som
supermarkederne betaler til staten, ogsa udregnes i procent af prisen, og derfor vil momsen i antal
kroner vaere hgjere for dyrere produkter sasom gkologiske og andre velfaerdskyllinger.
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KAPITEL 7. OPSUMMERING AF REALISTISKE KRAV TIL EN
DANSKPRODUCERET VELFARDSKYLLING

7.1 Hvad har vi lzert?

En af konklusionerne fra workshoppen var, at efterspgrgslen efter gkologiske kyllinger mentes at
kunne traekke en gget produktion, altsd at der er en udakket efterspgrgsel efter gkologiske
kyllinger. Det tolkes her som, at der er en betalingsvilje for i hvert fald én type velfaerdskylling —
nemlig den gkologiske. Samtidig var det dog indtrykket fra workshoppen og efterfglgende
interviews, at det er sveert at tiltraekke gkologiske producenter. Det anbefales derfor, at der kigges
nermere pa barrierer for omlaegning til gkologisk slagtekyllingeproduktion. Pa basis af
workshoppens diskussion samt opfglgende interviews kunne en sadan undersggelse omfatte en
analyse af merindtjening ved ¢kologiske producenter sammenlignet med konventionelle
producenters indtjening, praktiske og/eller logistiske barrierer sdsom manglende leverancer af
danske gkologiske rugeaeg og/eller begraensninger i adgang til slagterilinjer mm. Det synes ogsa at
veere en god ide at inddrage managementforhold i den gkologiske produktion, blandt andet fordi
det pa workshoppen blev navnt, at der kasseres for meget pa slagterierne ved gkologiske
leveringer. Det blev af en af deltagerne naevnt, at der typisk ikke laves kontrakter med gkologiske
producenter, mens konventionelle producenter typisk har toarige kontrakter med slagterierne.
Arsager og betydning af forskelle i kontraktpolitik overfor gkologiske og konventionelle
producenter ville derfor ogsa vaere relevante at inddrage i en fremtidig undersggelse.

Litteraturstudiet viste, at dyrevelfaerd er vigtig for folk, men det viste ogsa, at andre kvaliteter,
sasom at kyllingen er dansk, at spisekvaliteten er i orden, at det er sundt og sikkert, produktets
historie, at prisen er rigtig og produktet let tilgeengeligt, typisk er vigtigere i
indkgbssammenhange. Selvom andre egenskaber ofte vurderes som vaerende vigtigere end
dyrevelferd i en indkgbssituation, er der i alle studier fundet grupper af forbrugere, der har en
positiv betalingsvilje for dyrevelfaerd — ogsa for slagtekyllinger.

Under workshoppen blev netop spisekvaliteten diskuteret en del, idet forbrugeres smag i hgj grad
menes at vaere praeget af vane. Hvis andre kyllingetyper end den hurtigvoksende skal falde i

forbrugernes smag blev det derfor foresldet at forbrugerne skal "opdrages” til at smagen er
anderledes, alternativt at positionere det som er et helt andet produkt, sa smagen ikke

sammenlignes med den kyllingesmag, som kendes fra standardkyllingen.

Det forventes at veere vigtigt, at man ved lanceringen af en velfaerdskylling ser dyrevelfaerd i
sammenhang med andre produktegenskaber, ligesom de fleste forbrugere forventes at ville ggre.
Da velfaerdskyllingen vil skulle szelges til en hgjere pris end konventionelle kyllinger vurderes det
som vaerende vigtigt at de sensoriske egenskaber (smag, mgrhed, saftighed) og fedevaresikkerhed
er pa et hgjt niveau. Da produktionen af velfeerdskyllingen sandsynligvis vil indebzere anvendelse
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af andre kyllingetyper i produktionen kan dette kan veere en udfordring, da forbrugerne er blevet
vaennet til at kylling smager pa en bestemt made.

Op til 50 % af respondenterne i en dansk forbrugerundersggelse angav for nyligt, at de ikke taeenker
pa hvordan dyrene har haft det, nar de kgber svinekgd. En eventuel hypotetisk bias forventes at
ville traekke i retning af, at den faktiske procentdel af forbrugere, der ikke taenker pa dyrevelfeerd i
forbindelse med kgb af svinekgd nok er stgrre end 50 %, hvilket kan ses som en kraftig
indsnaevring af det potentielle markedssegment for velfaerdssvinekgd. Det vurderes, at en
svarfordeling i samme stgrrelsesorden sandsynligvis ville ggre sig geeldende, hvis samme
spgrgsmal blev stillet om kgb af kyllingekgd.

Den internationale litteratur viser, at udeliv og plads er de to helt centrale aspekter, nar
almindelige folk bliver bedt om at definere dyrevelfaerd hos produktionsdyr. De fa studier, der er
fundet af holdninger til slagtekyllingers velfaerd, viser at plads, kyllingetype og benproblemer kan
vere serligt vigtige — og endda maske vigtigere end udeliv — nar der ses specifikt pa
slagtekyllinger. Resultaterne er dog sa sparsomme, at det ikke er muligt at konkludere szerlig
handfast pa disse prioriteringer.

Under workshoppen og i efterfglgende interviews, blev det flere gange fremhaevet, at en
krydsning mellem en hurtigvoksende og en langsomvoksende kyllingetype (en medium voksende)
kunne vaere vejen frem for en velfaerdskylling, da man kunne forvente en kgdstruktur, der ikke er
sa forskellig fra den ”velkendte” fra en hurtigvoksende kyllingetype, og samtidig ville man forvente
at fa en kylling, der kunne trives med en laengere levetid. En vaekstrate pa maksimalt 50 g/dag blev
naevnt pa workshoppen for en medium voksende kylling, hvilket skal sammenlignes med en
gkologisk kylling der ikke ma vokse mere end 35 g/dag pa den ene side og en konventionel kylling
som typisk vokser 60 g/dag. Der blev dog ikke givet begrundelser for valg af netop 50 g/dag og en
mere detaljeret analyse af fordele og ulemper ved valg af vaekstrater vil kunne vise at veekstraten
skal veere mindre for at vaere velfeerdsforbedrende eller alternativt at veekstraten kan vaere hgjere
uden at veere signifikant velfeerdsforveerrende.

Det forventes at en velfaerdskylling er af interesse for alle, der har fokus pa ansvarlighed, og ikke
mindst hos kunder som gnsker en vare med en god og positiv historie og som ikke gar efter en
gkologisk eller frilandskylling. Det forventes, at der skal vaere fokus pa karakteristika, der bade
reelt giver kyllingen et bedre liv sammenlignet med en standardkylling, og som appellerer til
forbrugernes opfattelse af dyrevelfaerd og spisekvalitet. Derfor vil interessante fokuspunkter vaere
valg af kyllingetype, som vurderes at vaere teet knyttet til gnsker om en laengere levetid uden
benproblemer og som samtidig er knyttet til kgdstruktur. Ligeledes er plads, adgang til udendgrs
arealer, flokstgrrelse, berigelse af kyllingehusene relevante parametre. Herudover kunne szerligt
foder som fx GMO-frit flerkorns- eller helkornsfoder veere en faktor, der kunne tiltraekke
forbrugere pga. positive smagseffekter. Pa basis af de indhentede oplysninger om
produktionsgkonomi,  forventes levetid at  veere en vigtig parameter  for
produktionsomkostningerne, og er derfor valgt som et minimum, der samtidig forventes at veere
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en stor nok forggelse til at udggre en velferdsforbedring. En raekke af de nuvaerende
velfaerdskyllinger fra eksempelvis Grasten, Hopballe og Allégarden er karakteriseret ved, at de
lever lidt leengere tid og har mere plads, men ikke kommer udenfor. Det var ogsa vurderingen pa
workshoppen at selvom en kylling der kommer ud og rode i jorden er det bedste, sa kan der ogsa
veere tale om en velferdskylling selvom den ikke kommer udenfor bare andre forhold sa er
forbedret. En kylling, der reelt skal kunne siges at vaere en udendgrs kylling, vurderes at skulle
have en levetid pa mindst 8 uger — sa vil den kunne vaere udendgrs i mindst 2 uger.

Der er en rakke arsager til at adgang til udendgrsarealer vurderes at koste relativt meget:
kyllingen skal ngdvendigvis leve mindst 8 uger for reelt at kunne na at vaere udendgrs og klimaet i
stalden bliver svaerere at styre hvilket bl.a. kan have omkostninger i form af evt. gget risiko for
treedepudesvidninger, hvis kyllingerne ikke bevaeger sig nok. Derfor vil en kylling med adgang til
udendgrs arealer ngdvendigvis skulle kunne treekke en hgjere betalingsvilje. Anvendelse af
verandaer synes at vaere et lovende alternativ til almindelige udendgrs arealer. En anden mulig
fordel ved anvendelse af verandaer kunne veere at kyllingerne sandsynligvis kan komme derud lidt
feér de ville vaere klar til at komme ud i helt udendgrs omgivelser. Om velfaerdsaspekterne falder i
kyllingernes og forbrugernes smag er ikke tilstraekkeligt undersggt endnu, da verandaer ikke
anvendes i slagtekyllingeproduktionen i Danmark, men erfaringer vil kunne drages fra den
hollandske produktion. Samme usikkerhed ggr sig geeldende i forhold til velfaerdsaspekterne af en
medium voksende kylling med lidt leengere levetid. Ligesom der ikke er set pa, om det er vigtigt for
markedsfgringen af en velfaerdskylling om den lever mindst 56 dage, sa den kan kategoriseres i EU
regelsesettet som ”ekstensivt staldopdraet”.

Med en skelen til Hollands erfaringer med Beter Leven produkter samt samarbejdet i Danmark
omkring fuldkornsmeerket, hvor et stort netveaerk blev etableret, synes det meget vigtigt at
Dyrenes Beskyttelse eller en anden uafhangig dyrevelfaerdsorganisation tages med pa rad.

En forpligtende feelles indsats fra erhvervet, detailkaederne, forskere og andre med erfaring med
alternativ kyllingeproduktion og en evt. blastempling fra en dyrevelfeerdsorganisation synes at
vaere ekstremt vigtig, hvis der pa sigt skal satses pa mere end en nicheproduktion, men derimod
tilstreebe markedsandele i fx stgrrelsesorden 10%.

Der har ikke veeret fokus pa klima og andre former for miljgbelastning i denne diskussion af en
velfeerdskylling, men set i lyset af Klaus Grunert’s pointe pa workshoppen om at
kvalitetsegenskaber skal fglges ad, er det en klar forventning at velfeerdskyllingens klimapavirkning
vil veere en kvalitetsparameter, der heller ikke ma skuffes i forhold til. Det vil kraeve udvikling og
afprgvning af nye produktionssystemer.

7.2 Hvad kan vi konkludere ud fra det, vi har laert?

Det vi har leert, giver os en vis omend begraenset, optimisme i forhold til mulighederne for en
succesrig lancering af en ny dansk velfaerdskylling, der dyrevelfaerdsmaessigt er bedre end
konventionelle kyllinger og samtidig er billigere end gkologiske kyllinger. Der tegner sig et billede
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af to kategorier af velfaerdskyllinger baseret pa to typer af velfaerdskrav som synes at springe ud af
workshoppens diskussioner:

"Alder ikke sd vigtig, men kyllingen skal have det godt mens den lever.”
Denne velfaerdskylling kunne eksempelvis ga under mottoet “lev med mere plads.”

“Kyllingen skal have det godt og det er vigtigt at kyllingen far frisk luft.”
Denne velfaerdskylling kunne eksempelvis gd under mottoet “frisk luft er en kyllingeret.”

De to forslag til realistiske bud pa velfeerdskyllinger er praesenteret i Boks 7.1. Det forventes, at
den udendgrs kylling appellerer til et mindre segment af forbrugere med en betalingsvilje, der
ligger lige under den, der i dag er ngdvendige for at kunne kgbe gkologiske kyllinger, mens den
indendgrs velfaerdskylling forventes at kunne tiltraekke et lidt stgrre segment af forbrugere.
Imidlertid ma der ogsa tages hgjde for udenlandske produkter pa det danske marked, som kan vise
sig at blive harde konkurrenter.

Boks 7.1 Realistisk velfeerdskyllinger

Dansk velfaerdskylling 1 (”lev med mere plads”)

- medium voksende (mellem 35 g/dag og 60 g/dag) [mod 60 g/dag i standardproduktion]

- levetid ca. 7 uger (49 dage) [mod 5 uger i standardproduktion]

- belaegning 30 kg/m°[mod 40 kg/ m*i standardproduktion]

- seerligt foder (evt. hele kerner)

- ca. 8 timers mgrke [mod 6 timer i standardproduktion]

- evt. slats/plastikbakker/siddepinde [ingen krav om berigelse i standardproduktion]

-evt. mindre flokke (lavere end 40.000 kyllinger per flok, men ingen bud pa hvor meget lavere)

- pris maksimalt 55 kr./kg svarende til maks. 80 kroner for 1500 grams fersk kylling [mod 30 kr. /kg for en standard]

Dansk velfaerdskylling 2 ("frisk luft er en kyllingeret”)

- langsomvoksende (ma maks. vokse ca. 35 g/dag som i gkologisk produktion) [mod ca. 60 g/dag i standardproduktion]
- levetid 8-9 uger (56 — 63 dage) [mod 5 uger i standardproduktion]

- adgang til udendgrs arealer evt. veranda de sidste 2-3 uger (sa belaegningsgrad reelt er lavere end 30 kg/mz)

- belaegning 30 kg/m’ indendgrs [mod 40 kg/m” standardproduktion]

- evt. seerligt foder [evt. hele kerner]

- ca. 8 timers mgrke [mod 6 timer i standardproduktion]

- evt. slats/plastikbakker/siddepinde [ingen krav om berigelse i standardproduktion ]

- evt. mindre flokke (lavere end 40.000 kyllinger per flok, men ingen brud pa hvor meget lavere)

- pris maksimalt 70 kr./kg svarende til maks. 100 kroner for 1500 grams fersk kylling [mod 30 kg/m2 for en standard]
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7.3 Diskussion og perspektivering

Dansk landbrug har gennem mange ar vaeret gode til at producere store maengder af
standardiserede produkter. Danske forbrugere har derfor vannet sig til industrialiserede
landbrugsprodukter. Dette geaelder ogsa for kyllinger. £ndrer man grundlaeggende i den made
kyllinger produceres, a&ndrer man ogsa i smag, aroma og tekstur. Isaer ved Dansk Velfaerdskylling 2
skal danske forbrugere derfor vende sig til, at der er tale om et andet produkt end den
standardkylling, de kender. Dette er en uddannelsesmaessig og markedsfgringsmaessig opgave,
som forskellige aktgrer i feellesskab vil skulle |gfte.

Pa workshoppen blev det naevnt at der er nogle psykologiske sammenhange i forhold pris og
stgrrelse samt forskelle pa om en pris er per kg eller per styk, hvilket. Dette aspekt kunne med
fordel inddrages bedre i naeste fase af en eventuel lancering. Hvis eksempelvis flere varer koster
det samme, sa tager folk typisk de stgrste fgrst, men er varerne prissat efter vaegt, sa tages de
mindste varer typisk fgrst, da de stykvist er de billigste.

En parallel undersggelse af markedspraksis i forhold til dyrevelfaerd i svineproduktionen peger pa,
at detailkeederne er villige til at markedsfgre dyrevelfeerdsprodukter — hvis de vel at maerke
oplever, at det er noget forbrugerne efterspgrger (Esbjerg & Pedersen, 2014). Ligeledes peger
pagaeldende undersggelse pa, at opfattelsen blandt detailkeeder og andre aktgrer i svinebranchen
er, at kun en meget lille del af de danske forbrugere efterspgrger produkter med en bedre
dyrevelfeerd end den konventionelle produktion, nar de kgber svinekgd. Samtidig stillede
informanterne i pageeldende undersggelse spgrgsmalstegn ved forbrugernes vilje til at betale en
merpris, der var stor nok at deekke de meromkostninger, der er forbundet med at forbedre
dyrevelfeerden. Enkelte aktgrer pa markedet sa dog dyrevelfaerd som en parameter, som
detailkaeder (iseer supermarkedskaeder) kunne bruge til at differentiere sig (fra iseer
discountkaederne, hvor der er meget stor prisfokus).

For at opbygge og bevare forbrugernes tillid til en ny dansk velfaerdskylling skgnnes det vigtigt, at
der er tale om en reel velfeerdsforbedring, og at kyllingen markedsfgres som et godt alternativ til
standardvaren. For at der skal vaere tale om en reel velfeerdsforbedring er det veaesentligt at
velfaerdskyllingen ikke konkurrerer med den gkologiske kylling eller andre frilandskyllinger. Den
franske Label Rouge kylling, som szlges under navnet "Lggismose Gourmet” og ”Princip” i
Danmark, vurderes fra flere sider at have en hgjere velfeerd end den danske gkologiske kylling,
men pa basis af workshoppens diskussioner samt de gennemfgrte interviews skgnnes det ikke
realistisk at overfgre denne produktion til danske forhold pa nuvaerende tidspunkt. Det skyldes
hovedsagelig, at Label Rouge produktionen er praeget af mange sma producenter, der har anden
form for indteegt end kyllingeproduktion, og endelig at franskmaend har en anden madtradition
end danskere. En detaljeret analyse af mulighederne for at producere — og afsaette — denne type
kyllinger i Danmark har ikke vaeret en del af naervaerende projekt.

Nogle af de naevnte egenskaber i de foresldede velfaerdskyllinger (Dansk Velfaerdskylling 1 og 2) er
ikke specificeret saerlig praecist, hvilket skal ses som et udtryk for at der ikke i analysen er fundet
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belaeg for at veere mere praecis. Yderligere praecisering vil vaere ngdvendig for at kunne vurdere,
hvilke specifikke velfeerdsaendringer, specifikke forbrugerreaktioner samt specifikke andringer i
produktionsomkostninger, der er knyttet til de to bud pa velfeerdskyllinger. Disse oplysninger er
saledes ngdvendige fgr det mere preecist kan vurderes om velfeerdskylling 1 og 2 opfylder kravene
om at veere reelle og realistiske.

Dataindsamlingen har givet meget nyttig information om forbrugeres og borgeres holdninger til en
eventuel velferdskylling. Pa workshoppen blev deltagerne bedt om at prioritere, hvilke
egenskaber de gnskede at en velfeerdskylling skulle indeholde, men de er ikke blevet bedt at
prioritere mellem de udvalgte egenskaber og hvor meget der skulle skrues pa de enkelte
parametre for at udlgse en andret opfattelse af et produkt og evt. andret kgbsadfaerd.
Eksempelvis kunne der vaere nyttig information i forbindelse med markedsfgring hvor meget
forbrugerne vil betale mere for at kyllingerne der har eksempelvis 30 % eller 50 % mere plads. Eller
hvor meget de ville betale for at kyllingen kom udendgrs - enten helt udendgrs eller bare pa en
veranda. Det vil ogsd veere nyttigt at vide, i hvilken grad sadanne betalingsviljer afhanger af,
hvilken information folk har til radighed. Og det kunne vare nyttigt at vide, hvor stor en sendring i
smagen folk vil acceptere, som pris for at kyllingen har haft et bedre liv. Denne rapport er et skridt
pa vejen, men at komme endnu taettere pa den type informationer vil veere en spaendende
udfordring for fremtidige analyser.
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BILAG A INTERVIEWGUIDE (anvendt til interviews refereret i 5.3)

“Welfare chickens” that are affordable

Structure of interview

1. Respondent

Poultry business and the main actors

Change in market conditions

Co-orporation with different actors

Attitudes and obstacles in a “Welfare chicken”

Respondent
1. What s your function at {..........)?

vk wnN

a. What are your main tasks/responsibilities
b. What has prepared you for this position?
2. How will you describe (......)?

a. How has your firm developed historically?
b. What characterizes your firm?
i. Do you focus on particular customers/customer groups?
ii. How is this reflected in how you buy/sell poultry?
c. How does your firm differ from other firms within the industry?
d. What should characterize your firm in the future?

Poultry business and actors

3. How will you describe the market for poultry?
Respective country and International
1. What characterizes your customers and their purchases of poultry?
a. What are their most important demands?
b. Does animal welfare play a role for them?
c. What do they expect from you with regard to poultry?
2. Who are your most important suppliers of poultry?
a. What characterizes them?
b. How do suppliers differ?
c. What are your most important demands to them? Why?
3. Who are your most important competitors?
a. How do you attempt to differentiate from them?
4. What are important legislation/regulations affecting your purchasing/selling of
poultry?
5. How do you/your firm develop your understanding of the market?
4. Which actors in the poultry business have the influence to affect conditions in relation to
animal welfare?
Which influence does France/Germany/ Denmark have on this?
5. Which actors in the supply chain have influence on animal welfare?

Which influence does France/Germany/ Denmark have on this?
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Change of current market conditions — current standards and changes of these.

6. How have you and your organization experienced that the poultry industry has changed during
the past 5 years in regard to animal welfare?

a. Are there actors, which have played a particularly prominent role for these changes?
b. Are there actors, which have been proactive/reactive? What are the consequences of

this?
7. Have you experienced any changes in price sensitivity among your customers/consumers?
8. Can you give concrete examples of what you/your department/company have done to
improve animal welfare of chicken?
9. Can you give concrete examples of “Welfare Chickens” from other companies?
How has the success been with these examples?
10. Which should be the parameters for a good “Welfare Chicken”?
11. How do you think the poultry industry will develop during the next 5 years?
Corporation with different actors

12. Who are your most important business partners?

a. What do you collaborate about?

b. What role does animal welfare play in this connection?

c. Can you give concrete examples of collaborative efforts?
13. What does that partnership consist of?

Concrete examples of corporations regarding animal welfare and “Welfare chicken”
Attitudes and obstacles in a “Welfare chicken”

14. Please describe obstacles in producing a “Welfare Chicken”

15. Please describe the attitude within the industry, population and branch organizations towards
a “Welfare chicken”

16. Would you say that there are parts in a chicken that can more easily be sold?

17. What would you connect the “Welfare” with? (Convenience, taste etc.?)

Wrapping up

18. Are there other issues that we should discuss or that | should know about in order to
understand the (country) market for poultry?

19. Are there other actors that you think would be relevant for me to talk with?

20. Do you have documents (marketing materials, press releases, annual reports, etc.) that can
shed additional light on the topics we have discussed?

69



BILAG B INVITATION TIL WORKSHOP

Det er med stor glaede at vi kan invitere dig til

Workshop
"Velfaerdskyllinger der er til at betale”
- Realistiske velfeerdsforbedringer

som bliver afholdt

23. september 2013, kl. 9.30 — 15.30

Torvehallerne
Kirketorvet 10-16
7100 Vejle

http://www.torvehallerne.dk/

Det overordnede tema for workshoppen er bedre velfaerd for slagtekyllinger. Om formiddagen er
der en raekke korte opleeg om hvordan markedet pavirker dyrevelferd, erfaringer med
velfeerdskyllinger fra andre lande, myndighedernes syn pa velfeerd hos slagtekyllinger samt
forbrugernes syn pa velfaerdskyllinger. Prasentationerne er baseret pa eksisterende viden om
velfeerdsproblemer hos danske slagtekyllinger samt erfaringer med markedsfgring af
‘velfaerds’kyllinger fra Danmark, Tyskland og Frankrig.

Efter frokost diskuteres realistiske velfaerdsforbedrende tiltag i arbejdsgrupper. Der er fokus pa at
identificere velfeerdsforbedringer, der bade indebarer en reel velfaerdsforbedring, har appel hos
forbrugere og detailkaeden, og ikke er for omkostningstunge. Dagen afsluttes med en diskussion i
plenum. Resultaterne fra arbejdsgrupperne samt plenumdiskussionen, vil danne baggrund for en
bruttoliste af forslag til velfeerdsforbedrende tiltag, som projektgruppen arbejder videre med.

Vi haber meget at du har tid til at deltage i workshoppen. Herudover er du meget velkommen til at
invitere relevante kollegaer med til workshoppen.

Svar udbedes hurtigst muligt og senest den 2. september 2013
til Katrine Volke Christensen (katc@asb.dk).

| tilfeelde af spgrgsmal til arrangementet er du velkommen til at rette henvendelse til Katrine.
Med venlig hilsen

Klaus G. Grunert (MAPP, Aarhus Universitet) og Tove Christensen (Kgbenhavns Universitet)
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BILAG C DAGSORDEN TIL WORKSHOPPEN

09.30-10.00
10.00 - 10.15
10.15-11.00
11.00-11.15
11.15-11.30
11.30-11.45
11.45-12.00
12.00-13.00
13.00-13.45
13.45-14.00
14.00 - 15.00
15.00-15.30
15.30

Workshop

Velfaerdskyllinger der er til at betale- Realistiske velfaerdsforbedringer

23. september 2013, Torvehallerne, Kirketorvet 10-16, 7100 Vejle
Ankomst med morgenmad
Velkomst og kort introduktion (Professor Klaus Grunert, MAPP)

Gaesteoplaeg: Professor Peter Sandge, KU
Markedsdrevet dyrevelfeerd — muligheder og begraensninger

Kaffepause

Vidensopsamling fra fjerkraebranchen (Trine Mgrk, MAPP)
Et gjebliksbillede pa fjerkraebranchen — input fra Landbrug & Fgdevarer (DK),
ZDG (DE), Synalaf (FR) og Grasten Fjerkrae (DK). Hvor er vi nu? — Hvor skal vi hen?

Velfeerd hos slagtekyllinger — Hvad siger loven og kontrollen? (dyrleege Lise
Tonner, FVST)™

Et kort overblik over geeldende lovgivning — EU og DK. Hvad kontrolleres der for?
Hvad viser kontrollen? — herunder traedepudekontrollen

Forbrugeres syn pa velfaerdskyllinger (Tove Christensen, KU)
Hvor vigtig er velfeerd hos kyllinger for forbrugerne? Hvilke konkrete velferdstiltag
er studeret og hvad er erfaringerne?

Frokost

Arbejdsgrupper: Diskussion af realistiske velfaerdsforbedrende tiltag
Velfaerdsforbedringer der bade indebaerer en reel velfaerdsforbedring, har appel
hos forbrugere og detailkeeden og ikke er for omkostningstunge

Kaffepause

Preesentation af arbejdsgruppediskussioner og plenumdiskussion af mulige
velfeerdsforbedrende tiltag (Ordstyrer: Professor Peter Sandge, KU)

Opsamling (Peter Sandge, KU)

Tak for i dag

B Grundet sygdom matte Lise Tgnner melde afbud umiddelbart far workshoppen. Hendes PowerPoint praesentation
blev kort gennemgaet af Peter Sandge, men praesentationen som sadan udgik.
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BILAG D VURDERING AF DE VELFARDSMASSIGE KONSEKVENSER VED DE
TO BUD PA ALTERNATIV PRODUKTION AF KYLLINGER

Anja Brinch Riber, Sektion for Adfaerd og Stressbiologi, Institut for Husdyrvidenskab, Aarhus
Universitet, Blichers Allé 20, Postboks 50, 8830 Tjele. E-mail: anja.riber@agrsci.dk, tlf.: 87157949

Sammendrag

| rapporten "Velfaerdskylling, der er til at betale” gives der to bud pa, hvordan kyllinger kan
produceres saledes, at deres velfaerd forbedres i forhold til den konventionelle kyllings uden dog
at blive en konkurrent til den gkologiske kylling. | dette bilag er udarbejdet en vurdering af, i hvor
hgj grad de to foresldede produktionsformer vil fgre til forbedret dyrevelfaerd baseret pa en
gennemgang af forskningsbaseret viden.

| forslaget til Velfeerdskylling 1 er der listet syv punkter, der relaterer til produktionsformen.
For tre af punkterne (belaegning 30 kg/m?, ca. 8 timers mgrke og tildeling af siddepinde) vurderes
det, at de vil resultere i veesentlige forbedringer af dyrevelfaerd i forhold til den konventionelle
slagtekyllingeproduktion. For to af punkterne (szerligt foder og mindre flokstgrrelse) vurderes det,
at de ikke vil have konsekvenser eller kun minimalt positive konsekvenser for velfeerden. For de
sidste to punkter (mellemvoksende hybrid og levetid ca. 7 uger) afhaenger de velfaerdsmaessige
konsekvenser staerkt af vaekstraten pa den valgte hybrid. Den er ikke ngjagtig defineret i
rapporten, men man gnsker, at den skal ligge midt i mellem en hurtig- og en langsomvoksende
genotype. Kommer vaekstraten til at veere et gennemsnit af de to genotyper, der i dag anvendes i
henholdsvis den gkologiske og den konventionelle produktion, vurderes det at resultere i
vaesentlige negative konsekvenser for velfaerden, hvis den angivne slagtealder fortsat fastholdes,
idet en hgj vaekstrate vil medf@re gget risiko for velfaerdsproblemer ved hgjere levealder. Det
konkluderes, at den foreslaede produktionsform af Velfaerdskylling 1 vurderes til potentielt at
kunne resultere i slagtekyllinger med forbedret dyrevelfeerd. En forudsaetning er, at der vaelges en
hybrid med en vaekstrate, der ligger teettere pa langsom- end hurtigvoksende slagtekyllingers.

| forslaget til Velfeerdskylling 2 er der listet otte punkter, der relaterer til produktionsformen.
For seks af punkterne (langsomvoksende genotype, udendgrsadgang, belaegning 30 kg/m?, ca. 8
timers mgrke, tildeling af siddepinde og mindre flokstgrrelse) vurderes det, at de vil resultere i
vaesentlige forbedringer af velfeerd i forhold til den konventionelle slagtekyllingeproduktion. For to
af punkterne (szerligt foder og levetid 8-9 uger) vurderes det, at de ikke vil have konsekvenser eller
kun minimalt positive konsekvenser for dyrevelferd. Det konkluderes, at den foreslaede
produktionsform af Velfaerdskylling 2 vurderes til at resultere i slagtekyllinger med forbedret
dyrevelfeerd i forhold til bade Velfeerdskylling 1 og den konventionelle slagtekylling.

Som afsluttende kommentar vil jeg dog argumentere imod at bruge begrebet
"velfaerdskylling” om de to produkter. Selvom velfeerden forbedres, er det ikke ensbetydende
med, at den er god eller at den ikke kunne gg@res bedre. | rapporten defineres reel dyrevelfeerd,
som velfaerd hvor forbrugeren ikke ma fgle sig vildledt, hvis de kendte til produktionsforholdene.
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Det tror jeg vil ske, hvis produktet saelges som "velfaerdskylling”. Der findes produkter pa

markedet, hvor velfaerdsstandarden er vaesentlig hgjere.

Gennemgang af de enkelte punkter
| rapporten "Velfaerdskyllinger der er til at betale” angives der to bokse, der hver indeholder et

forslag til, hvordan kyllinger kan produceres med fokus pa gget velfaerd, saledes at de

velfaerdsmaessigt ligger et sted mellem den konventionelle kylling og den gkologiske kylling.

Nedenfor er eksisterende faglitteratur om hvert af de i boksene listede punkter gennemgaet, og

der gives en vurdering af om andringen i produktionen reelt fgrer til pget dyrevelfeerd.

Velfaerdskylling ("leve med mere plads”)

1.

”"Medium voksende krydsning af en hurtigvoksende og langsomvoksende kylling”

En lav vaekstrate mindsker risikoen for velfeerdsproblemer hos slagtekyllinger (se
uddybning under punkt 1 i Velfaerdskylling 2). Den danske produktion af slagtekyllinger er
baseret pa avl i udlandet og internationale vedtagelser, hvori vaekstraten for henholdsvis
langsom-, medium- og hurtigvoksende genotyper defineres, eksisterer ikke. Den
manglende klare definition af veekstraten er ogsa at genfinde i faglitteraturen, hvor
betegnelserne langsom- og hurtigvoksende ofte anvendes uden en klar angivelse af
vaekstraten. | produktionen af danske gkologiske kyllinger har man dog fastlagt, at en
genotype kan karakteriseres som langsomvoksende, hvis den har en gennemsnitlig
veekstrate, der ikke overstiger 35 g pr. dyr pr. dag. For nogle ar siden var den graense pa 30
g pr. dyr pr. dag (Fisker and Pedersen, 2001). Der findes genotyper, der vokser med en
langt mindre veekstrate. Det er de sakaldte traditionelle genotyper, der vokser mindre end
23 g/dyr/dag (Gordon, 2002a). Den hurtigvoksende hybrid, der anvendes i den
konventionelle slagtekyllingeproduktion, havde i 2012 en gennemsnitlig veekstrate pa 58,4
g/dyr/dag (Det danske Fjerkraerad, 2013). | rapporten er vaekstraten pa den
mediumvoksende hybrid ikke ngjagtig defineret, men man gnsker, at den skal ligge midt i
mellem en hurtig- og en langsomvoksende genotype. Antages det, at veekstraten skal vaere
et gennemsnit af en langsom- og en hurtigvoksende genotype, vil den ligge pa 58,4
g/dyr/dag-(58,4 g/dyr/dag -35 g/dyr/dag)/2 = 46,7 g/dyr/dag. For den konventionelle
kylling er den gennemsnitlige levendevaegt pa slagtedagen 2106 g (Det danske Fjerkraerad,

2013). Hvis samme slutvaegt gnskes hos den mediumvoksende hybrid med en vaekstrate pa
46,7 g/dyr/dag, skal kyllingerne slagtes pa dag 45. Tilstreebes derimod en slutveegt
svarende til de gkologiske kyllingers (2250 g; http://okokylling.dk/index.php?id=26), skal
kyllingerne slagtes pa dag 47. Det angives i rapporten, at den mediumvoksende hybrid skal

have en levetid pa ca. 49 dage. Det betyder, at der enten skal vaelges en kylling med lavere
veeksthastighed eller at den skal foderbegranses, for at kunne holde en vaekstrate pa 46,7
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g/dyr/dag. Det sidste kan enten ggres ved at fodre restriktivt (maltider) eller ved at tildele
foder med lavt naeringsstofindhold. Begge dele vil sandsynligvis fgre til en form for sult og
dermed forringelse af velfaerd (Nielsen et al., 2003a; Sandilands et al., 2006). Undlader man
foderbegraensningen vil kyllingen pa dag 49 have en stgrre slagtevaegt end bade den
konventionelle kylling og den langsomvoksende gkologiske kylling, nemlig 2331 g. Det vil
sandsynligvis have negative velfaerdsmaessige konsekvenser i form af en gget risiko for
benproblemer, hgjere dgdelighed og frustration grundet manglende evne til at udfgre
motiverede adferd**. Alternativt, kan man vaelge en hybrid, der vokser langsommere, og
dermed ligger taettere pa den genotype, der pt. anvendes i produktionen af gkologiske
kyllinger. De velfaerdsmaessige konsekvenser ved at vaelge en mediumvoksende hybrid er
derfor helt afhangige af veekstraten pa den valgte hybrid og slagtealder.

2. ”"Levetid ca. 7 uger (49 dage)”
Som det fremgar af ovenstaende punkt, haenger levetid og vaekstrate hos slagtekyllinger
sammen i diskussionen af velfaerd. De velfardsmaessige konsekvenser ved at vaelge en
levetid pa ca. 7 uger er derfor steerkt afhaengige af vaekstraten pa den valgte hybrid.
Generelt forekommer der en stigning i omfanget af velfeerdsproblemer, desto zldre
kyllinger bliver, medmindre der er tale om lave vaeksthastigheder. Baseret pa den
begraensede litteratur pa omrddet skgnnes det, at for at undga velfaerdsproblemer bgr
kyllingerne ikke slagtes senere end dag 49, hvis de har en vaekstrate pa maksimalt 44
g/dyr/dag. Det svarer til, at kyllingen ender med en slutvaegt, der ligger midt imellem den
konventionelle og den gkologiske kylling, nemlig maksimalt 2177 g, nar den er 7 uger
gammel. Nedenstdaende undersggelser er baseret pa hurtigvoksende genotyper med
mindre andet er oplyst.

a. Jo aeldre slagtekyllinger bliver, desto st@rre er forekomsten af kontaktsvidninger
(Baeza et al., 2012; Kyvsgaard et al., 2013).

b. Den samlede dgdelighed stiger disproportionalt med slagtealderen. | en
undersggelse fandt man at dgdeligheden steg fra 0,70% til 5,21%, hvis kyllingerne
blev slagtet ved henholdsvis dag 35 og dag 63 (Baeza et al., 2012).

c. Graden af varmestress stiger kraftigt allerede efter dag 35 (Baeza et al., 2012).
Forekomsten af kyllinger, der termoregulerer ved at gispe, var i en undersggelse
meget lav (<1%) pa dag 35, hvorefter den steg kraftigt desto aldre kyllingerne var.

se uddybning under punkt 1 i Velfaerdskylling 2
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d. Kyllingers alder er positivt korreleret med graden af halthed (Knowles et al., 2008;
Baeza et al., 2012; Bassler et al., 2013). Fra alderen 28 til 56 dage stiger
halthedsscoren i gennemsnit med 0,048 om dagen pa skalaen 0-5, hvor 5 er den
sveereste grad af halthed (Knowles et al., 2008).

e. Enundersggelse fandt, at ved en given levendevagt havde alle genotyper (n = 14;
med en daglig tilvaekst fra 25 g/dyr til 64 g/dyr) tilsvarende halthedsgrader (Gordon,
2002a). Dette strider dog imod at langsom vaekst mindsker risikoen for abnorme
knogletilstande senere hen (Kestin et al 2001).

f. Mere fysisk kraevende adfeerd (fx gang og siddepindebrug) udggr en mindre andel
af tidsbudgettet med alderen for bade langsomvoksende genotyper (29 g/dyr/dag)
og hurtigvoksende genotyper (ca. 59 g/dyr/dag), men aendringen i adfaerden sker
tidligere for de hurtigvoksende genotyper (Bokkers and Koene, 2003). Fx falder
andelen af gang drastisk fra omkring uge 2 hos hurtigvoksende individer i
modsaetning til langsomvoksende individer, hvor det fgrst sker i uge 6. Det er
muligvis smerte forbundet med at udfgre adfserden, der resulterer i det reducerede
omfang. Hvis dyret samtidig er motiveret for at udfgre adfeerden kan det fgre til
frustration (Bokkers and Koene, 2003).

3. ”Belaegning 30kg/m*”

Belaegningsgraden har betydning for kyllingernes bevaegelsesmuligheder og
varmeregulering, samt strgelseskvaliteten og ammoniakniveauet i stalden. Alle naevnte
faktorer pavirker kyllingens velfaerd. | en vidensyntese bestilt af EU konkluderes det, at ud
fra underspgelser af adfaerd og benproblemer skal belaegningsgraden vaere 25 kg/m2 eller
mindre for at store velfeerdsproblemer kan undgas. Ved belagningsgrader pa over 30
kg/m? vil der selv med gode miljpkontrolsystemer vaere en brat stigning i forekomsten af
alvorlige problemer (EU, 2000). Det skal dog bemaerkes at alle konklusioner er baseret pa
hurtigvoksende genotyper, idet undersggelser baseret pa medium- og langsomvoksende
genotyper ikke forefindes. Det vurderes, at en beleegningsgrad pa 30 kg/m2 i forhold til ca.
40" kg/m? hos konventionelle kyllinger vil have vaesentlige velfeerdsforbedrende
konsekvenser.

a. Kyllinger bevaeger sig mindre ved hgjere belagningsgrader (EU, 2000; Hall, 2001).
Ved belaegningsgrader over 25 kg/m2 skal kyllingerne ga leengere for at komme til
foder og vand, og de opholder sig i laengere tid ved foder og vand (EU, 2000). Det
kan tolkes, som at hgje beleegningsgrader gger konkurrencen om ressourcer, som

 Varierende fra 33 kg/m2 til 42 kg/m2 afhaengig af om de i loven angivne forudsaetninger er opfyldt (Lov om aendring
af lov om hold af slagtekyllinger, 2010).
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kan fgre til frustration, tgrst/sult og skader. Ved en undersggelse af skader ved
belaegningsgrader pa 40 kg/m2 og 34 kg/m2 fandt man flere skader ved den hgje
beleegningsgrad (Hall, 2001).

Halthed er ligeledes fundet afhaengig af belaegningsgraden; jo hgjere
belaegningsgrad, desto mere halte er kyllingerne. En undersggelse fandt dog ingen
forskel mellem 30 og 34 kg/mz, men de to belaegningsgrader adskilte sig fra 42
kg/m2 (Dawkins et al., 2004). Ligeledes fandt Hall (2001) flere benproblemer ved en
belaegningsgrad pa 40 kg/m? end 34 kg/m?>.

Ved en belaegningsgrad pa 42 kg/mzforstyrres en kylling i gennemsnit 34 gange i
timen af andre kyllinger (Dawkins et al., 2004). Seenkes belagningsgraden til 34
kg/m2 er det 26 gange i timen, mens det ved 30 kg/m2 er 19 gange i timen.
Forskellen mellem 30 og 34 kg/m? var dog ikke signifikant, men de to
belaegningsgrader adskilte sig fra 42 kg/m?. Hall (2001) fandt ligeledes flere
forstyrrelser ved 40 kg/m? and ved 34 kg/m?. En reduktion i antallet af skub og
trampen pa vil medfgre faerre forstyrrelser af sgvn, og det vil sandsynligvis have
positive effekter pa velferden.

Grundet det store foderindtag og dermed den hgje metaboliske omsaetning
producerer slagtekyllinger meget overskudsvarme. Befjering og dermed isolering
gges med kyllingernes alder. Desuden mindskes overflade:volumen forholdet med
alderen. Det betyder, at kyllingerne med alderen far sveerere ved at komme af med
overskudsvarmen. Jo ldre en kylling bliver, desto mindre bgr belaegningsgraden
derfor veere. Den konventionelle kylling, som produceres ved en belagningsgrad pa
ca. 40 kg per m?, slagtes omkring dag 34-37 mod de 49 dage hos den foresldede
mediumvoksende hybrid. Den mediumvoksende hybrid slagtes muligvis med en lidt
hgjere slagteveegt end den konventionelle, sa overflade:volumen forholdet er
mindre. Desuden vil kyllingerne veere fuldt befjerede i en laengere periode, sa en
lavere belaegningsgrad vil vaere pakraevet alene for at opna samme vilkar som hos
de konventionelle kyllinger.

Forekomsten af svidninger (bryst, treedepuder og haser) er hgjere ved
belaegningsgrader pa 30-40 kg/m2 and ved 25 kg/m2 (EU, 2000). Den er ligeledes
hgjere ved 40 kg/m? end ved 34 kg/m? (Hall, 2001). Det skyldes at
strgelseskvaliteten forringes ved gget beleegningsgrad, og derved gges forekomsten
af svidninger (Bassler et al., 2013).

Kyllinger er sensitive overfor atmosfeerisk ammoniak, og opholder sig helst ved sa
lav en ammoniakkoncentration som muligt (Kristensen and Wathes, 2000).
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Ammoniak forarsager irritation i simhinderne i gjne og det respiratoriske system,
hvilket giver ubehag. Endelig kan ammoniak gge modtageligheden overfor
respiratoriske sygdomme. Der findes ingen nyere undersggelse af effekten af
belaegningsgraden pa koncentrationen af atmosfaerisk ammoniak, men aldre
undersggelser viser at ammoniakniveauet gges med stigende belaegningsgrad
(Elwinger, 1995).

"Saerligt foder”

| rapporten naevnes tre parametre vedrgrende foder; hele kerner, danskproduceret og
GMO-frit. Det antages, at der med ”seerligt foder” menes de tre parametre.
Danskproduceret foder har ikke nogen direkte betydning for kyllingernes velfaerd. Det bgr i
gvrigt bemaerkes, at hvis der med danskproduceret menes foder baseret pa
danskproducerede ravarer, sa kan det pa nuvaerende tidspunkt ikke lade sig g@re (personlig
kommentar seniorforsker Sanna Steenfeldt). Effekten af fodring med genmodificerede
planter er uafklaret. Selve de genmodificerede planter har ingen negativ effekt pa
sundheden hos husdyr, der fodres med dem. Derimod har det ukrudtsmiddel (glyphosat),
der i stigende grad anvendes pa genmodificerede planter, potentiel en skadevirkning. | en
nylig rapport konkluderes det, at det ikke kan afvises, at glyphosat kan pavirke 1)
mikroorganismerne i husdyrs mave-tarmsystem med afledte virkninger pa deres
produktion og sundhed og 2) husdyrs mineralstatus med afledte virkninger pa deres
produktion og sundhed (Sgrensen, 2014). Igen bgr det bemaerkes, at GMO-frit foder
formentlig ikke er realistisk pa nuveerende tidspunkt, da det vil veere vanskeligt at finde
partier af GMO-frit sojaskra til brug som proteinkilde (personlig kommentar seniorforsker
Sanna Steenfeldt). Foder iblandet flere forskellige slags hele kerner kan teenkes at have
positiv effekt pa kyllingen i form af stgrre tilfredsstillelse af fourageringsbehovet. En kylling
er omnivor, dvs. alteedende. Under naturlige forhold vil den indtage mange forskellige
fedeemner, mens der i den konventionelle produktion typisk anvendes tilskudsfoder
blandet med hvedekerner. Foder indeholdende 5 forskellige foderemner (tilskudsfoder og
4 forskellige slags korn i helkerneformat) vil muligvis fremsta som en berigelse af miljget.
Der findes dog ingen videnskabelige undersggelser af emnet. Der er evidens for, at hele
kerner har en positiv effekt pa fjerkraes sundhed (Jones and Taylor, 2001; Taylor and Jones,
2004). Sammenlignet med den konventionelle produktion forventes der dog ikke at kunne
opnas yderligere positive sundhedsmaessige effekter, da der i den konventionelle
produktion i forvejen ofte fodres med hele hvedekerner iblandet tilskudsfoder. Forslaget
vurderes til at have ingen konsekvenser eller minimale positive effekter pa dyrevelfaerd.
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”Ca. 8 timers mgrke”

En mgrkeperiode pa 8 timer adskiller sig fra lovkravet hos den konventionelle kylling, som
er 6 timers mgrkeperiode, hvoraf mindst 4 timer skal vaere sammenhangende, fra dag 5 til
3 dage fgr slagtning. Det er ikke naevnt i rapporten, om de 8 timer skal vaere
sammenhangende, men det antages det, at de er. Grundet slagtekyllingers hgje
metaboliske omsaetning, har der vaeret bekymring for om lange sammenhangende
mearkeperioder fgrer til sult, men en undersggelse af en sammenhangende mgrkeperiode
pa 8 timer har ikke fundet bevis herfor (Duve et al, 2011). En nyere undersggelse hos
hurtigvoksende genotyper viser, at jo kortere dagslaengde (ned til 10 timer i dggnet), desto
bedre dyrevelfeerd (Schwean-Lardner et al., 2013). @get kropsvaegt med stigende
dagsleengde kunne ikke alene forklare den forringede velfaerd. Forfatterne konkluderede,
at ogsa mangel pa mgrke pavirkede velfaerden negativt. Adfaerdsmaessigt er der
tilsyneladende ingen fordele ved 10 timers mgrke frem for 7 timers mgrke, og det vurderes
ud fra adfeerdsmaessig respons at optimal velfaerd opnas ved 7-8 timers mgrke periode
(Schwean-Lardner et al., 2012). Der findes ingen undersggelser af betydningen af
varigheden af mgrkeperioden for medium- og langsomvoksende genotyper. Baseret pa
ovenstaende undersggelser, ma en mgrkeperiode pa 8 timer frem for 6 timer anses for at
vaere et velferdsforbedrende element.

”Evt. slats/plastikbakker/siddepinde, sa de kommer op i hgjden”

Der er i nedenstaende taget udgangspunkt i, at berigelsen vil veere i form af siddepinde.
Siddepinde findes ikke i den konventionelle slagtekyllingeproduktion. Junglehgnen
(stamfaderen til den domesticerede hgne) og segleeggere er hgjt motiverede for at bruge
siddepinde (Blokhuis, 1984). Eksperimentelle undersggelser af slagtekyllingers brug af
siddepinde, nar de forekommer i stalden, har vist alt fra minimal brug (< 2%) til at
kyllingerne bruger siddepindene op mod 25% af tiden i dagtimerne (LeVan et al., 2000; Su
et al., 2000; Pettit-Riley and Estevez, 2001; Ventura et al., 2012; Groves and Muir, 2013).
Brugen afhaenger af genotype (Groves and Muir, 2013), siddepindedesign og —hgjde (LeVan
et al., 2000), belaegningsgrad (Pettit-Riley and Estevez, 2001; Ventura et al., 2012),
alder/kropsveaegt (Ventura et al., 2012), omgivelsernes temperatur (Pettit-Riley and
Estevez, 2001) og tidspunkt pa dagen (Pettit-Riley and Estevez, 2001). | undersggelserne
naevnt nedenfor har man anvendt hurtigvoksende genotyper, med mindre andet er
specificeret. Det vurderes, at med det rigtige siddepindedesign og valg af genotype vil bade
medium- og langsomvoksende genotyper opna positive effekter pa velfeerd ved adgang til
siddepinde. Dog vil der sidst i kyllingernes levetid kunne forekomme negative
konsekvenser ved siddepindebrug (se punkterne h. ogi.), men de vurderes til at blive
opvejet af de positive (se punkterne a.-g.).
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Mulighed for siddepindebrug har vist sig, at reducere niveauet af aggression i
flokken (Ventura et al., 2012), dog afhaengigt af siddepindedesign (Pettit-Riley et al.,
2002).

. Adgang til siddepinde reducerer antallet af forstyrrelser, dvs. skub og tramp
(Ventura et al., 2012). Forstyrrelser har stor velfaerdsmaessig betydning, idet de
medfgrer afbrudt sgvn. Hviler en andel af kyllingerne pa siddepindene, vil de aktive
individer pa gulvet trampe pa feerre individer, nar de bevaeger sig gennem flokken.
Dermed vil faerre forstyrrelser ogsa resultere i feerre skrammer (Estevez, 2007).

Berigelse af miljget (fx siddepinde) anses generelt for at mindske frygtsomhed hos
den domesticerede hgne (Jones, 1996). Adgang til siddepinde har hos foreeldredyr
til slagtekyllinger og hos aeglaeggere vist sig at resultere i mindre frygtsomme dyr
(Brake et al., 1994; Keeling, 1997). Hos slagtekyllinger har man dog enten ikke
fundet nogen effekt (Bizeray et al., 2002) eller fundet vage indikationer pa at
frygtniveauet blev gget ved tildeling af siddepinde (Ventura et al., 2010).

I nyere undersggelser er der fundet positive effekter af siddepindebrug pa
benproblemer, selv ved lav forekomst af siddepinde-brug (Bizeray et al., 2002;
Groves and Muir, 2013).

Hasesvidninger reduceres ved adgang til siddepinde (Zhao et al., 2013), og
treedepudesvidninger tenderer til at blive reduceret (Ventura et al., 2010; Zhao et
al., 2013).

Fjerdragten holdes mere ren, nar der er adgang til siddepinde (Zhao et al., 2013).

Adgang til siddepinde forbedrer kyllingers mulighed for at termoregulere, idet de
kommer vk fra det varmeafgivende underlag og far luft ind under sig. Dog
reduceres brugen af siddepinde, hvis temperaturen kommer op over kyllingernes
termoneutrale zone (18-24 grader C; Muiruri et al., 1991; LeVan et al., 2000), med
mindre der anvendes afkglede siddepinde (Reilly et al., 1991; Estevez et al., 2002).

Brug af siddepinde er positivt korreleret med forekomsten af brystblaerer, men
genotype og ke@n ser ud til at have stgrre betydning (Nielsen, 2004). Brystblaerer er
betaendelse i en naturligt forekommende lomme pa brystet. Den primaere arsag til
brystblaerer menes at vaere langvarigt eller gentaget pres af lommen mod
brystbenet, som fx under siddepindebrug. Det er teenkeligt, at kyllingens anatomi
har betydning, saledes at mere spidsbrystede genotyper vil opleve en hyppigere

79



forekomst af brystblaerer end fladbrystede individer. Der er risiko for at brystblzerer
gor siddepindebrug smertefuldt (Nielsen, 2004).

i. Det er et kendt fanomen, at brug af siddepinde er positivt korreleret med
brystbensdeformiteter. Langsomvoksende genotyper bruger siddepinde vaesentlig
mere end hurtigvoksende genotyper, hvilket gger risikoen for
brystbensdeformiteter hos langsomvoksende genotyper (Bokkers and Koene,
2003). Man mener, at visse former for brystbens deformiteter kan forarsage smerte
og dermed reduceret velfaerd, men det er ikke undersggt (Kappeli et al., 2011).

. ”Evt. mindre flokke”

Litteratur vedrgrende flokstgrrelsens effekt pa velfaerd hos slagtekyllinger er meget
begraenset. Belaegningsgrad, total areal og berigelse menes at have langt stgrre betydning
for velfeerd end flokstgrrelse. Ofte konfunderes flokstgrrelse med det totale areal eftersom
en stgrre flok ngdvendigvis skal have mere plads. Langt hovedparten af de eksisterende
undersggelser er lavet pa flokst@rrelser bestaende af mindre end 1000 individer, hvilket er
vaesentlig mindre end anvendt i bade den konventionelle og den mere ekstensive
slagtekyllingeproduktion. Undtagelsen er betydningen af flokstgrrelse for brug af
udendgrsareal, hvor der forefindes en del undersggelser med flokstgrrelser, der er
sammenlignelige med dem, der findes i kommerciel slagtekyllingeproduktion. Med det in
mente, menes ulemper ved store flokke at veere mindre brug af udendgrsareal (hvis sadan
et er tilgaengeligt), hgjere frygtniveau, stgrre risiko for klumpning og stérre risiko for at
overse syge dyr under de daglige inspektioner. Fordele ved store flokke menes at veere
mindre aggression, stgrre beskyttelse mod rovdyr i et evt. udendgrsareal og et stgrre total
areal. For flokke uden adgang til udendgrsareal vil god og opmaerksom management
formentlig kunne opveje de velfaerdsmaessige ulemper ved store flokke. Under den
forudseetning at den daglige pasning udfgres grundigt og opmaerksomt, vurderes det, at de
velfaerdsmaessige fordele ved mindre flokst@rrelser hos slagtekyllinger uden adgang til
udendgrsarealer formentlig vil veere minimale.

a. Bade slagtekyllinger og segleeggere ser ud til at foretraekke mere plads fremfor en
mindre flokst@rrelse (Lindberg and Nicol, 1996; Mallapur et al., 2009).

b. Niveauet af aggression er generelt lavt i flokke med flere individer end en
hone/kylling kan genkende, det vil sige i flokke med flere end 100 individer (Hughes
et al., 1997; Carmichael et al., 1999; Nicol et al., 1999). Den gennemsnitlige
forekomst er omkring en aggressiv interaktion per dyr per time i flokke st@rre end
700. Zimmerman et al. (2006) fandt en hgjere forekomst af aggression i flokke af
2450/3150 individer end 4200 individer. Det skyldes formentlig gget konkurrence
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om ressourcerne i den mindre flokstgrrelse, idet der er forskelle mellem store og
sma flokke i stgrrelsen af brugbart areal per dyr (Zimmerman et al., 2006).

c. Hgjere frygtniveau er fundet med stigende flokst@rrelse (Bilcik et al., 1998). Dog har
man kun undersggt for gruppestgrrelser op til 120 individer.

d. Hos danske gkologiske aeglaeggere har man fundet at klumpning er dgdsarsagen i
23% af alle de tilfelde, hvor dgdsarsagen kunne fastleegges (Frantzen and Mgrch,
2006). Klumpning forekommer, nar dyrene sgger taet sammen, formentlig grundet
frygt. Der spekuleres i om risikoen for klumpning er gges med flokstgrrelsen, men
der findes ingen undersggelser pa omradet.

e. Jo stgrre flok, desto svaerere bliver det at overskue den. Typisk allokeres der mindre
tid per dyr i store flokke i forhold til sma flokke. Der er derfor forgget risiko for at
syge dyr overses under de daglige inspektioner af store flokke.

f. Dyr i store flokke opnar stgrre beskyttelse mod rovdyr end dyr i sma flokke efter
princippet om, at risikoen for at blive udvalgt er for det enkelte individ mindre
desto flere individer, der er i flokken (Bertram, 1978). Flere individer betyder ogsa
flere til at opdage eventuelle rovdyr i tide, men betydningen af dette er nok
begrenset i flokke af kommerciel stgrrelse.

”Pris maksimalt 55 kr./kg svarende til maksimalt 80 kroner for 1500 grams kylling”
Dette punkt har jeg ingen kommentarer til.

Velfaerdskylling 2 ("frisk luft er en kyllingeret”)

1.

"Langsomvoksende”

Det antages, at der med langsomvoksende menes genotyper, hvor den gennemsnitlige
vaekstrate ikke overstiger 35 gram per dyr per dag. Der er god faglig dokumentation for at
anvendelse af langsomvoksende genotyper i slagtekyllingeproduktionen fgrer til en
vaesentlig forbedring af dyrevelfaerd.

g. Lavvaekstrate de fgrste uger efter kleekning nedsaetter risikoen for abnorme
knogletilstande senere hen (Kestin et al., 2001). Det drejer sig om diverse
knogledeformiteter og andre knoglelidelser, herunder varus og valgus deformiteter,
osteodystrophy, dyschondroplasia og larknogle necrosis (Bokkers and Koene, 2003;
Bessei, 2006). | Danmark er udskridninger af ét eller begge ben og braekket
larbenshals med infektion i knoglemarven eller ledbetaendelse de hyppigst
forekommende benproblemer (Olesen, 2009). De fleste af tilstandene reducerer
velfeerden i form af smerte, frustration over ikke at kunne udfgre motiverede
normaladfeerd og/eller sult og tgrst grundet manglende evne til at bevaege sig hen
til foder og vand (Mc Geown et al., 1999; Vestergaard and Sanotra, 1999).
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h. Langsomvoksende genotyper (35 g/dyr/dag), der opdraettes uden adgang til
udendgrsareal, har mindre risiko for dybe traedepudesvidninger (Allain et al., 2009).
Da svidninger opstar ved kontakt med vadt strgelse indeholdende ammoniak
(Mayne, 2005), har det stor betydning hvor aktiv en genotype man veaelger (Kestin et
al., 1999; Haslam et al., 2007). Aktive genotyper bevaeger sig mere, og dermed
mindskes risikoen for kontaktsvidninger. Som grundregel kan man sige, at jo
langsommere en genotype vokser, desto mere aktiv er den. De meget
langsomvoksende genotyper vil derfor have feerre problemer med
kontaktsvidninger. Dybe traedepudesvidninger er smertefulde og pavirker
velfeerden negativt (Greene et al., 1985; Hester, 1994).

i. Degdelighed er mindre hos langsomvoksende end hos hurtigvoksende genotyper
(Julian, 2005). Det skyldes hovedsageligt to forhold:

i. Den reducerede veekst hos langsomvoksende genotyper medfgrer mindre
risiko for ascites (bugvattersot med vaeskeansamlinger i indre organer og
bughule; Julian, 1998). Det er en sygdom, der udvikles gradvist, og skyldes
utilstraekkelig iltforsyning pga. nedsat mitokondrie funktion. Det menes at
veere forbundet med nedsat velfaerd.

ii. Langsom tilvaekst mindsker risikoen for feenomenet "Sudden Death
Syndrome” (SDS). | flokke af raske hurtigvoksende hanekyllinger er SDS den
hyppigste dgdsarsag med op mod 4% dgdelighed (Julian, 1986). Det menes,
at SDS skyldes ventrikuleer fibrillering (Julian, 2005). Kyllinger, der dgr af
SDS, har almindeligvis en god kondition, og de fgrste sygdomstegn optreeder
ferst fa minutter fgr kyllingen dgr. SDS regnes derfor ikke for at have
vaesentlig velfeerdsmaessig betydning for den enkelte ramte kylling, men det
ma anses for at vaere problematisk at anvende genotyper med en vaekstrate,
som hjertet ikke har kapacitet til at klare.

j. Bade langsomvoksende og hurtigvoksende genotyper er motiverede til at udfgre
alle former for normaladfaerd, men de hurtigvoksende genotyper bliver i en tidlig
alder hindret i at udfgre de fysisk kraevende adfeerd (fx gang, siddepindebrug) i den
grad, som de er motiveret for. Det menes at veere arsagen til den observerede
ggede forekomst af fjerpudsning, hvilket kan tolkes som tegn pa frustration hos
kyllingerne (Bokkers and Koene, 2003).

k. Foraeldredyrene til langsomvoksende genotyper behgver ikke at blive fodret
restriktivt (Puterflam et al., 2006). Det er ngdvendigt i produktionen af
foraeldredyrene til de hurtig- og mediumvoksende genotyper, hvor der hos de
hurtigvoksende genotyper typisk udfodres omkring 50-70% af den meaengde, som
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dyrene ville sede, hvis de havde fri adgang til foder - i perioder under opdraet er det
endog helt ned til 20-30%. Restriktiv fodring af foraeldredyr anses for at vaere et af
de store velfaerdsproblemer i slagtekyllingeproduktionen.

I. Risikoen for brystbensdeformiteter grundet siddepindebrug er i et studie fundet
forgget hos langsomvoksende genotyper i forhold til hurtigvoksende genotyper
(Bokkers and Koene, 2003). Se i gvrigt punkt 6.g. i Velferdskylling 1.

m. Der er svag evidens for at langsomvoksende genotyper har stgrre risiko for
brystblaerer (Allain et al., 2009). Der angives dog intet om opdraetsforhold,
herunder adgang til siddepinde. Brug af siddepinde er positivt korreleret med
forekomsten af brystblaerer, men genotype (af den langsomvoksende kyllingetype)
og kgn ser ud til at have stgrre betydning (Nielsen, 2004).

“Levetid 8-9 uger (56-63 dage)”

Ved en levetid pa 63 dage og en maksimal gennemsnitlig tilvaekst pa 35 g/dyr/dag opnas
en slutvaegt pa 2250 g. Det svarer til slutvaegten pa den ligeledes langsomvoksende
gkologiske slagtekylling. Slagtealderens effekt pa langsomvoksende genotypers velferd
afhaenger steerkt af fodringsstrategi og genotype (Gordon, 2002a). Under forudszetning af
at den maksimale gennemsnitlige tilvaekst er 35 g/dyr/dag, ma en slagtealder pa 56-63
dage anses for at vaere acceptabel. Almindeligvis forekommer der en stigning i omfanget af
velfaerdsproblemer, desto seldre kyllinger bliver, da mange af velfaerdsproblemerne er
relateret til kropsvaegt (Kestin, 2001; Gordon, 2002a). Undtaget kan vaere de meget
langsomvoksende genotyper. Jo teettere slagtealderen ligger pa 56 dage end 63 dage,
desto bedre velfaerd vil kyllingerne derfor opna i deres levetid. Se uddybning under punkt 2
i Velfeerdskylling 1.

”Adgang til udendgrs arealer evt. veranda de sidste 2-3 uger”

Adgang til udendgrs arealer har i hgj grad potentiale til at kunne forbedre dyrevelfaerden.
Det afhaenger dog af en raekke faktorer, sasom flokstgrrelse, kvaliteten af udearealet,
genotype, arstid og management mht. parasitter og rovdyr. Optimeres disse faktorer, vil
adgang til udendgrsareal fgre til en vaesentlig forbedring af dyrevelfaerd, idet kyllingerne i
hgjere grad far mulighed for at opfylde deres adfeerdsmaessige behov, belaegningsgraden i
den sidste del af kyllingernes levetid reduceres i dagtimerne fordi kyllingerne kommer ud,
og kyllingerne far bedre muligheder for at undga varmestress. Der foreslas i rapporten, at
verandaer kan anvendes som alternativ til udendgrsarealer. Sa vidt vides foreligger der
ingen videnskabelige undersggelser af effekten pa dyrevelfeerd ved anvendelse af veranda
frem for et udendgrsareal. Umiddelbart synes det dog at veere en suboptimal Igsning. En
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veranda med betongulv vil ikke veere sa attraktiv, idet stimuli i forhold til fouragering og

stgvbadning ikke er meget anderledes end de, der forekommer i stalden. Det kan derfor

virke mindre tiltraeekkende pa kyllinger med risiko for, at verandaen bliver brugt i ringe

grad. Omvendt kan man forestille sig, at verandaen betragtes af kyllingen som et mere

trygt omrade end et udendgrsareal, idet verandaen er overdaekket. Dermed kan man ogsa

forestille sig, at det kunne blive mere anvendt end et udendgrsareal. Det afhaenger dog

igen af kvaliteten af udendgrarealet i form af deekke. Det er dog blot spekulationer, da

videnskabelige undersggelser tilsyneladende ikke eksisterer pa omradet. Fordelen ved

verandaer er, at de ikke i samme grad eksponerer kyllingerne for rovdyrangreb.

a.

Generelt ser man, at jo mindre flokst@rrelse, desto flere hgner opholder sig
udendgrs samtidigt (Bubier and Bradshaw, 1998; Zeltner et al 2004; Hegelund et al.,
2005). Hos hgner af aeglaeggertypen har man fundet, at i sma flokke (<500) er op
mod 40% af alle dyrene ude samtidigt. Hos mediumvoksende (41 g/dyr/dag)
slagtekyllinger i flokke af 20.000 individer registrerede man aldrig mere end 15% af
kyllingerne ude samtidigt (Dawkins et al., 2003).

Kvaliteten af udearealet har ligeledes stor betydning for antallet af kyllinger, som
bruger det. Kyllinger nedstammer fra junglehgnen, der foretraekker lysninger i
skoven, hvor de kan leve i skjul for rovdyr. Dette er ligeledes geeldende for den
domesticerede hgne. Jo mere daekke, der er pa udearealet, desto flere individer
bruger arealet samtidigt og desto laengere vaek fra huset kommer de (Dawkins et
al., 2003; Zeltner and Hirt, 2003; Hegelund et al., 2005).

Det er velkendt at hurtigvoksende genotyper anvender udendgrsarealer mindre
end langsomvoksende, men ogsa blandt langsomvoksende genotyper er der
forskelle alt efter genotype og fodringsstrategi (Gordon 2002a; Nielsen et al.,
2003b). Kyllinger fodret med foder indeholdende moderat energi opholdt sig mere
udendgrs end kyllinger fodret med et lavenergi-foder. Det skyldtes muligvis mangel
pa visse naeringsstoffer eller mineraler i foderet med moderat energi, hvilket
kyllingerne kompenserede for ved at fouragere mere pa udendgrsarealet (Nielsen
et al. 2003b). Der er ligeledes forskel mellem genotyperne pa hvor tidligt de saetter
fier. Veelger man en genotype, der opnar fuld fjerdragt tidligt, kan kyllingerne vaere
ude i en stgrre del af deres levetid.

Endo- og ectoparasitter naevnes ofte som et velfaerdsproblem hos egleeggere med
adgang til udendgrsarealer. Viden om parasitter hos slagtekyllinger med adgang til
udendgrsarealer er begraenset, men parasitterne har vasentlig kortere tid til at

gennemfgre deres livscyklus i slagtekyllingeproduktionen end i segproduktionen. |
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en engelsk undersggelse fandt man en begraenset forekomst af Heterakis
(blindtarmsorm) og Ascaridia (spoleorm; Gordon 2002b).

| et hvert system med adgang til udendgrs arealer vil der vaere risiko for
rovdyrangreb. | Danmark har man fundet at dgdeligheden grundet rovdyrangreb
hos gkologiske aeglaeggere i lgbet af en floks levetid er 1,6-3,2% (Frantzen and
Mgrch, 2006; Hegelund et al., 2006). Der findes ingen tilgeengelige undersggelser
fra flokke af slagtekyllinger med adgang til udendgrsarealer. En engelsk
undersggelse har vist, at aktiv management spiller en vigtig rolle i at holde rovdyr
vaek (Sparks et al., 2008).

De fa eksisterende undersggelser af hvordan adgang til udendgrsareal pavirker
kontaktsvidninger (traedepuder, haser og bryst) viser divergerende resultater, lige
fra en lavere til en hgjere forekomst (Broom and Reefmann, 2005; Haslam et al.,
2006; Pagazaurtundua and Warriss, 2006; Tuyttens et al., 2008). Van de Weerd
(2009) konkluderede pa den baggrund, at det er muligt med god management at
producere slagtekyllinger med udendgrsadgang uden problemer med
kontaktsvidninger. Som naevnt under punkt 1.h. i Velfaerdskylling 2 har det ogsa stor
betydning hvor aktiv en genotype man veelger (Kestin et al., 1999; Haslam et al.,
2007). | overensstemmelse hermed har man fundet feerre svidninger hos meget
langsomvoksende genotyper i forhold til den langsomvoksende genotype pt.
anvendt i den danske produktion af gkologiske slagtekyllinger (upublicerede data,
Klaus Horsted). | det danske fjerkraeerhverv er der en generel opfattelse af, at de
gkologiske kyllinger (udendg@rsadgang) bedgmmes pa slagterierne til at have vaerre
treedepudesvidninger end de konventionelle kyllinger. Det har dog ikke vaeret
muligt at finde data, der kan be- eller afkraefte dette. Det kan diskuteres om
kontrollen giver et retvisende billede, idet de gkologiske slagtekyllingers fedder ofte
fremstar klinisk anderledes end konventionelle kyllingers fgdder. Den hgjere alder
og ggede aktivitet kan betyde, at huden far forgget hornlag, dvs. hyperkeratose
("hard hud”), som kan misfarves (pers. kommentar seniorforsker Mette Herskin).
Hvis scoringen ikke gennemf@res meget opmaerksomt, inkluderende tjek af
laesionernes dybde, kan sddanne fgdder ukorrekt tildeles en score 2 baseret pa den
store udbredelse af misfarvningen og fremvaekst af nye papiller. Fedderne er
desuden ofte mere beskidte end de konventionelle kyllingers fgdder, hvilket gger
risikoen for, at en svidning vurderes til at vaere stgrre end den reelt er.

Adgang til udendgrsarealer giver kyllingerne mulighed for i hgjere grad at opfylde

de adfeerdsmaessige behov. Aktive adfeerd udfgres typisk udendgrs, hvilket navnlig
skyldes at fourageringsmateriale af hgj kvalitet forekommer udendgrs (Ruis et al,
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2004). Solbadningsadfaerd ses kun i direkte sollys og aldrig i kunstigt lys (Huber,
1987).

h. Kyllinger termoregulerer adfaerdsmaessigt. Hvis det er for koldt klumper de
sammen. Er det for varmt gisper de, minimerer overfladekontakten, Igfter vingerne,
og hvis muligt, gger de afstanden til hinanden samt sgger mod kgligere omrader
(Syafwan et al., 2011). | sommerperioden i Danmark forekommer der
varmeperioder, som forarsager varmestress hos slagtekyllinger. Producenterne
forsgger at afkgle dem ved hjzelp af vanddamp, men det gger risikoen for
svidninger. Udendgrsadgang vil gge mulighederne for at undga varmestress.

i. |takt med at kyllingerne vokser, bliver radighedsarealet per kylling mindre. Det er
et velfeerdsmaessigt problem, specielt i den sidste tredjedel af kyllingernes levetid.
Adgang til udendgrsareal i netop denne periode vil derfor have velfeerdsmaessige
fordele. Se uddybning under pkt. 3 i Velfaerdskylling 1 vedr. beleegningsgradens
betydning for dyrevelfaerden.

j- Adgang til udeareal er ofte ikke en realitet i vinterperioden. Erfaringer fra den
pkologiske segproduktion viser, at producenterne ofte vurderer at vejrforholdene
ikke tillader udendgrsadgang.

4. ”"Belaegning 30 kg/m? indendgrs”
Det vurderes, at en belaegningsgrad p& 30 kg/m? i forhold til ca. 40 kg/m? hos
konventionelle kyllinger vil have vaesentlige velfaerdsforbedrende konsekvenser.
Se uddybning under punkt 3 i Velfeerdskylling 1.

5. "Evt. saerlig foder”
Forslaget vurderes til at have ingen effekt eller minimal positiv effekt pa dyrevelfaerd. Se
uddybning under punkt 4 i Velfeerdskylling 1.

6. ”Ca. 8 timers mgrke”
En mgrkeperiode pa 8 timer frem for 6 timer ma anses for at vaere et velfaerdsforbedrende
element. Se uddybning under punkt 5 i Velfaerdskylling 1.

7. ”Evt. slats/plastikbakker/siddepinde, sa de kommer op i hgjden”

'® varierende fra 33 kg/m2 til 42 kg/m?2 afhaengig af om de i loven angivne forudsaetninger er opfyldt (Lov om aendring
af lov om hold af slagtekyllinger, 2010).
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Det vurderes, at med det rigtige siddepindedesign og valg af hybrid vil bade medium- og
langsomvoksende genotyper opna positive effekter pa velfeerden ved adgang til
siddepinde. Dog vil der sidst i kyllingernes levetid kunne forekomme negative
konsekvenser ved siddepindebrug, men de vurderes til at blive opvejet af de positive. Se
uddybning under punkt 6 i Velfaerdskylling 1.

8. ”Evt. mindre flokke”
Flokstgrrelsen er af afggrende betydning for kyllingers anvendelse af udendgrsareal. Det
vurderes derfor, at der vil veere vaesentlige velfeerdsmaessige fordele ved mindre
flokstgrrelser hos slagtekyllinger med adgang til udendgrsarealer. Baseret pa viden fra
eksisterende undersggelser af betydningen af flokstgrrelse for slagtekyllinger og
(hovedsageligt) eegleeggeres brug af udendgrsarealet, vurderes det at flokst@rrelsen da ikke
ber overstige 5000 individer (Kijlstra et al., 2007). Se i gvrigt kommentarerne under punkt 7
i Velfeerdskylling 1 og punkt 3.a. i Velfaerdskylling 2.

9. ”Pris maksimalt 70 kr./kg svarende til maksimalt 100 kr for 1500 grams kylling”
Dette punkt har jeg ingen kommentarer til.
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